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Thank you for choosing our air fryer. Before using this appliance and to ensure its best use, please
read the instructions carefully.
The safety precautions listed here reduce the risk of fire, electric shock, and injury when followed
correctly. Keep the manual in a safe place for future reference, as well as the warranty, purchase
receipt and box. If applicable, give these instructions to the future owner of the appliance. Always
follow basic safety instructions and risk prevention measures when using an electrical appliance.
The manufacturer will not be held responsible for any damage resulting from the user's failure to
follow these instructions.
Content of the box:
- Air fryer
- User manual
- Warranty certificate
The air fryer is suitable for bake, cook and fry of vegetables, meat, beef, chicken, fish.
Please note, the manufacturer does not assume responsibility in case of improper use. Improper
use may void the warranty.
- Do not modify the device without the manufacturer’s consent and do not use any auxiliary
equipment that has not been approved or provided by the manufacturer.
- Do not use spare parts or accessories that have not been supplied or approved by the
manufacturer.
- Observe all the information in this user manual, especially regarding safety.

IMPORTANT SAFEGUARDS

o When using any electrical appliance, basic safety precautions should always be followed.

o If the appliance is defective, do not try to repair it yourself. Contact the authorized service
center to carry out the necessary repairs.

o This appliance can be used by children aged 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience or knowledge, provided they
are supervised by a person responsible for their safety or have been trained in its use the
device safely.

o Children must not play with this appliance. They should also not carry out cleaning and
maintenance tasks on the device unless they are over 8 years of age and supervised.

o Keep the appliance and cord out of the reach of children under 8 years of age.

o Check that the voltage of the electrical network corresponds to that shown on the
classification label of the electrical appliance before using it.

o Check that the plug you are going to connect the appliance to has an earth connection.

o Always install electrical appliances on a stable and level surface from which they cannot fall.

o Some parts of this electrical appliance may become hot, do not touch them as you may get
burned.

o Make sure your hands are dry before touching an electrical appliance, cable or plug.

o Electrical appliances can give off some heat to avoid the risk of starting a fire. Make sure
that the appliance has enough free space around it and that it does not come into contact
with flammable materials. Electrical appliances should never be covered.

o Make sure that electrical appliances, cables and plugs do not come into contact with water.

o Do not immerse electrical appliances, cables or plugs in water or any other liquid.

o Do not touch electrical appliances if they have fallen into water. Remove the plug from the
outlet immediately. Stop using the appliance.

o Make sure that electrical appliances, cables and plugs do not come into contact with heat
sources such as kitchen countertops or burners or any type of open fire.

o Don't let cords hang over the edge of a sink, counter, or table.

Unplug the appliance whenever you are not using it.
o Unplug the power cord from the mains by pulling on the plug, not the cord.
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o Regularly check that the cable and the device are not damaged. Do not use the electrical
appliance if the cord shows signs of damage. If the cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, a service provider, or an equivalently qualified person in order to avoid a
hazard.
o This appliance must not be connected by an external controller or with a different system
with remote control.
o Never use the appliance in damp or wet places.
o Todisconnect, end all function operations on the control panel. Then remove plug from wall
outlet.
o Unplug the appliance from the wall outlet when not in use and before cleaning. Let it cool
down before putting on or taking off parts and before cleaning the appliance.
o Do not use the appliance for other than its intended use.
o Make sure the frying basket is properly seated in the front of the drawer. The tabs on the
basket handle must be fully inserted into the grooves in the top of the basket drawer.
o Always make sure the fry basket drawer is fully closed, with the fry basket handle securely
locked in the drawer, while the air fryer is in operation.
WARNING: The air fryer will not operate unless the fry basket drawer is completely closed.
CAUTION: After hot air frying, the frying basket, frying basket drawer and cooked food are hot.
Be very careful when handling the Basket / Drawer Hot Air Fryer.
1. Please read the instruction manual carefully before operating or cleaning the appliance.
2. The cord of this appliance must be plugged into a 220-240V AC outlet.
3. If this appliance begins to malfunction during use, immediately unplug the cord. Do not use or
try to repair the damaged device.
4. Do not leave this appliance unattended during use.
5. Do not immerse the power cord in any liquid. If the power cord of this appliance is damaged, it
must be replaced by contacting customer service.
6. Keep the cord out of the reach of children and babies to avoid the risk of electric shock and
suffocation.
7. Place the air fryer on a flat, heat resistant work area.
8. Do not block the air outlet at the rear and the air inlet at the top of the air fryer with any object.
9. Keep the device at least 10 centimeters away from walls or other objects during operation.
10. Always use the basket handle to open the fry basket drawer.
11. Do not replace the empty fry basket drawer (without the basket) in the air fryer body. Check
that the frying basket is securely in position.
WARNING: After using the product, be sure to place the frying basket drawer on a flat, heat
resistant surface before pressing the basket release button.
WARNING: Underfilling or overfilling the frying basket can damage the air fryer.
12. Never move the fryer from hot air or when it contains hot food. Let product cool before
moving.
13. Use the product's power cord to reduce the risk resulting from becoming entangled in or
tripping over a longer cord. Use of an extension cord with this product is not recommended.
Always plug directly into the wall outlet.
CAUTION: To prevent plasticizers from migrating to the surface finish where it is placed, use a
NONPLASTIC coaster or placemat between the appliance and the countertop or tabletop finish.
Failure to do so may cause the finish to darken or cause permanent staining.
14. If the electrical circuit is overloaded with other appliances, your appliance may not work
properly. It must be operated on a separate electrical circuit from other appliances.
15. Do not use outdoors.
16.Save these instructions.

Caution: Baking, cooking and frying at very high temperature can release health dangerous
substances.



- Remove burnt residues.
- Do not overcook the food during baking or frying.

CAUTION ON HOT SURFACES
This appliance generates heat and exhaust steam during use. Appropriate precautions must be
taken to avoid the risk of burns, fire or other injuries.
This appliance is hot during operation and retains heat for some time after it is turned off. Always
use oven mitts when handling hot materials and allow metal parts to cool before cleaning. Do not
place anything on top of the appliance while it is in operation or hot.

- Do not touch the ventilation grills on the side of the machine

- Touch only the handle and the control buttons

- Do not put your hand inside of the air fryer either touch it's hot surface.

- Do not move the air fryer while operates or if it's not completely cooled down.

- Be very careful at the hot steam, do not hold your head above the air fryer and do not put

your hands into the steam.
- Place the air fryer on a heat resistant surface.

THIS PRODUCT IS FOR HOME USE ONLY AND WILL NOT BE USED FOR INDUSTRIAL
PURPOSES.

BEFORE USING FOR THE FIRST TIME

1. If your fryer is found with the fry basket locked in the drawer inside the fryer body. Firmly grasp
the basket handle to open the basket drawer, then remove the product drawer and place it on a
clean, flat work surface.

2. Remove all packing material and labels from the inside and outside of the fryer. Check that
there is no packaging under and around the frying basket and drawer.

3. Wash the frying basket and drawer in hot, soapy water.

4. Do not immerse the fryer body in water. Wipe the body of the air fryer clean with a damp
cloth, then dry all parts thoroughly.

5. Lock the frying basket once clean in the drawer.

AIR FRYER DESCRIPTION
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CONTROL PANEL DESCRIPTION
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1. Indicator meat. 8. Indicator Fillet.

2. Indicator chips. 9. Indicator Fan.

3. Indicator heating. 10. Button temperature / time.

4. Indicator pie. 11. Buttons temperature and time regulators

5. Indicator chicken. 12. Indicator dried fruit-vegetables

6. Indicator fish. 13. Button program choice.

7. Button On/Off/Pause. 14. Indicator chicken wings.
INSTRUCTIONS FOR USE
WARNINGS!

* This product should not be used to boil water.

* You must be very careful when handling the basket and drawer when hot. Prevent steam from
escaping from the frying basket and food

* The air fryer will not heat and the control panel will remain off until the fry basket drawer is fully
closed.

NOTE: During the first use, the air fryer may emit a slight odor. This is normal.

1. Place the air fryer on a flat, heat-resistant work area near the plug.

2. Firmly grasp the basket handle to open the drawer, then remove it from the machine and
place it on a clean, flat surface.

3. Place the food in the frying basket. Do not overfill the basket with food. To ensure proper
cooking and air circulation. NEVER fill the frying basket more than half full.

4. Insert the assembled fry basket drawer into the front of the air fryer. Always make sure the fry
basket drawer is completely closed.

5. Plug cord into wall outlet. All the lights on the display screen will be on for 1 second, entering
the standby mode and the power button light will be on constantly.

6. Touch the power button for 0.5 seconds and the buzzer will make sound. All the lights on the
display screen are on, and the default temperature "220 “C appears. The default Time "0:16"
(baked “French fries” mode)

7. Touch the temperature / time conversion key to select the temperature or time, and the
numbers in the display screen will be converted accordingly.

8.Touch the "+" or "-" buttons to set the cooking time The time can be increased or decreased by
1 minute. The maximum time which can be set is 60 min.



9. If you long press the key "+" or
0:60, except roasted dried fruit
10. Long press "+" or "-" button to set the cooking temperature The temperature can be increased
or decreased by 5 C.

11. Long press "+" or "-" quickly set the temperature. The temperature setting range is 80-220 C
12. Lightly touch the start / pause button, the whole machine starts to work and the icons of motor
work indication (3) and electric heating tube work indication (9) are displayed in a dynamic cycle
show.

13. After cooking, the buzzer will ring for 3 times, the display time will be "000", the whole machine
is turned off, please remove the power cord

14.To assure even cooking/browning, open the frying basket drawer halfway through the cooking
time. Check, turn or vigorously shake foods in the frying basket.

IMPORTANT: When you pull the drawer out from the Air Fryer body, The whole machine stops
working. The whole machine resumes working when the frying bucket is pushed in again.

When done frying, remove the drawer from the machine and place it on a flat heat resistant
surface, then remove the frying basket from the drawer by releasing the protector and pressing

, you can quickly set the time. The time setting range is 0:01-

the basket anchor button. ==

To ensure even cooking / browning, open the basket drawer halfway through the cooking time.
Lift the frying basket out of the drawer to rotate or shake food. Once you're done, put the basket
back in the drawer. The timer will pause the countdown when the drawer is opened and the air
fryer will stop heating until the drawer is replaced and the countdown continues.

CAUTION: Always use oven gloves when handling the hot air fryer basket.

Make sure the basket is in the locked position when stirring food. To avoid injury to persons or
personal property, do not press the basket release button while moving the basket.

Hot oil can collect in the bottom of the drawer. To avoid the risk of personal injury or burns, or to
prevent oil from contaminating food, always unlock and remove the fry basket from the drawer
before emptying.

NEVER turn drawer over with frying basket in place.

WARNINGS! Unplug air fryer when not in use.

Let cooked food stand for 5 to 10 seconds before removing air fryer basket drawer or food from
frying basket.

OPERATING INSTRUCTIONS

If the fryer is cold, adjust the time to 3-5 minutes to preheat the appliance. The electric heating
indicator shows that the fryer is starting to heat up.

Important: If the start button is not pressed, the fryer will not heat up.

During operation, the indicator related to the electric heating resistance will turn on / off
depending on the level of temperature reached.

WARNING! During use, be very careful when removing the drawer to avoid injury from hot steam.
WARNING! After cooking, do not place the drawer and/or basket directly on the plastic table to
avoid melting the plastic table!

At the end of the cooking program when the preparation time is reached, the device will
continuously emit a "beep" sound signal. The fryer will automatically turn off.

Place the cooked food in a suitable container. Continue cooking if necessary.

NOTE: When preparing for your next cooking session, the fryer's heating system will heat up
faster than the first time.

Hot oil can collect at the bottom of the pan. To avoid the risk of personal injury or burns, or to
prevent contamination of food with oil, always unlock and remove the frying basket from the dish
before emptying.



WARNING! Unless the fryer drawer is completely closed, the air fryer will not be heated and the

display will be off.

1. When the set temperature is reached, the electric heating indicator does not display the
flashing prompt on the display.

NOTE: during operation, the electric heating tube indicator light is cycled on and off to maintain

the selected temperature NTC control.

2. To ensure uniform cooking / color burning, open the fryer drawer at half the cooking time and
check the food in the inner pot. Rotate or shake the food in the inner pot.

3. When finished, push the fryer drawer fully into the machine body. Adjust the temperature if
necessary.

4. When the drawer is opened, the whole machine is powered off, the heating pipe fan stops
working, and the display screen goes out. After the drawer is put back in place, the appliance
will continue to heat.

NOTE: Be careful when turning the food in the inner pot. To avoid personal injury or property

damage, do not turn the food by shaking the whole machine.

WARNING! Be extra careful when taking out and placing the drawer of the inner pot to avoid

being scalded by hot steam.

NOTE: Hot oil may accumulate at the bottom of the fryer drawer. To avoid personal injury or food

contamination, be sure to remove the shelf from the drawer before cleaning, and then clean the

residual oil at the bottom of the fryer.

WARNING! After cooking, do not put the shelf and inner pot directly on the plastic table to avoid

scorching the plastic table!

5. Don't turn the drawers with shelves over.

NOTE: Turn off the power switch in time to turn off the air fryer.

6. When the set working time is reached, the appliance will continuously emit a beep. The air
fryer will turn off automatically.

7. The whole display screen is closed and only the power switch is displayed.

8. Turn over to check the color and cooking degree of the food. If you need to continue cooking,
adjust the temperature and time until the food is completely cooked.

9. After the work is completed, pull the drawer out of the machine body and place it on a flat and
heat-resistant surface.

10. Put the cooked food into a suitable container. Continue cooking if necessary.

NOTE: When preparing for the next cooking, the heating system of the air fryer will heat faster

than the first time.

11. After all the food is fried, press the pause button, and the electric heating tube indicator will
go out.

12.Unplug the appliance when it is not in use.

HELPFUL TIPS

» Use olive oil spray or vegetable oil for air frying.

» Use your air fryer to cook prepackaged foods with a fraction of the oil, in a fraction of the time.
As a general rule, lower the cooking temperature of the recipe by 10°C and reduce the cooking
time by 30% to 50% depending on the food and the quantity.

* Do not overfill the basket to fry food. Never fill the basket more than half full.

» For best results, some foods need to be vigorously shaken or turned over during the cooking
time.

* To avoid excessive smoking, when cooking foods naturally high in fat, such as chicken wings
or sausages, it may be necessary to drain the fat from the fry basket drawer during use.

» Always pat food dry before cooking to encourage browning and prevent excessive smoking.

» To fry small batches of freshly breaded food, press the breading onto the food to help it
adhere. Place in frying basket so that food is not touching to allow airflow to all surfaces.



* The air fryer can be used to reheat food at a temperature of 220°C for 15-20 minutes.
WARNINGS! Always use a meat thermometer to make sure meat, poultry and fish are thoroughly
cooked before eating.

1. To ensure even cooking/browning, open the frying basket drawer halfway through the cooking
time. Check, turn or vigorously shake the food in the basket.

2. Remember, frying smaller amounts of food in shorter cooking times will achieve better cooking
results. Adjust temperatures and air fry times as needed to suit your taste.

IMPORTANT: Unless foods are pre-greased, for crisp, browned results, all foods should be lightly
oiled before air frying.

* You can spray or brush oil on food.

» Spray oils work well as the oil is evenly distributed and smaller amounts of oil are needed.

» To ensure crispy results, make sure food is dry before adding oil.

» Cut smaller pieces to create more surface area for crispier results.

* It is recommended to preheat the fryer for 3-5 minutes to improve the cooking of the food.

PROGRAMS

A

To use the preset programs, press the button 13 - .

Press the key 13 & again as many times as you want until the program you want to use is
selected. The light of the selected program will flash.

Once the program has been chosen, press the button 7 so that the fryer begins to heat.

At any time, you can modify the set temperature or time by pressing the button 10 and selecting
with +/- as you want to add or decrease temperature or time depending on whether you want to
add or decrease temperature or time.

This chart lists the total average cooking time, the time that action is required, and what action
should be taken for best results.

FOOD TEMPERATURE COOKING TIME ACTION
Meat 220°C 15 min

Chips 220°C 16 min REMOVE
Pie 160°C 15 min
Chicken 220°C 20 min
Fish 180°C 20 min
Fillet 200°C 10 min
Fruit 40 - 80°C 4 hours
Chicken wings 220°C 13 min

CARE AND CLEANING

WARNINGS! Let the air fryer cool completely before cleaning.

Unplug the fryer. Remove fry basket from drawer. Make sure the frying drawer and basket have
cooled completely before cleaning.

Wash the frying drawer and basket with hot, soapy water. Do not use metal cookware or abrasive
cleansers or cleaners as this may damage the nonstick coating.

The fry basket and basket drawer are dishwasher safe. For best cleaning results, place in the top
rack of your dishwasher.

Clean the fryer body with a soft, non-abrasive damp cloth.

STORAGE

1. Make sure the air fryer is unplugged and all parts are clean and dry before storing.
2. Never store the air fryer while it is hot or wet.

3. Store the air fryer in its box or in a clean, dry place.



TROUBLE

The product was delivered from our warehouse in perfect condition. If, however, you discover a
problem, use the troubleshooting guide below. If you cannot solve it, contact the authorized
service.

Defect

Possible cause

Solution

The air fryer doesn't
work.

Is not plugged to the socket.

Plug the machine into the socket.

The cooking program hasn't
been set.

Select the cooking time/program
as per user manual.

Food cooked in the
appliance is raw.

The food quantity placed in the
basket is too big.

Put smaller food pieces in the
basket. The smaller pieces are
easily cooked.

The set temperature is too
small.

Set the temperature at the right
level as per cooking instruction
program.

Cooking time is too short.

Set the cooking time at the
correct level as per cooking
instructions.

Food is not cooked
evenly.

Certain type of food must be
turned over halfway through
the cooking time.

Food such as potatoes must be
twisted halfway through the
cooking time.

Fried snacks are not
crispy.

You have chosen a type of
food that requires cooking in a
classic / regular fryer.

Use snacks that can be prepared
in an air fryer or brush them with a
little oil to make them crispier

The cooking basket
cannot be inserted
correctly into the

There is too much food
quantity in the basket.

Do not exceed the MAX indicator
on the basket when filling it.

The basket is not properly

Push the basket into the cooking

appliance. positioned in the appliance. pot until you hear a click.
The appliance emits a Fatty foods are cooked. When you fry fatty foods in the
white smoke. appliance, a large amount of oil

drains into the dish. The oil may
produce white smoke and the
vessel may heat up more than
usual. This does not affect the
final result of cooking.

There are grease residues in
the appliance from previous
use.

The white smoke is caused by the
burning of the fat left in the cooking
pot.

Clean the bowl well after each use.

French fries are not
cooked evenly.

You did not used the right
potatoes.

Use fresh potatoes and ensure that
they remain whole during the
cooking process.

You did not clean the potatoes
well before cooking them.

Rinse the potatoes well to remove
the starch.

Fresh potatoes are not
crispy after being
cooked in the air fryer.

The amount of oil and water
used influences the way the
potatoes will be cooked.

Dry the potatoes well before
adding oil.

Cut the potatoes into small pieces
to make them crispier.

Add a little more oil to get crispier

potatoes.




DISPOSAL OF ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT

treated as household waste. Do not throw garbage at the end of its life, but take it to
a collection center for recycling. in this way you will help to protect the environment
and be able to prevent any negative consequences that it would have on the
environment and human health.

To find your nearest collection center:

-Contact local authorities

- Access the website: www.mmediu.ro

- Request additional information from the store where you purchased the product.

E This symbol on the product or packaging means that the product should not be
I

Produced according to CE standards

The development, production and sale stages of this product comply with the safety
rules included in the regulations of the European Community.

Device is compliant with EU directives:

Low voltage directive (LVD)

Electromagnetic compatibility (EMC)

M
m

PRODUCT SHEET
1. Manufacturer's trademark: AKAI
2. Model no. AAF-350
3. Device type Air fryer
4. Power: 1.300W
5. Basket capacity 3.5litri
6. Number of preset programs 8
7. Adjustable temperature 80°C - 220°C
8. Cooking time setting mechanism 1 —-60 min
9. Overheating protection system DA
10. Power supply (voltage / frequency) 220-240 V/ 50-60Hz
11. Country of origin PRC

1. To improve product quality, technical specifications may change without notice.

2. The images in this manual are schematic and may differ from the product.

The values presented on the product label or in the accompanying documents of the product are obtained in the
laboratory based on the appropriate standards.

IMPORTATOR: SC INTERVISION TRADING-RO SRL
Bld. I.C Bratianu, nr. 48-52, corp A, etaj. 5,
camera 504-505, oras Pitesti, judet Arges, Romania
Cod postal: 110121
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V& multumim c& ati ales produsul nostru. Inainte de a utiliza acest aparat si pentru a asigura o
utilizare optima a acestuia, va rugam sa cititi cu atentie instructiunile.
Masurile de siguranta enumerate aici reduc riscul de incendiu, soc electric si ranire atunci cand
sunt respectate corect. Pastrati manualul intr-un loc sigur pentru referinte viitoare, precum si
garantia impreuna cu documentul fiscal de achizitie. Daca este cazul, transmitefi aceste
instructiuni viitorului proprietar al aparatului. Urmati intotdeauna instructiunile de baza de
siguranta si masurile de prevenire a riscurilor atunci cand utilizati un aparat electric.
Producatorul nu va fi responsabil pentru nici o dauna rezultata din nerespectarea de catre
utilizator a acestor instructiuni.
Cutia produsului contine:

- Produsul;

- Manual de utilizare;

- Certificat de garantie.
Friteuza cu aer cald este potrivita pentru coacerea, gatitul si frigerea produselor alimentare, cum
ar fi legumele, cartofii prajiti si cartofii wedges - facuti din cartofi proaspeti sau congelati, precum
Si prepararea carnii de peste, pui sau alte tipuri de carne.
- Va rugam sa retineti ca producatorul nu isi asuma raspunderea in caz de utilizare
necorespunzatoare. Utilizarea necorespunzatoare poate anula garantia.
- Nu modificati aparatul fara acordul producatorului si nu utilizati niciun echipament auxiliar care
nu a fost aprobat sau furnizat de producator.
- Nu folositi piese de schimb sau accesorii care nu au fost furnizate sau aprobate de producator.
- Respectati toate informatiile din acest manual de utilizare, in special in ceea ce priveste
siguranta.
MASURI DE PRECAUTIE IMPORTANTE

o Cand utilizati orice aparat electric, trebuie respectate intotdeauna masurile de siguranta de
baza.

o Daca aparatul este defect, nu incercati sa il reparati singur. Contactati service-ul autorizat
de importator pentru a efectua reparatiile necesare.

o Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de 8 ani si peste si de persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta sau cunostinte, cu conditia
ca acestea sa fie supravegheate de o persoana responsabila pentru siguranta lor sau sa fi
fost instruite in utilizarea dispozitivului in siguranta.

o Copiii nu trebuie sa se joace cu acest aparat. De asemenea, acestia nu trebuie sa efectueze
sarcini de curatare si intretinere pe dispozitiv decat daca au peste 8 ani si sunt
supravegheati.

o Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indeméana copiilor.

o Inainte de a utiliza aparatul, verificati daca tensiunea din retea corespunde cu cea indicata
pe placuta aparatului.

o Verificati daca stecherul la care urmeaza sa conectati aparatul are legatura la pamant
(impamantare).

o Instalati intotdeauna aparatele electrice pe o suprafata stabila si plana de pe care sa nu cada.

o Unele parti ale acestui aparat electric pot deveni fierbinti, nu le atingeti deoarece va puteti
arde / accidenta / rani.

o Asigurati-va ca mainile sunt uscate inainte de a atinge un aparat electric, cablu sau stecher.

o Aparatele electrice pot degaja caldura in timpul functionarii. Pentru a evita riscul declansarii
unui incendiu asigurati-va ca aparatul are suficient spatiu liber in jurul lui si ca nu intra in
contact cu materiale inflamabile. Aparatele electrice nu trebuie niciodata acoperite.

o Asigurati-va ca aparatele electrice, cablurile si stecherele nu intra in contact cu apa.

Nu scufundati aparatele electrice, cablurile sau stecherele in apa sau in orice alt lichid.
o Nu atingeti aparatele electrice daca acestea au cazut in apa. Scoateti imediat stecherul din
priza. Nu mai utilizati aparatul.

O



o Asigurati-va ca aparatele electrice, cablurile si stecherele nu intra in contact cu surse de
caldura, cum ar fi arzatoarele sau orice tip de foc deschis.

Nu lasati cablurile sa atéarne peste marginea chiuvetei sau mesei.

Deconectati aparatul ori de céate ori nu il utilizati.

Deconectati cablul de alimentare de la retea tragand de stecher, nu de cablu.

Verificati in mod regulat daca cablul si dispozitivul nu sunt deteriorate. Nu utilizati aparatul
electric daca cablul prezinta semne de deteriorare. Daca cablul este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de catre producator, un furnizor de servicii sau o persoana calificata in mod
echivalent pentru a evita un pericol.

o Acest aparat nu trebuie conectat printr-un controler extern sau cu un alt sistem cu
telecomanda sau priza programabila.

o Nu utilizati niciodata aparatul in locuri umede.

o Pentru a deconecta anulati toate operatiunile de pe panoul de control. Apoi scoateti
stecherul din priza.

o Deconectati aparatul de la priza atunci cand nu il utilizati si inainte de curatare. Lasati-I sa se
raceasca inainte de a pune sau scoate piese si inainte de a curata aparatul.

o Nu utilizati aparatul pentru alte utilizari decéat cele pentru care a fost prevazut.

o Verificati cosul de prajit sa fie asezat corect in partea din fata a sertarului. Urechile de pe
manerul cosului trebuie introduse complet in canelurile din partea superioara a sertarului
cosului.

o Asigurati-va intotdeauna ca sertarul cosului de prajire este complet inchis, cu manerul
cosului de prajire blocat bine in sertar, in timp ce friteuza este in functiune.

AVERTISMENT: Friteuza cu aer cald nu va functiona decéat daca sertarul cosului de prajire este
complet inchis.

ATENTIE: Dupa prajirea cu aer cald, cosul de prajit, sertarul cosului de prajit si alimentele gatite sunt
fierbinti. Trebuie avuta mare grija cand manipulati friteuza cu aer cald cu cos / sertar.

0 O O O

Inainte de a utiliza aparate electrocasnice electrice, respectati intotdeauna urmatoarele masuri

de precautie de baza:

1. Cititi toate instructiunile si pastrati-le pentru referinte viitoare.

2. Inainte de a utiliza aparatul, verificati daca tensiunea din retea corespunde cu cea indicata pe
placuta aparatului (220-240V).

3. Nu utilizati aparatul daca are cablul sau stecherul avariat sau daca acesta prezinta defectiuni

sau este scapat ori avariat in vreun fel. Contactati un tehnician calificat pentru verificare,

reparatie sau reglare electrica sau mecanica.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.

Nu introduceti cablul in nici un lichid. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat

acesta trebuie inlocuit de personal de service autorizat.

6. Tineti cablul de alimentare departe de copii sau bebelusi pentru a evita riscul de accidentari,
electrocutare sau sufocare.

7. Asezati aparatul pe o suprafata plana, rezistenta la temperaturi ridicate.

8. Nu acoperiti / blocati fantele de ventilatie situate in partea superioara si partea din spate a
aparatului.

9. Pozitionati aparatul la o distanta minima de 10 cm fata de pereti sau alte obiecte.

10. Utilizati intotdeauna manarul cosului pentru a deschide sertarul cosului de preparare alimente.

11. Folositi intotdeauna cosul pentru prepararea alimentelor, astfel incat mancarea sa nu se arda.
Verificati daca acest cos este bine fixat in locasul sau.

AVERTISMENT: Dupa finalizarea procesului de preparare alimente asezati intotdeauna vasul de

gatit si cosul de prajire pe o suprafata plana, rezistenta la caldura.

AVERTISMENT: Umplerea insuficienta sau umplerea excesiva a cosului de prajit poate deteriora

friteuza cu aer cald.

12. Nu mutati niciodata friteuza cu aer cald in timpul prepararii alimentelor sau cand contine
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alimente fierbinti. Lasati produsul sa se raceasca inainte de a-I muta.

13. Utilizati cablul de alimentare al produsului cu care livrat produsul. Utilizarea unui prelungitor
nu este recomandata. Conectati intotdeauna direct la priza de perete.

ATENTIE: In timpul functionarii aparatul degaja caldura, iar temperatura ridicata din zona
inferioara a aparatului poate afecta blatul de bucatarie in cazul in care acesta nu este rezistent la
temperaturi inalte. Recomandam utilizarea unui suport tip pad din silicon sau alt material rezistent
la temperatura, acesta trebuie sa fie pozitionat sub friteuza cu aer cald. Nerespectarea acestui
lucru poate duce la intunecarea finisajului sau poate cauza pete permanente.

14. Daca circuitul electric este supraincarcat cu alte aparate, este posibil ca aparatul
dumneavoastra sa nu functioneze corect. Trebuie operat pe un circuit electric separat de alte
aparate.

15. Nu folositi in aer liber.

16. Salvati aceste instructiuni.

ATENTIE: Coacerea, gatitul si frigerea la o temperatura prea ridicata pot produce substante
periculoase pentru sanatate.

— Indepartati reziduurile arse.

- Nu gatiti in exces mancarea in timpul coacerii sau frigerii.

SUPRAFETE FIERBINTI

Risc de vatamare!

Suprafetele friteuzei pot deveni fierbinti in timpul functionarii. Pentru prevenirea arsurilor,
respectati instructiunile de mai jos:

- Purtati manusi de bucatarie in timpul functionarii aparatului.

- Pozitionati aparatul numai pe o suprafata rezistenta la caldura.

- Nu atingeti grilele de aerisire din partea laterala a aparatului.

- Atingeti numai manerele si butoanele de control.

- Nu introduceti mana in aparat si nu atingeti vasul de gatit sau plita fierbinte.

- Nu miscati aparatul in timp ce acesta este pornit sau daca nu este racit complet dupa utilizare.
— Aveti grija la aburul care iese din aparat. Nu tineti capul direct deasupra aparatului si nu puneti
mainile in abur.

- Asezati intotdeauna friteuza pe o suprafata rezistenta la caldura.

ACEST PRODUS ESTE DESTINAT NUMAI PENTRU UZ CASNIC SINU SE VAFOLOSIIN SCOP
INDUSTRIAL.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE:

1. Daca cosul este blocat in sertarul friteuzei prindeti ferm de manerul cosului pentru a deschide
sertarul, apoi scoateti sertarul pentru produse si asezati-I pe o suprafata de lucru curata si plana.
2. Scoateti toate materialele de ambalare si etichetele din interiorul si din exteriorul friteuzei.
Verificati daca nu existd ambalaje sub si in jurul cosului si sertarului.

3. Spalati cosul de prajit si sertarul in apa fierbinte cu sapun.

4. Nu scufundati corpul friteuzei in apa. Stergeti corpul friteuzei cu o carpa umeda, apoi uscati
bine toate piesele.

5. Blocati cosul de prajit dupa curatare in sectiunea sa.



DESCRIEREA APARATULUI

Panou comanda

Cos gatit

1. Indicator program carne 8. Indicator program carne file

2. Indicator program cartofi prajiti 9. Indicator ventilare

3. Indicator incalzire 10. Buton temperatura / timp preparare
4. Indicator program placinta 11. Butoane setare temperatura / timp
5. Indicator program pui preparare alimente

6. Indicator program peste 12. Indicator program fructe-legume

7. Buton Pornit/Oprit/Pauza 13. Buton selectare program

14. Indicator program aripi pui



INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

AVERTIZARI!

* Acest produs nu trebuie folosit pentru a fierbe apa.

* Trebuie avuta mare grija cand manipulati cosul si sertarul cand sunt fierbinti. Aveti grija la
evacuarea aburului din cosul de prajit si din alimente, acesta este foarte fierbinte si va poate rani.
* Friteuza cu aer nu va functiona si panoul de control va ramane oprit pana cand sertarul cosului
de prajire este complet inchis.

NOTA: In timpul primei utiliz&ri, friteuza cu aer poate emite un usor miros. Acest lucru este normal
si acest miros va disparea ulterior.

1. Asezati friteuza cu aer pe o zona de lucru plata, rezistenta la caldura in imediata apropiere a
unei prize.

2. Prindeti ferm de manerul cosului pentru a deschide sertarul, apoi scoateti-l din aparat si asezati-
| pe o suprafata curata si plana.

3. . Asezati mancarea in cosul de prajit. Nu umpleti excesiv cosul cu alimente. Pentru a se asigura
gatirea corecta si circulatia aerului cald NU umpleti NICIODATA cosul mai mult de jumatate.

4. Introduceti sertarul cosului de prajire asamblat in partea din fata a friteuzei cu aer. Asigurati-va
intotdeauna ca sertarul cosului de prajire este complet inchis.

5. Conectati cablul la priza. Toate luminile de pe ecranul de afisare vor fi aprinse timp de 1
secunda, intrand in modul de asteptare, iar lumina butonului de pornire va fi aprinsa constant.

6. Atingeti butonul de pornire(7), timp de 0,5 secunde si aparatul va emite un semnal sonor. Toate
luminile de pe panoul de comanda sunt aprinse si apare temperatura implicita 220 C. Ora
implicita ,,0:16” (modul de gatire ,,Cartofi prajiti”).

7. Atingeti tasta (10)de setare temperatura / timp pentru a selecta temperatura sau ora, iar pe
ecran vor fi indicate modificarile aduse de Dvs.

8. Atingeti butoanele ,,+” sau ,,-” pentru a seta timpul de gatire. Timpul poate fi marit sau micsorat
cu 1 minut. Timpul maxim care poate fi setat este de 60 min.

9. Apasati lung butonul “+” sau “- “pentru a seta rapid ora. Intervalul de setare a timpului este
intre 0:01-0:60, cu exceptia programului dedicat fructelor uscate.

10. Apasati lung butonul ,,+” sau ,,-” pentru a seta temperatura de gatit. Temperatura poate fi
crescuta sau scazuta cu 5 C.

11. Apasati lung butonul “+” sau “- “pentru a seta rapid temperatura. Intervalul de setare a
temperaturii este cuprins intre 80-220 C.

12. Atingeti usor butonul de pornire/pauza si aparatul va incepe sa functioneze, iar pictogramele
3 si 9 vor incepe sa lumineze intr-un ciclu dinamic.

13. Dupa finalizarea programului de gatire aparatul va emite un semnal sonor de 3 ori, timpul de
afisare va fi ,,000” si aparatul se va opri automat din functionare. Va rugam sa scoateti cablul de
alimentare din priza.

14. Pentru a asigura o gatire/rumenire uniforma, deschideti sertarul cosului de prajit la jumatatea
timpului de gatire. Verificati, intoarceti sau agitati energic alimentele din cosul de prajit.
IMPORTANT: Cand trageti sertarul din corpul friteusei aparatul se va opri automat. In momentul
in care ati reintrodus sertarul in aparat acesta isi va relua automat modul de functionare.

Cand ati terminat de prajit, scoateti sertarul din aparat si asezati-l pe o suprafata plana rezistenta
la caldura, apoi scoateti cosul de prajit din sertar eliberand si apasand butonul de ancorare a
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cosului. s
ATENTIE:: Folositi intotdeauna manusi de cuptor cand manipulati cosul friteuzei.

Verificati cosul de prajit sa fie in pozitia blocata atunci cand amestecati alimentele. Pentru a evita
ranirea, nu apasati butonul de eliberare a cosului in timp ce mutati cosul.

Uleiul fierbinte se poate acumula in fundul sertarului. Pentru a evita riscul de vatamare corporala
sau arsuri sau pentru a preveni contaminarea alimentelor cu ulei, deblocati intotdeauna si scoateti
cosul de prajire din sertar inainte de golire.

NU intoarceti NICIODATA sertarul cu cosul de prajit fixat. Deblocati cosul de prajit si doar



apoi rasturnati alimentele gatite din interiorul acestuia.

AVERTIZARI! Deconectati friteuza cu aer cald atunci cand nu este utilizata.

Lasati alimentele gatite sa stea timp 5-10 secunde inainte de a scoate cosul sau alimentele din
cosul de prajit.

SFATURI IN UTILIZARE

Daca friteuza este rece, reglati timpul la 3-5 minute pentru a preincalzi aparatul. Indicatorul de
incalzire electrica arata ca friteuza incepe sa se incalzeasca.

Important: daca butonul de pornire nu este apasat, friteuza nu se va incalzi.

In timpul functionarii, indicatorul aferent rezistentei de incalzire electrica se va aprinde / stinge in
functie de nivelul temperaturii atinse.

AVERTIZARE! In timpul utilizarii fiti deosebit de atenti cand scoateti sertarul pentru a evita
oparirea / ranirea cu abur fierbinte.

AVERTIZARE! Dupa gatit, nu asezati sertarul si/sau cosul direct pe masa de plastic pentru a evita
topirea mesei de plastic!

La finalul programului de gatire cand timpul de preparare este atins, aparatul va emite continuu
un semnal sonor de tip “beep”. Friteuza se va opri automat.

Puneti mancarea gatita intr-un recipient adecvat. Continuati sa gatiti daca este necesar.
NOTA: Cand va pregititi pentru urmatoarea sesiune de gatit, sistemul de incilzire al friteuzei se
va incalzi mai repede decat prima data.

SFATURI UTILE

* Utilizati ulei de masline sau ulei vegetal pentru prajirea in friteuza cu aer cald.

* Puteti folosi friteuza cu aer cald pentru a gati alimente preambalate cu o cantitate minima de
ulei si un timp de gatire redus.

* Nu umpleti excesiv cosul pentru a praji alimente. Nu umpleti niciodata cosul mai mult de
jumatate.

* Pentru rezultate optime, unele alimente trebuie agitate energic sau intoarse in timpul gatirii.

» Alimentele cu continut ridicat de ulei sau grasimi, cum ar fi carnatii, nu sunt potrivite pentru
prepararea in acest aparat. Uleiul si grasimile se pot scurge in vasul de gatit si pot arde.

* In cazul in care gatiti alimente bogate in grasimi pentru a evita eliberarea de fum rezultat din
arderea grasimilor va recomandam sa scurgeti grasimea din vasul cosului de prajire in timpul
utilizarii.

* Pentru a preveni degajarea de fum / abur in exces si pentru o rumenire uniforma recomandam
sa nu introduceti alimente cu prea multa umiditate pe ele. Spre exemplu, stergeti cu un servetel
uscat bucatile de carne inainte de a le introduce in cos.

» Asezati alimentele in cos astfel incat sa permita un flux de aer pe toate suprafetele si astfel
acestea sa se rumeneasca uniform.

* Friteuza cu aer cald poate fi folosita timp de 15-20 de minute pentru a reincalzi alimentele la o
temperatura de 220°C.

AVERTIZARI! Utilizati intotdeauna un termometru pentru carne pentru a v asigura ci vita,
carnea de pasare si pestele sunt bine gatite inainte de a le manca.

1. Pentru a asigura o coacere uniforma/rumenire, deschideti sertarul vasului de prajit la jumatatea
timpului de gatire. Verificati, intoarceti sau agitati energic alimentele din cos.

2. Amintiti-va ca prajirea unor cantitati mai mici de alimente in timpi mai scurti de gatire va oferi
rezultate mai bune la gatit. Reglati temperatura si timpii de prajire la aer dupa cum este necesar,
pentru a se potrivi gustului dvs.

IMPORTANT: Cu exceptia cazului in care alimentele sunt unse in prealabil, pentru rezultate
crocante si rumenite, toate alimentele trebuie unse usor cu ulei inainte de a fi prajite cu aer cald.
* Puteti pulveriza sau peria ulei pe alimente.

* Uleiurile pulverizate functioneaza bine deoarece uleiul este distribuit uniform si sunt necesare
cantitati mai mici de ulei.

* Pentru a asigura rezultate crocante, asigurati-va ca alimentele sunt uscate inainte de a adauga



ulei.

* Taiati bucati mai mici pentru alimente mai crocante.

» Este recomandat sa preincalziti friteuza timp de 3 - 5 minute pentru a imbunatati gatirea
alimentelor.

INFORMATII SUPLIMENTARE PROGRAME PRESETATE ]
Pentru a utiliza programele presetate de preparare alimente apasati butonul 13 /3

Apasati butonul 13 & pana cand ati selectat programul presetat dorit. Indicatorul luminos
aferent fiecarui program presetat va lumina si va confirma selectia facuta.

In momentul in care finalizati selectia programului de preparare presetat apasati butonul 7 si
friteuza cu aer cald va incepe sa functioneze.

In orice moment puteti modifica temperatura si / sau timpul de preparare prin apasarea butonului
10 si ulterior prin apasarea butoanelor +/- in functie de dorintele Dvs in vederea cresterii / scaderii
temperaturii sau a timpului de preparare alimente.

TIP ALIMENT TEMPERATURA TIMP PREPARARE ACTIUNE
Carne 200°C 15 min

Cartofi praijiti 220°C 16 min SCOATETI
Placinta 160°C 15 min
Pui 220°C 20 min
Peste 180°C 20 min
Carne file 200°C 10 min
Fructe / legume 40 - 80°C 4 hours
Aripi pui 220°C 13 min

Acest tabel prezinta timpii medii de gatire in functie de temperatura presetata, aceste valori se
pot modifica in functie de dorintele Dvs astfel incat sa obtineti cele mai bune rezultate in timpul
procesului de gatire.

CURATAREA SI INTRETINEREA

AVERTIZARI! Lasati friteuza sa se raceasca inainte de a incepe orice proces de curatare.
Scoateti intotdeauna aparatul din priza inainte de curatare. Scoateti cosul din vas. Asigurati-va ca
atat cosul cat si vasul s-au racit, procesul de curatare se va derula doar dupa racirea completa a
acestora.

Pentru protejare impotriva electrocutarii, nu introduceti cablul, stecherul sau aparatul in apa sau
lichid. Dupa fiecare utilizare, asigurati-va ca stecherul este scos mai intai din priza.

Curatati toate piesele detasabile dupa fiecare utilizare folosind apa calda si detergent de vase.
Nu utilizati substante abrazive pentru curatarea cosului / vasului deoarece acestea pot distruge
iremediabil stratul antiaderent de pe acestea.

Puteti spala in masina de spalat vase atat cosul cat si sertarul iar pentru cele mai bune rezultate,
pozitionati-le pe raftul superior al masinii de spalat vase.

Puneti toate piesele la loc si pastrati-le pentru urmatoarea utilizare.

Stergeti suprafata exterioara a aparatului cu o laveta moale, umeda pentru a elimina petele.

DEPOZITARE
1. Asigurati-va ca friteuza este deconectata de la reteaua electrica si ca toate componentele
au fost curatate si uscate inainte de depozitare.
2. Nu depozitati aparatul daca acesta este cald sau umed.
3. Depozitati aparatul intr-un loc curat si uscat.



DEPANAREA
Produsul a fost livrat din depozitul nostru in stare perfecta. Daca, totusi, descoperiti o problema,
utilizati ghidul de depanare de mai jos. In cazul in care nu puteti rezolva problema aparuta,

contactati service-ul autorizat.

Problema

Cauza posibila

Solutie

Friteuza nu
functioneaza.

Aparatul nu este conectat la
priza.

Introduceti stecherul intr-o priza
Cu impamantare.

Nu a fost setat timpul de
gatire.

Selectati timpul de gatire conform
instructiunilor din manual.

Alimentele gatite in
aparat sunt crude.

Cantitatea de alimente din cos
este prea mare.

Puneti bucati mai mici de alimente
in cos. Bucatile mai mici se
gatesc uniform.

Temperatura setata este prea
mica.

Setati temperatura la nivelul
corect conform instructiunilor de
gatire.

Timpul de gatire este prea
scurt.

Setati timpul de gatire la nivelul
corect conform instructiunilor de
gatire.

Alimentele nu sunt
gatite uniform.

Anumite tipuri de alimente
trebuie sa fie intoarse/miscate
la jumatatea timpului de gatire.

Alimentele precum cartofii trebuie
sa fie intoarse / rotite la jumatatea
timpului de gatire.

Gustarile prajite nu sunt
crocante.

Ati ales un tip de alimente care
necesita gatirea intr-o friteuza
clasica / obisnuita.

Utilizati gustari care pot fi
preparate la friteuza cu aer clad
sau ungeti-le cu putin ulei pentru
a fi mai crocante.

Vasul de gatit nu poate
fi introdus corect in
aparat.

Sunt prea multe ingredient in
cos

Nu depasiti indicatorul MAX de pe
cos atunci cand il umpleti.

Cosul nu este pozitionat
corespunzator in vas.

Impingeti cosul in vasul de gatit
pana cand auziti un click.

Aparatul degaja un fum
alb.

Se gatesc alimente grase.

Atunci cand prajiti alimente grase
in aparat se scurge o cantitate
mare de ulei in vas. Uleiul poate
produce fum alb si vasul se poate
incalzi mai mult decat de obicei.
Acest lucru nu afecteaza
rezultatul final al gatirii.

Vasul are reziduuri de grasime
de la utilizarea anterioara

Fumul alb este cauzat de arderea
grasimilor ramase in vasul de gatit.
Curatati bine vasul dupa fiecare
utilizare.

Cartofii prajiti nu sunt
gatiti uniform.

Nu ati utilizat cartofii potriviti.

Utilizati  cartofi proaspeti  si
asigurativa ca acestia raman
intregi pe durata procesului de
gatire.

Nu ati curatat bine cartofii pai
inainte de a-i gati.

Clatiti bine cartofii pai pentru a
indeparta amidonul.

Cartofii proaspeti nu
sunt crocanti dupa ce
sunt gatiti in friteuza.

Cantitatea de ulei si de apa
utilizate influenteaza modul in
care vor fi gatiti cartofii.

Uscati bine cartofii pai inainte de a
adauga ulei.

Taiati cartofii in bucati mici pentru
a fi mai crocanti la final.

Adaugati un pic mai mult ulei
pentru a obtine niste cartofi mai
crocanti.




ELIMINAREA DESEURILOR iN MOD RESPONSABIL FATA DE MEDIU
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Acest simbol prezent pe produs sau pe ambalaj semnifica faptul ca produsul
respectiv nu trebuie tratat ca un deseu menajer obisnuit. Nu aruncati aparatul la
gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci duceti-l la un centru de colectare
autorizat pentru reciclare. In acest fel veti ajuta la protejarea mediului inconjurator gi
veti putea Tmpiedica eventualele consecinte negative pe care le-ar avea asupra
mediului $i sanatatii umane.

Pentru a afla adresa celui mai apropiat centru de colectare:

Contactati autoritatile locale;

Accesati pagina de internet: www.mmediu.ro;

Solicitati informatii suplimentare de la magazinul de unde ati achizitionat produsul.

Specificatii tehnice

C€

Conform standardelor CE

Etapele de dezvoltare, productie si vanzare ale acestui produs sunt conforme cu
regulile de siguranta incluse in reglementarile Comunitatii Europene.

Dispozitivul este conform cu directivele UE:

- Directiva de joasa tensiune (LVD)

- Compatibilitate electromagnetica (EMC)

FISA PRODUSULUI

1. Marca comerciala a producatorului: AKAI

2. Modelul de fabricatie: AAF-350

3. Tipul aparatului FRITEUZA CU AER CALD
4. Putere nominala: 1.300W

5. Capacitate cos 3.5litri

6. Numar programe presetate 8

7. Temperatura ajusatabila 80°C - 220°C

8. Mecanism setare timp gatire 1 —60 min

9. Sistem de protectia la supraincalzire DA
10.Sursa alimentare (voltaj / frecventa) 220-240 V/ 50-60Hz
11.Tara de fabricatie PRC

1. Pentru imbunatatirea calitatii produsului, specificatiile tehnice se pot modifica fara

notificari.

2. Imaginile din acest manual sunt schematice si pot sa difere fata de produs.
3. Valorile prezentate pe eticheta produsului sau in documentele insotitoare ale produsului
sunt obtinute in laborator pe baza standardelor corespunzatoare.

IMPORTATOR: SC INTERVISION TRADING-RO SRL
Bld. I.C Bratianu, nr. 48-52, corp A, etaj. 5,
camera 504-505, oras Pitesti, judet Arges, Romania

Cod postal: 110121



http://www.mmediu.ro/

®PITEZA AEPOZ
AAF-350
AHNIKA

EAANH
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- @pitéda agpa

- Eyxelpidio xpriotn

- MMiotomontiko eyyvnong

H @puteéda agpa eivat KatdAAnAn yia wnowo, Uayeipeua Kat tNyaviouda Aaxavikwy, KPEATOG,
LOOXAPL, KOTOTTOUAOU, Waplou.

2NUEWWOTE OTL O KATAOKEUAOTHS OV QEPEL VBUVN O€ TEpiTTwon akatdAAnAng xpriong. H
akatdAAnAn xprion UTTOPEL va aKUPWOEL TNV yyunorn.

- Mnv TpOTOTTOLEITE TN CUOKEUT XWPIG TN CUYKATABEDN TOU KATAOKEUAOTI) KAl [NV XPNOUIOTTIOLEITE
Bonbntiko eomAlou0 TTOU BeV EXEL EYKPLOEL I} TTAPEXETAL ATTO TOV KATAOKEUAOTH].

- Mn xpnoworoleite avtaAAakTIKA 1} aéecoudp TTou OV Exouv TTapadoBei i eykplBei amd Ttov
KaTaoKeuaoTr).

- \dBete utown OAeg Ti§ TANPOPOPIES OE AUTO TO EYXELPIOLO XPrONG, EIOIKG OO0V apopd TNV
aocpadicia.

2HMANTIKEZ MPO®YAAZEIX

0 Otav xpnolortoleite omtoladnToTE NAEKTPLKA CUCKEUN, Ba TIPETIEL TIAVTA VA TNEOUVTAL OL
BaOLKES TIPOPUAALELS aoPaAEing.

0 EQv n cuokeun givat EAATTWHATIKA, UNV TIPOCTIABACETE VA TNV ETILIOKEVACETE UOVOL OOG.
Emukowvwvnote Pe 10 €§0U01000TNPEVO KEVTPO GEPPLS YIa VA TIPAYMOTOTIOIACETE TIG ATIAPAITNTES
ETILOKEVEG.

0 AuTH N CUOKEUN UTIOPEL va XpnotpotiolnBei amd Tadld NAKIag 8 eTwv Kal avw Kat Atopa Pe
MELWHEVEG CWUATIKEG, ALOBNTNPLOKES 1] BLAVONTIKEG LKAVOTNTEG 1) EANELYN EPTIELPIAG 1) yVWONG,
uTIO TNV TIPOUTIOBeoN OTL eTBAETTOVTAL ATIO ATOUO LTIEDBLVO YA TNV ACPAAELA TOUG i £XOUV
EKTIALOEVTEL OTN XPHoN TNS OCUOKELNAG PE AOPAAELQ.

0 Ta Tawdld dev TPETIEL va Ttaifouv Pe autn T OUOKeUr). ETtiong, dev TIPETIEL VA EKTEAOLV
epyacies KaBaplopoL KAl CUVIAPNONG OTN CUOKELH, EKTOG €AV gival Avw Twv 8 €TWV Kal LTIO TNV
eTRAeYN evnAka.

0 Kpatrote TN CLUOKELN KAl TO KOAWALO PAKPLA aTto TIadLd KATW Twv 8 £Twv.

0 BePawwBeite 611 n 1don Tou NAEKTPIKOL JIKTUOUL AVTIOTOLXEL OE AUTHV TIOL AVAYPAPETAL TNV
ETIKETA EVOELENG TNG NAEKTPLKAG CUCKEUNG TIPLV TN XPMNOLUIOTIOLOETE.

0 BeBawwBeite 61l o BUOPA OTO OTIOIO TIPOKELTAL VO CUVOETCETE T CUOKELN £XEL OUVOED
yeiwong.

o TotmoBeteite TTAvVTA TIG NAEKTPIKEG CUOKEVEG OE OTABEPN KAl ETUTIEDN ETILPAVELQ ATIO TNV OTIOIA
O€V PTIOPOULV VA TIECOUV.



0 Oplopéva €PN autnS TNG NAEKTPLKAG CUOKELNG PTIOPEL va {eotabouv, unv Ta ayyiete yioti
MTIOPEL VA KAE(TE.

0 BeBawwBeite OTL Ta XEPLa 0AG €ival OTEYVA TIPWV AYYIEETE PLa NAEKTPLKI) OUOKELN, KOAWDLO 1)
Booua.

0 OL NAEKTPIKEG OUOKEVEG UTIOPOUV VA EKTIEUYOLV KATTIOLA BEPUOTNTA YIA VO ATIOPELYXOEL O
Kivouvog Ttupkayldg. BeBalwwbeite OTL N CLUOKELR £XEL APKETO EAEVOEPO XWPO YUPW TNG KAl OTL BEV
EPXETAL O€ €TTAPN PE EVPAEKTA VAIKA. OL NAEKTPIKEG CUOKEVEG OEV TIPETIEL TIOTE VA KAAUTITOVTAL.
0 BeBawwBeite OTL oL NAEKTPLIKEG CUOKEVEG, Ta KOAWOLA KAl Ta BUopata Ogv £PXOVTAL O€ ETIAPN UE
TO VEPO.

0 Mnv BubBilete NAEKTPIKEG CUOKEVEG, KOAWDLA i} BUOHATA O€ VEPO 1] OTIOLOBNTIOTE AAAO LYPO.

0 Mnv ayyifete NAEKTPLIKEG CUOKEVEG AV £XOULV TIECEL OTO VEPO. APALPEDTE APECWG TO PIG ATIO
TNV TPIda. ZTAPATACTE VA XPNOLUOTIOLEITE TN OUCKEUN.

0 BeBawwBeite OTL oL NAEKTPLIKEG CLUOKEVEG, T KOAWOLA Kal Ta BUopata gV £pXOVTAL O€ ETIAPN HE
TINYEG BepUOTNTAG OTIWG TIAYKOL KOUZIVAG 1] KAOUOTHPEG 1} OTIOLOdNTIOTE £i00¢ aVOLXTAG PWTLAG.

0 Mnv a@nVvete Ta KOPOOVLA VA KPEPOVTAL TIAVW aTIO TNV AKPEN VOGS vEPOXUTN, TIAYKOU N
TPATECLOV.

0 ATIOOUVOEETE TN CUOKELN ATIO TNV TIPIfa OTIOTE OEV TN XPNOLJOTIOLEITE.

0 Attoouvd£oTe To0 KOAWSLO pevatog atd v Tpila Tpafwvtag arod o QI§ Kat OXL TO KAAWDLO.
0 EAEyxete TOKTIKA OTL TO KOAWDLO KAl N CUOKELN Ogv £xouv UTtooTEL {NULA. MnVv xpnoJoToleite
TNV NAEKTPLKI) CUOKELN €AV TO KOAWOLO Ttapouctdlel onuadia ¢nuag. Eav 1o kaAwdlo ivatl
KOTECTPAUUEVO, TIPETIEL VO AVTIKATACTOBEL OTIO TOV KATAOKELAOTH, £vaV TIAPOXO UTINPECLWV N
e€loou e€eldIKELPEVO ATONO, TIPOKELPEVOL VA aTIOPELXOEL £vag Kivouvod.

0 AUTH N CUOKEUN BEV TIPETIEL VA CUVOEETAL PE ECWTEPLKO EAEYKTH 1] UE OLAPOPETIKO OLOTNPA HUE
TNAEXELPLOTAPLO.

0 Mn XpNOJOTIOLEITE TIOTE TN CLUOKELN O€ LYPA 1) LYPA PEPN.

o ['a armoouvdEeon, TEPPATIOTE OAEG TIG AELTOUPYIEG AsLTOLPYiaG OTOV TTivaka €AEYXOUL. TN
OUVEXELD, AQALPEDTE TO QLG aTtd TNV TIpida.

0 AttoouvdEete tn ouokeun armod tnv pida 6tav dgv TN XPNOLWIOTIOLETE KaL TPV TNV KabapioeTe.
AQ@rOTE TO VO KPUWOEL TIPLV POPECETE I APALPECETE ECAPTHATA KAL TPV KABAPICETE TN
OUOKEUN.

0 Mn xpnotuoTttoleite TN cLOKeLH yia AAAN xprion artd tnv TPORAETIOPEV.

0 BeBawwBeite 6Tt 10 KAAGBL TNyaviopatog £xeL TOTIOBETNOEl CWOTA OTO PTIPOCTIVO PEPOG TOU
ouptaplov. OL yAwttideg otn Aafr) Tou KaAABLoU TIPETIEL va €1l0aXO0UV TIANPWGS OTIG AUAOKWOELS
OTO ETAVW PEPOG TOL CUPTAPLOV TOU KAAABLOU.

o MNavta va BePalwveote OTL TO CUPTAPL TOU KAAABLOU Tnyaviotnpiou ival TEAEiWG KAELOTO, PE TN
Aafr) Tou kKaAaBlov TnyavitoL va gival KaAd KAEWOwPEVN O0TO CLPTAPL, EVW N PPLtEda agpa eival
o€ Asttoupyia.

MPOEIAONOIHZH: H @ptéda agpa dev Ba Asitoupyroel av dev KAEioeL TEAEIWG TO cUPTAPL TOU
KaAaBlo0 tnyaviouatod.

MPOZOXH: Metd 10 tnyavioua pe eotd aépa, To KAAAGBL Tnyaviopatog, To cuptdpL TOU
KAAQBLOU TnNyaviopotog Kat 10 payelpepevo eaynto sival (eotd. Na iote TTOAD TTpooeKTIKOL dTtav
Xelpifeote TN @pLtéda {eotoL aépa KaAdBYouptapLlov.

1. AloBAoTE TIPOCEKTIKA TO EYXELPIOLO 0dNyLwV TIPLV BEaeTe o€ Asttoupyia ) kabapioete n
OUOKEUN.

2. To KaAwdLO AUTAG TNG CUOKEVAG TIPETIEL VA gival ouvdedepévo oe Tipifa AC 220-240V.



3. EAv autr) n ouokeur apxioel va QUOAELITOVPYEL KATA TN XPron, OTTIOOUVOEOTE AUECWG TO
KaAwdLo attd tnv 1pifa. Mnv XpNOLWJOTIOLEITE ) TIPOOTIAOAOETE VA ETILIOKEVACETE T CUOKEUN TIOU
EXEL UTTOOTEL CNULA.

4. Mnv a@AVETE AUTK TN CUOKELH XWPIG ETIRBAEYN KaTA TN XpHon.

5. Mnv BuBilete 10 KOAWdLO TPoPodociag o€ otolodAToTE LYPO. EGv 10 KaAWdLO TPoPodociag
OUTAG TNG CUOKEUNG €ival KATECTPANMPEVO, TIPETIEL VA AVTIKATAOTABEL ETUKOLVWVWVTAG E TO
TUAPO €EUTINPETNONG TIEAATWV.

6. Kpatiote 1o KOAwSLO PaKPLa atto Tratdld Kal Jwed yia va atto@UYETE TOV KivOuvo
NAeKTpOTIANSiag katl ac@uéiag.

7. TomoBetAoTE TN PPLTECO AEPA O€ PLa ETUTIEDN, AVOEKTIK 0T BEpUOTNTA TIEPLOXN EPYAOiag.
8. Mnv @pdadete TNV £§000 AEPA OTO THOW PEPOG KAL TNV £{0000 AEPA OTO ETIAVW PEPOG TNG
PPLTECAG aEPA E OTIOLOONTIOTE AVILKEIYEVO.

9. Kpatiote tn ouokeur) TouAaxtotov 10 EKATooTtd JOKPLA aTto Toixous i AAAQ avTIKEipEVA KATA
N Asttoupyia.

10. Xpnowortoleite Ttavia tn Aafr} Tou kaAablov yla va avoiyete 1o cuptdpl ToL KAaAaBLloL
Nyavntwv.

11. Mnv avtikaBiotdate 1o adelo ocuptdpl Tou KAAaBLoL Tnyaviopatog (Xwpic To KaAdBL) oTo cwua
NG eputefac aépa. EAEyEte 6L To KAAGBL Tnyaviopatog eival KaAd otn B€on Tou.
MPOEIAOMOIHZH: ApoU xpnoLJOTIOLCETE TO TIPOIOV, BePalwdeite OTL £XETE TOTIOOETAOEL TO
OUPTAPL TOU KAAOBLOU TNYAVIOPATOG OE PLA ETUTIEDN, AVOEKTIKI) OTN BEPPOTNTA ETULPAVELD TIPLV
TIOTHOETE TO KOUUTIL atteAELBEPWONG Tou KAAABLoU.

MPOEIAONOIHZH: H avemapkng i uttepBoALKr TIAfpwaon Tou KAaAaBLoU Tnyaviopatog PTopel va
TIPOKOAEDEL BAGPBN oTn @pLtéda agpal.

12. Mnv petakuwveite TIoTté tn ePLtéda amod eotd agpa ) otav TePLEXEL (eoTd aynto. APAOTE TO
TIPOLOV VA KPUWOEL TIPLV PETAKLVIOETE.

13. Xpnowotoliote 10 KAAWdLO TPOPOdOCiag Tou TIPOIOVTOC YId VA PELWOETE TOV KivOuvo TIou
TIPOKUTITEL ATIO TO VA PTIAEEETE 1) VO OKOVTAWETE O€ €va JOKPUTEPO KAAWDLO0. Agv cuvioTaTal N
xprion kaAwdiouv emMEKTAONG PE ALTO TO TIPOIOV. ZUVOECTE TIAVTA aTtevBeiag otnv Tpida.
MPOZOXH: MNa va amnotpEYete TN JETAPOPA TIAACTIKOTIOINTWY OTO PVIPLOUA TNG ETILPAVELOG
ottou tomoBeteital n ocuokeun, xpnotuotowjote eva MH MAAZTIKO couBép 1) couttAd avaueoca
OTn OUOKEULN KaL TO PLviplopa tou TIdyKou A tou eTutpartédlov. Edv dev 1o KAvete autd, 10
PVIpLOPA UTIOPEL VO OKOUPUVEL i} VA TIPOKAAECEL HOVIUO AEKE.

14. EGv 10 NAEKTPIKO KUKAWWPA €ival UTIEPPOPTWHEVO PE AAAEG OUOKEUVEG, N OUOKELN OOG
eVOEXETAL VA PNV Asttoupyel owoTtd. MpéTtel va Asttoupyel o€ EEXWPLOTO NAEKTPLKO KUKAWMA aTtO
GAAEG OUOKEUEG.

15. Mn xpnolyotoleite o€ {WTEPLKOUGS XWPOUG.

16.AT0BNKEVOTE AUTEG TIG 0ONYiEC.

Mpoooxn: To Yroluo, To HayeipePa Kal TO TNYAVIoUa o€ TIOAD uywnAr Bepuokpaacia pttopei va
ameAeLBEPWOOULV ETIKIVOUVEG OUGIES yLa TNV LyEia.

- AQaLpEOTE Ta KAPEVA UTIOAEIPPATO.

- Mnv tapaBpdadlete 10 @ayntd KAtd T0 YAGCIPO 1) TO TNYAVIOUA.

NMPOZOXH ZE ©OEPMEZX ENMI®ANEIEZ

AuTH N cLOKeLN TIAPAYEL BepPOTNTA KaL OTUS €EATULONG KATA TN Xpron. MNpétel va AauBavovtal
Ol KATAAANAEG TIPOPUAGEELS VIO VA ATIOPELXBEL O KivOLVOG EYKAUPATWY, TIUPKAYLAG 1) AAAWV
TPAUUOTIOHWV.



AuTtr n ocuvokeun givat {eotr] Kata tn Asrtoupyia kat dlatnpei TN BePPOTNTA YL KATIOLO XPOVIKO
OlaoTnUa PETA TNV atevepyotoinor tng. XpnOoWOTIOLEITE TIAVTA YAvTIa GOoUpPVOoUL OtaV Xelpifeote
CeoTd UAIKA KL A@rVETE TA JETAAAKA PEPN VO KPUWOOULV TPV Ta KaBapioete. Mnv tomobeteite
Tirota tdvw aTtd T CUOKEUN VW €ival o€ Asttoupyia f CeoTh.

- Mnv ayyilete ¢ oxdpeg e€aePLOPOV OTO TIAAL TOU PNXAVAUATOS

- Ayyi¢te pévo tn AaBn Kat ta KouPTid eAEyxOoU

- Mnv Badete 10 xépL o0ag pEoa oTn PPLTIEC OUTE AYYICETE TNV KAUTH ETIPAVELD TNG.
- Mnv petakuveite Tn @pLtefa aEpa evw AELTOUPYEL ] €AV OEV EXEL KPUWOEL TEAEIWG.

- Na giote TIOAO TIPOOEKTIKOL GTOV KOUTO ATUO, PNV KPATATE TO KEQAAL 00G TIAVW aTIO TN PPLtECa
Kal unv Badete ta xépla cag otov atuo.

- TomoBetoTE TN PPLTECO AEPA OE PLA AVOEKTLKY 0T BEPPOTNTA ETULPAVELQ.

AYTO TO NMPOION EINAITIA OIKIAKH XPHZH MONO KAI AEN ©A XPHZIMOMOIHOEI TA
EMAITEAMATIKOYZ ZKOMNMOYZ.

MPIN XPHZIMOMNOIHZETE A NMPQTH ®OPA

1. Edv n @ptéla oag Bpebei pe 10 KAAGBL TNyavnTwy KAEWOWHPEVO OTO CUPTAPL HECT OTO CWHA
NG QPECac, TAoTe oTtaBepd tn Aafr Tov KAAABLOU yia va avoigete T0 cuPTAPL TOU KAAABLOU,
OTn OUVEXELD APALPEDTE TO CUPTAPL TOL TIPOIOVTOG KAl TOTIOBETHOTE TO OE PIa KaBapr, ETedN
ETULPAVELD EPYAOIQC.

2. Apaipéote OAO TO UAIKO CUCKELAOIOG KAL TIG ETIKETEG ATIO TO EOWTEPLKO KAl TO EEWTEPLKO TNG
ppLtedac. EAEyETe OTL Bev LTTIAPXEL CLUOKELOOIO KATW KAl YUpw aTttd TO KAAGOL Kal To cupTapt
Tnyaviopatog.

3. MAOveTe 10 KAAGBL TNYaviopatog Kal To ocuptdpl pe {eoTd, OATIOUVOVEPO.

4. Mn BuBilete o cwpa NG PpLtEdag oe vepd. ZKOUTIIOTE TO CWHA TNG PPLTECOS AEPA UE Eva
LYyPO TtAVI KAl 0TN CLVEXELD OTEYVWOTE KOAA OAa Ta PEPN.

5. KAewdbwote 10 KaAGBL Tnyaviopatog agou Kabaplotei oto cuptdpt.



MNEPIFTPA®H ®PITEZAZ AEPOZ

1. Aeiktng Kpéatog. 8. As&iking yla QlAETO.

2. Asgiking ywa chips. 9. Asgiking aveylotnpa.

3. Aciktng B€puavong. 10. MAAKTPO Beppokpaciag/xpovou.

4. Acgiktng yla Tita. 11. PuBuiotég Bepuokpaciag/xpovou.

5. Ag&iKtng yla KOTOTIOUAO. 12. Agiking oteyVWV @POUTWV/AAXAVIKWV
6. Asgiking ya yapt. 13. MNMAAKTpO €TAOYAG TIPOYPAUMOTOG.

7. Agiktng On/Off/mtavon. 14. Agiktng yla pTEPOUYES KOTOTIOUAOU.

OAHTIEX XPHXHX

MPOEIAONMOIHZEIX!

* AuTO T0 TIPOIGV deV TIPETIEL VA XpNnoLUoTIoLEiTal yia va Bpddel vepo.

* [MpétteL va €ioTe TTOAD TIPOOEKTIKOL OTAV XELPICEOTE TO KAAGOL KaL To cupTtdpl Otav eival {eotd.



ATttotpéyte TN dla@uyr] athoL attd To KAAGOL TNyaviouatog Kat Ta Tpo@Lua

* H @pputéla aépa dev Ba BepuavOel katl o Ttivakag eAEyXou Ba TTapANEIVEL ATIEVEPYOTIOLNUEVOG
MEXPL VA KAeioEL TEAEIWG TO cLPTAPL TOL KAAABLOL TNyavVioPATOG.

>HMEIQZH: Katd tnv tpwtn xperon, N eeLtéda agpa UTopel va eKTIEPYPEL YLl EAa@PLd ooun. Autd
gival uUOLOAOYLKO.

1. TommoBetote TN QPIECO AEPA OE PLO ETUTEDN, AVOEKTIKA OTn BEPPOTNTA TIEPLOXI £PYACIOg
KOVTA 01O PLG.

2. Mibote otaBepd tn Aafr} Tou KAAaBLoL yla va avoifeTe T0 cUPTAPL, OTN CUVEXELD APALPECTE TO
artd 1o unXAavnua Kal ToTtoBeTA0TE TO 0€ Pla kKabapr, eTtimedn eTLPAVELQ.

3. TomoBetriote 10 PaYNTO OTO KOAAGOL tnyaviopatos. Mn yepifete umepBOAKA TO KOAGBL pe
@aynté. Na va e§ac@allotei 10 cwoTto payeipepa Kat KukAogpopia agpa, NOTE MHN yepicete 10
KAAGBL tnyaviopatog eplocdteEPO atd 10 PLoO.

4. Eloayayete 1o ouvappoAoynuéEVO cuptapL TOU KOAABLOU TNYaVioPOTOG OTO PTIPOOTIVO HEPOG TNG
pptédag agpa. MNavta va BePawwveote OTL T0 cLPTAPL TOU KAAABLOU pe tnyavntd €ival TeAsiwg
KAELOTO.

5. Zuvdéote 10 KaAwdlo otnv Tpia. OAa ta Qwta otnv 0Bdévn Ba cival avappéva ya 1
OeLTEPOAETITO, UTTAIVOVTIOG O KATACTAON QVOUOVIG KAl N Auxvia Tou KOUPTIOU Asttoupyiag Ba
eival cuveXwg avauuévn.

6. Ayyiéte to koupTti Acttoupyiag yia 0,5 deutepoAertta kat o BouBnths Ba kavel nxo. OAa ta pwta
otnv o00dvn cival avapuéva kat eupavietar n mpocetiAeyuévn Bepuokpacia "220 C. H
TpoeTiAeypévn wpa "0:16" (Aertoupyia "French Fries")

7. Ayyi¢te 10 TIARKTPO PETATPOTING BEpUOKpaciag / Xpdvou yla va eTUAESETE T BepuoKpacia i TNV
wpa Kat oL apBuoi otnv 066vn Ba petatparouv avaioya.

8. Ayyi¢te ta kouptud "+" ) "-" ya va puBuioete 10 Xpovo payelpépatog O XpOvog UTopEL va
avénBei A va pewwdel katd 1 Aetttd. O péylotog XpOVoG TIou UTtopEi va pubuLoTei eival 60 Aetttd.
9. Eav matiocte apatetapéva to ANKTpo "+" ) "-", yrtopeite va pubuioete ypriyopa tnv wpa. To
€VPOG PLBPLONG wpag eival 0:01-0:60, ektdg amd ta KaBovpdlopéva aroénpapéva pouta

10. MNatAote TapateTapéva 1o KoupTtl "+" [ "-" yia va puBpuioete tn Beppokpacia payelpépatog. H
Bepuokpaocia ymopei va auvénBei i va pewbei kata 5 C.

11. MNoatnote apatetapéva "+" n "-" pubuiote ypriyopa tn Beppokpacia. To 0pog puBUIONG
Bepuokpaoiag ivatr 80-220 C

12. Ayyi¢te eAa@pd 1o KouuTti Evapéng / Ttavong, oOAOKANPO 1o unxdvnua apxiel va Asttoupyei kat
Ta €lkovidla NG £velEng epyaciag Kivntrpa (3) kat Tng EvOel{nNG epyaciag TOu NAEKTPLKOU CWAARva
B¢épuavong (9) epgaviovial o€ pla Ttapdotacn OUVAULKOU KUKAOU.

13. Metd 10 payeipepa, o BouPntig Ba xtutroel 3 Popég, o xpodvos euPdviong Ba eivar "000",
OAOKANPO TO PnxAvnua eivat amevePYoTIONPEVO, A@PALPEDTE TO KOAWDLO TPOPOdOCiag

14.Na va eEaopalioete opoldpop@Po payeipepa/pddlopa, avoifte 10 cuptdpl Tou KAAaBLOL
Tnyaviopatog otn péon tou Xpovou payelpEuatog. EAEyEte, yupiote 1) avakivrjote duvatd ta
TPOPIUA 0TO KOAGBL Tnyaviouatod.

2HMANTIKO: Otav tpafdte 10 cuptdpt &w amd 10 cwua NG PPLECag aépd, OAOKANPO 10
puNxavnua otapatd va Asttovpyeil. OAOKANPO T punxavnua cuveyifel va Asttoupyei 6tav o kAdog
Tnyaviopatog Tieotel {ava.

‘Otav TeAEWOETE TO TNYAVIOUA, APALPECTE TO CUPTAPL ATIO TO PNXAVNUA Kal TOTIOBETACTE TO OE
Ml eTiitedn €Tu@AVEId QVOEKTIKA OTn BepPOTNTO KAL, OTn OCUVEXELD, OPAIPECTE TO KAAABOL
Tnyaviopatog amod 10 cupTtdpl, ATIEAELBEPWVOVTAG TO TIPOOTATEVUTIKO KAl TIOTWVTOG TO KOUUTIL

ayKUPWOoNG TOU KAAQOLOU. s

MNa va e€ac@alioste opoldpopPo payeipeua / podilel, avoifte 1o cuptdpl Tou KAAABLOU PEXPL TN
MéON TOUL XPOVOU MAYELPEPATOC. ZNKWOTE TO KOAGBL tnyaviopotog amd 1o ouptdpl ya va
TIEPLOTPEYETE Il VA AVOKIVIOETE Ta TPOPIUA. MOAS teAewwoete, {avaBAaAte To KaAGBL oTo cupTtdpL.
O xpovodlakoTIngG Ba oTapAtroEL TNV avtiotpopn PETPNoN OTav avoifel To cuPTAPL KaL N PPLTECa
agpa Ba otapatAoel va Bepuaivetal HEXPL VO AVTIKATAOTOOEL TO oUPTAPL KAl VO CUVEXLIOTEL N



avtiotpo®n PETpnoN.

MPOZOXH: Xpnowortoleite tdvia yaviia goupvou Otav xewpifeote 1o KaAGBL TnG @pLtédag e
Ceoto agpa.

BeBawwbeite 011 T0 KAAGOL gival otn Béon KAsWwWPATOG OTAV AVOKATEVETE TO @aynto. Na va
ATIOPUYETE  TPAUMATIONO OTOPWV 1 TIPOOWTIKAG TIEPLOVCIAG, MNV  TIOTATE TO  KOUWTL
ameAeLBEPWONG TOL KOAABLOU EVW PETOKIVEITE TO KAAGOL.

To Kautd AAdL pTtopel va oLYKEVIPWOEL 0TO KATW PEPOG TOU ouPTAPLOL. MNa va ATIOPUYETE TOV
KivOUVO TIPOOWTILKOU TPAUMATIONOU R EYKAUUATWY 1 IO VA ATIOTPEYETE TN HOALVON TWV TPOPINWV
ME AGOL, TIAvVTa va EEKAEDWVETE KAL VA OPALPEITE TO KOAGBL TnyavnTwy amo 10 cuPTAPL TPV TO
adeldoETE.

MOTE pnv avamodoyupilete 10 cuptapl HE TO KAAGBL Tnyaviopatog otn 6€on Tov.
MPOEIAONMOIHZEIX! Attoouvdéote TN gpteda aépa Otav deV TN XPNOLUOTIOLEITE.

A@roTe To HayelpePEVO @aynTo va oTaBei yia 5 éwg 10 deutepOAETITA TIPLV APALPETETE TO CLUPTAPL
TOU KaAaBLoU NG PPITECac 1) To payntd atd 10 KAAGOL Tnyaviouatog.

OAHTIEZ AEITOYPTIAZ

Eav n @putéda eival kpua, puBpioTe 1o XpOvo oe 3-5 AeTttd yla va TipoBeppdvete tn cuokeur). H
EvOeLEn NAEKTPLKAG BEppavong deixvel OTL N epLtéCa apyilel va Bepuaivetal.

2nuavtko: Eav dev mtatnBei to kKouuTtti ekkivnong, n gpttea dev Ba {eotabei.

Katd tn Acttoupyia, n €voelgn TOu OxeTiCetal Pe TNV NAEKTIPLKN avtiotaon Bépuavong Ba
avdaBelvoPrivel avdloya pe to eTTiedo TG BEPUOKPATIOG TIOU ETUTUYXAVETAL.

MPOEIAONMOIHZH! Katd tn xprion, va iote TIOAL TIPOCEKTIKOL OTaV AgaAlPEITE TO CLPTAPL YL VA
ATIOPUYETE TPAVUATIONO aATtd Ce0TO ATO.

MPOEIAONOIHZH! Metd 10 payeipepa, Pnv tomobeteite 1o cuptdpt Kav to KaAdBL atevBeiag
TIAVW OTO TIAACOTIKO TPATIECL YL VA ATIOPUYETE TO ALWOLPO TOU TIAAOTIKOU TpaTtedlou!

210 T€AOG TOU TIPOYPAUPATOG HAYELPEPATOG, OTaV PTACEL O XPOVOGS TIPOETOACIAG, N CUOKEUN Ba
EKTIEUTIEL CLVEXWG Eva NXNTIKO oAua "uturt”. H @pitéda Ba amevepyottonBei avtouarta.
TomoBeTrOTE TO HAYELPEPEVO QAYNTO 0€ KATAANAO dOXEi0. ZuveXIOTE TO payeipepa av XpetadeTal.
>HMEIQZH: Katd tnv mpostoacia yua tnv €nopevn ouvedpia payelpEPatog, to oloTnUa
Bépuavong NG epttédag Ba {eotaBel IO ypriyopa attd TNV Tipwtn eopd.

To kautd AAdL pmopei va padevtel otov TATO TOL TNyaviov. MNa va aro@uyete tov Kivouvo
TPAUUOTIONOU | EYKOUUATWY 1] yla va arto@UYETE TN JOALvVON TwV TPoQipwy pe AddL, Ttavia va
EEKAEIOWVETE KAL VO aQaALPEITE TO KAAAGOL Tnyaviopatog amod To TUATO TPV TO AdEIAOETE.

MPOEIAONMOIHZH! Av dev kAeioel teAeiwg 10 ocuptdpl TG PpLtedag, n epitela agpa dev Ba
BepuavOei katl n 086vn Ba gival onotA.

1. Otav emutevybei N kaBoplopévn Bepuokpacia, n EvOel§n NAEKTPIKNG BEppavong dev ep@avilel
TO Prjvuua Tou avapoofrivel otnv 086vn.

>HMEIQXH: katd tn Acttovpyia, n eVOEIKTIKY) AUXVia TOU NAEKTPLKOU CwARva B€puavong avapet
Kal ofrvel yua va dlatnphoel Tov eTIAEYUEVO EAeyx0o Bepuokpaaiag NTC.

2. Ta va €¢ao@aNOETE OUOLOPOPPO PaYEIPEPD / XPWHATOG, avVoIi§Te TO cuPTAPL TNG PPLTECAG OTO
MIOO XPOVO POYELPEMOTOC Kal €AEYETE TO AyNTO OTNV ECWTIEPLKN KAToApPOAa. lMeploTpeyte n
AVOKIVAOTE TO PaynNTO OTNV ECWTEPLKH KATCAPOAQ.

3. Otav teAclwoete, oTpwéte To cLPTAPL TNG PPLTECAS TIANPWS PECA OTO CWHA TOU PJNXAVAUATOG.
PuBuiote tn Bepuokpacia eav xpeldletal.

4. 'Otav avoitel To cuptdpl, OAGKANPO TO PNXAVNUA OTIEVEQYOTIOLEITAL, O AVEULOTHPAS TOU CWARVA
Bépuavong otapatd va Asttoupyel kKat n 00évn evdeiewv ofrvel. AQol emavatonoBetnbel 1o
ouptapL otn B€on tou, N cuoKeur Ba cuvexioel va Bepuaiveral.

>HMEIQZH: Na eiote pooeKtikol Otav yupilete T0 @AyNTO OTNV EOWTEPLKI KATOOPOAQ. Na va
ATIOPUYETE TPAUPATIOMOUGS R VAKES CNULEG, UNV YUPICETE TO QayNTd AVAKIVWVTOS OAOKANPO TO
pnxavnuo.

MPOEIAONOIHZH! Na eiote dlaitepa mpooekTikoi 6tav PyAadete Kal TOTIOBETEITE TO OUPTAPL TNG



EOWTEPLKNG KATOAPOAQG yla va pnv CEPATIOTEITE ATIO TOV KAUTO ATO.

>HMEIQZH: Mmtopei va cuoowpeutel Kautd AddL 0To KATW PEPOG TOL CLUPTAPLOL TNG PPLTECAC. MNa
Va ATTIOQPUYETE TOV TIPOCWTIKO TPAVPATIONOS 1) TN MOALVON TWV TPOPIPNWY, PPOVTIOTE VA APALPECETE
10 PA@L atd 10 oLPTAPL TIPLV TO KABAPIOETE KA, OTN CUVEXELD, KABAPIOTE TO UTIOAELPMPOTIKO AGSL
OTOo KATW PEPOG TNG PPLTECAC.

MPOEIAOMOIHZH! Metd to payeipepa, punv BAlete 10 PAPL KAL TNV €0WIEPLKI KATOAPOAQ
amevdeiag TTAvw 0TO TIAACTIKO TPATIECL YL VA PNV KOEL TO TIAACTIKO TpaTteL

5. Mnv avarmodoyupilete Ta cLUPTAPLA PE TA PAPLO.

>HMEIQXH: ATtevepyoTioloTe YKAiPWGS TOV OLAOKOTITN AELTOUPYIAG YIA VO OTIEVEPYOTIOLOETE TN
PpLtECa agpa.

6. Otav emuteuxBei 0 KABOPLOPEVOG XPOVOG £pyaciag, N OUOKELN Ba EKTIEUTIEL OUVEXWG E£va
NXNTko onua. H epttéda agpa Ba amevepyotonBei avtéuata.

7. ONOKANPN N 086vn givat KAELOT Kat ePpavifetal Ovo o BLOKAOTITNG AsLToupyiag.

8. Avarodoyupiote To @AynTo yla va eAEYEETE TO XpWHA Kal Tov BaBud ynoipatog tou gayntou.
Edv mtpémel va ouvexioete To payeipepa, pubuiote T BEpUOKPACia Kal TOV XpOVo HEXPL va Yynoei
TeEAEiWG TO aynTo.

9. Apou oAokANpwOei N epyacia, Tpapriéte 1o cuptdpl £w ATIO TO CWHPA TOU PNXAVAMATOS KOl
TOTIOOETNOTE TO O€ PLa ETUTTEDN KAL AVOEKTLKY 0T BEPUOTNTA ETULPAVELA.

10. BAAte 10 payelpepévo @ayntd o KAataAANAo doxeio. 2uvexioTe To payeipepa av Xpelddetal.
>HMEIQXH: Katd tnv mpoctolyacia yla 10 €TMOPEVO payEipeEUa, T0 ocvotnua BEpuavong tng
ppLtedag agpa Ba {eoTabel TTILO Ypryopa atod tnv Tpwtn eopd.

11. Apou tnyavioTel OAO TO QayNTO, TIATHOTE TO KOUUTIL TTAUONG KaL N €VOELEN TOU NAEKTPLKOU
owAnva Béppavong 6a oBRoeL.

12. ATtoouvoEoTE TN OUOKELH aTtd tnVv Tpifa étav dev TN XPNOLOTIOLEITE.

XPHZIMEZ X YMBOYAEX

» Xpnouototote oTipéLl eEAatdAadoU 1} UTIKO AGOL yIa TO TNYAVIOPA OTOV A€pAl.

* XpNOLUOTIOLNOTE TN PPLTECA AEPA VIO VA PAYELPEWETE TIPOCVOKEVACPEVA TPOPLUA E EVa KAAOHA
Tou Aadov, oe éva kAdopa tou xpovou. Katd yevikd kavova, XaunAwote tn Bepuokpacia
MayelpEPaTog TNG ouvtayng Katd 10°C Kal PJeWwOoTE TO XpOvo payelpéuatog katd 30% £wg 50%
avaloya pe to @aynto Kat tnv ocotnTa.

* Mnv yepiCete uttepPBoAkd To KOAGOL yia va tnyaviete 1pd@ua. Moté pnv yepifete 10 KAAGOL
TIEEPLOOOTEPO ATIO TO PLOO YEPATO.

* [0 KOAUTEPO OTIOTEAECHATA, OPLOMEVA TPOPIUA TIPETIEL VA aAvaKlvouvTdl éviova 1 va Ta
avarttodoyupifete KATA TN SLAPKELD TOU PAYELPEPATOG.

* [la va armo@uyete 10 UTIEPPOAIKO KATIVIOMA, OTAV MAYELPEVETE PAyNTA PE QUOIKA LYNAR
TIEPLEKTIKOTNTA O ATaPd, OTIWG PTEPOUYEG KOTOTIOUAOU ) AOUKAVIKQ, PTIOPEL va XPELaoTEL va
otpayyioete 10 Aitog amd 1o cuptdpL TOU KAAABLOU TNyavNTOL KATA TN XpPron.

* Na oteyvwvete TTAVIA 1A TPOPIUA TIPLV TO JOYELPEYETE VIO VA HAUPICOULV KAl VO ATIOTPEWETE TO
UTIEPPBOAIKO KATIVIOMA.

* [0 va TNYOVIOETE PIKPEG TIAPTIOEG PPECKOTIAVAPLOPEVOL PAYNTOL, TUECTE TO TIAVAPLOUA TIAVW
oTo Payntod yla va 1o BonbAoete

EMPEVW. TOTIOBETAOTE TO 0€ KAAABL TNYAVIOHATOG £T0L WOTE TA TPO@PLUA VA NV £PXOVTAL OE ETIAQN)
YLO VA ETITPEYETE TN PO TOL AEPA 0€ OAEC TIG ETILPAVELEG.

* H pputéla aépa uttopei va xpnotuotonei yia 1o (Eotapa Twv Tpo@ipwy o€ Bepuokpacia 220°C
yla 15-20 Aerttd.

MPOEIAONOIHZEIX! XpnowoTttoleite tavia £va BepUOUETPO KPEATOS yia va BeBawwdeite 6tL To
KPEAG, TA TIOUAEPLKA KalL T YApLa £xouv Ynoei KaAd TpLv Ta QArte.

1. T va e§aoc@alioete opoldPop@o payeipeua/poddivo, avoifte 10 ocuptdplt Tou KaAabBlov
TNyaviopatog otn Péon Tou XPOvou payelpEpatog. EAEyEte, yupiote i avakivriote duvatd 1o
(aynto oTo KaAGoL.



2. OupnBeite, 10 TNYAVIOPA MIKPOTEPWY TIOOOTHTWY @AYNTOU OFE HLKPOTEPOUG XPOVOUG
MOYELPEPATOC Ba ETUTUXEL KOAUTEPA ATIOTEAEOHATA PAYELPEPATOG. [pocapuooTE TIG BEPUOKPATIiES
KaL TOUG XPOVOUG TNYAVIOPATOG OTOV aEPA avAAoya PE TIG AVAYKEG OAG.

2HMANTIKO: Ektég €dv 1a 1po@uua £Xouv TIponyouuévws Amaveei, ya tpayavd, podlouéva
ATIOTEAEOHUATA, OAQ Ta TPOPLUA Ba TIPETTEL va AadwvovTtal EAa@Pd TPV 10 TNYAvVIoua oToV aépal.
» Mmopeite va YekAete 1 va amAwvete AAdL ota TpO@LUA.

* Ta AGdLa YEKAOHUOU AELTOUPYOUV KOAG KOBWG TO AAdL KATAVEUETAL OPOLOPOPPA KAl XpElalovTal
MIKPOTEPEG TTOOOTNTES AADLOU.

* [l va e§ao@alioete tpayava amoteAéopata, PeBaiwbeite 0Tl T0 Qaynto eival oteyvo mpLwv
TipooBéoete AGOL.

o KOYTE MIKPOTEPA KOUMATIA YO VA ONUIOLPYNOETE PEYAAUTEPN ETIPAVELA YO TILO Tpayavda
aToteEAEOUATA.

* 2JUVIOTATAL VA TIPOBEPUAVETE TN @PLTECA yla 3-5 AeTttd yia va BEATUWOETE TO pPAYEIPEPA TOU

payntou.
NMPOrPAMMATA

, , . , . ()
[0 va XPNOLUOTIOWOETE Ta TIPOKABOPLOUEVA TIPOYPAHHATA, TIOTACTE TO KOUMTI 13 .

RA

MatAote 10 KoupTtti 13 Eava 60eg QOPEG BEAETE PEXPL VA ETIAEYEL TO TIPOYPAPMPA TIOU BEAETE
Va XPNOLUOTIOIOETE. TO QWG TOU ETIAEYPEVOL TIPOYPAUUaTOS Ba avaBooBroeL.

A@oU eTtAEYEL TO TIPOYPAPKA, TIOTHOTE TO KOLUTIL 7 WOTE N PpPLTECa va apxioel va Bepuaivetal.
Avda TTA0Q OTLYMN), MTIOPEITE VA TPOTIOTIONOETE TN PUBULOUEVN BEPUOKPATIa 1] WP TIATWVTOG TO
KOuWTtL 10 Kat eTiAEyovTag PE +/- OTIWG BEAETE va TIPOOBECETE 1) VA PJELWOETE TN BEPUOKpACTia N
TOV XPOVO avAAoya JE TO av BEAETE va TIPOCBECETE i va PEWWOETE TN BEpUOKpaaTia i Tov xpovo.

AUTO 10 ypdenua mapabeETEL TOV OUVOAIKO UETO XPOVO UAYEIPELATOG, TOV XPOVO TTOU aTtalteTal
Kal TTola UETPA TIPETTEL VA YIVOUV yia KaAUTEPQ amtoteAéouara.

®ATHTO OEPMOKPAZIA XPONOZ ENEPTEIA
YHIIMATOX
Kpéag 220°C 15 min
Chips 220°C 16 min BIrAATE
MMita 160°C 15 min
KotétmouAo 220°C 20 min
Wapl 180°C 20 min
DIAETO 200°C 10 min
dpouvta 40 - 80°C 4 hours
dtepouyeg 220°C 13 min
KOTOTIOUAOU

OPONTIAA KAI KAGAPIZMOZX

MPOEIAONOIHZEIX! Apnriote Tn @ptea aEpa va KPUWOEL EVIEAWGS TPV TNV KOBAPIOoETE.
AttoouvdEote N epLtéfa. ApalpEote to KaAGBL tnyavntwv amod to cuptdpl. BeBawbeite 6t 10
OUPTAPL TNYAVIOUATOS KAl TO KAAABL £X0UV KPUWOEL EVIEAWG TIPLV TO KOBApPIoETE.

MAOveTE TO OLPTAPL TNyaviopaTog KAl T0 KAAGBL e {eotd, camouvovepo. Mn xpnoJotoleite
METOAAIKA POYEIPIKA OKELN 1 AElAVTIKA KOBAPLOTIKA 1] KaBaploTik&d KabBwg autd pmopel va
KATAOTPEWEL TNV AVIIKOAANTLKI ETIOTPWON.

To KaAd&BL pye ta Tnyavntd Kat T0 cuptdpl Tou KaAaBlov TAévovtal oto TAuviiplo Tidtwy. lMNa
KAAOTEPO ATIOTEAECPATA KABAPLOPOU, TOTIOBETACTE TO OTNV EMAVW OXAPA TOL TIALVTNPIOU TIATWY
0ag.

KaBapiote 10 cwpa TG @ELTECaS e €va JAAAKO, N AELAVTIKO LYPO TIAVL.



AMNOOHKEYZH

1. BeBawBeite 6t n @pttéda aépa gival amtoouvdedepévn Kal OAa ta e€aptriuata ival kabapd kat
OTEYVA TIPLV TNV aTtOONKEVOETE.
2. Mnv amoBnkevete TOTE N QPLTECa aépa evw eival {eotr i vypn.

3. AmtoBnkevoTte tn PPLTECa aEPa OTO KOUTL TNG I 0€ KABAPO, OTEYVO PEPOG.

NMPOBAHMATA

To Tpoidv TapadoBnke amod TNV arobnkn pag o€ aplotn katdotaon. Edv, wotdoo, avakaADyete
KATIOL0 TIPOBANUA, XPNOLHOTIOWOTE TOV TIAPAKATW 0dNYO AVTIMETWTILONG TIPORANUATWY. Edv dev
MTIOPEITE va TO ADOETE, ETUKOLVWVHOTE PE TO £60VCLOBOTNUEVO OEPPIG.

ZPAApa MOavn attia EmtiAuon
Ag douAeLEL N PpLTEC Agv Ttaipvel tpogpodooia 2UVOEOTE TN OUOKEUN OTNV
TPOPOdOTia

Agv €xeL puBuLOTEL TO
TIPOYPAUUA HAYELPEUATOG

EmtAéCte xpovo kat Tipdypappa
Bdon odnylwv.

To @aynto Bynke wuo

BdaAate TTOAU @aynto

BAATE PIKPEG PUTIOUKLEG OTO KOAGOL,
YLO VO JOYELPEUTOLV TILO EVKOAQ.

PuBuiocate xaunAn PuBuiote tn owotr) Bgpuokpacia
Bepuokpacia ynoiyatog Bdon odnylwv.
PuBuicate uikpod xpovo PuBuiote 1o cwotd Xpovo
ynoiyatog ynoiyatog Bdon odnylwv..

To @aynto o¢
MOYELPEVTNKE OWOTA

Kérmola @ayntd mpémel va
avartodoyupifovtal Katd 1o
yrouJo.

dayntd OTwg TIATATEG TIPETIEL VA
TIG YUPIOETE 2 POPES KATA TN
OLAPKELO YNOiPOTOG.

Ta tnyavitd snacks dgv
eival crispy.

‘Exete emuAé€el Eva eidog
PaynToL TIPETIEL VA PAYELPEVTEL
OE KAVOVLKI] @pLTECQ.

Wekaote ) aleiyte pe AadL ta
shacks Tptv ta BAAETe o1n
@pLtECa yla va yivouv crispier

To KaAdBL dev elorxOeL
owoTd otn B€on Tou

YTapxet TtoAL paynto yEoa
OTO KaAGOL

Mnv uttepBaivete TNV EVOELEn
MAX 010 KaAGOL

To kaAGBL dev toTtobEeTONKE
OWOTA OTN CUOKEUN

Elodyete 1o KaAdBL otnv umtodoxn
MEXPL VA OKOVOETE TOV X0
KOUUTIWMOTOG.

H ocuokeur Bydadel
Kamvo

Mayelpevete Atmapd gaynta.

Otav Tnyavifete AITTAPA TPOPIPA
OTn OUOKEUN, NEYAAN TTooOTNTA
Aadiou oTpayyilel oTo TATO. TO
AGOI utTopEi va TTapdyel Aeuko
KATTVO Kal TO O0XEi0 UTTOPEi va
BepuavBei TEPICCOTEPO ATTO TO
ouvnBiopévo. AuTo dev TTNPEACEI
TO TEAIKO ATTOTEAECUA TOU

HayEIPEUATOC.

YTtapxouv LTIOAEippata
@aynTwyv amod TponyouuEVn
xenon.

O AeUKOG KATTVOG TTPOKAAEITAI
aTTd TNV KAUOoN Tou AiTToug TTou
MEVEI OTNV KATOAPOAQ.
KaBapilete KOAG TO PTTOA pETA
at1To KABe xpnon.

OL tnyavntEg Tatdteg
dev yrvovtal KaAd.

Agv  ynvete TG  KATAAANAEG
TIOTATEG.

XpNOIUOTTOINOTE PPECKES TTATATEG
KAl POVTIOTE VA TTAPANEIVOUV
OAOKANPEG KaTA TN BIAPKEIQ TOU

MayEIPEPATOC.

Agv kKaBapioate KOAG TG
TIOTATEG TIPLV TIG YAOETE.

ZETTAUVETE KOAQ TIG TTATATEG YIA
VO AQAIPECETE TO ANUAO.




O tnyavitég atdteg H mtoootnTa Aadlol Kal vepoU | ZTEYVWOTE KOAA TIG TTOTATEG TIPIV

Oev eival apketd crispy. | emnpealouv 1o TwWG Ba TTPOCBECETE AADI.
HAYELPEVTOOV Ol TIATATEC. KoBoupe TIg TTaTdTeg o€ PIKPA
KOMMATIA VIO VA YiVOUuV TTIO
TPAYQVEG.

MpooBéaTte Aiyo akéun Aadi yia va
YiVOUV TTIO TPAYQVEG TTOTATEG.

AMOPPIWH HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY EZONAIZMOY
E Autd 10 oUPBOAO OTO TIPOIOV 1 0T CUCKEVAGTO onUaAivel OTL TO TIPOIGV OV TIPETIEL VA AVTIUETWTIICETAL
I

WG OKLOKOG amtoANTo. Mnv Ttetdte okouTtidla aTo TEAOG TNG (WIS TOUG, OANG UETAPEPETE TA OE KEVIPO
OUAAOYNG Yl avakOKAwaon. Me autév Tov 1pdmo Ba Bonbrjoete otnv Tpootacia Tou TEPBAAOVTOG
Kal Ba UTIOPECETE VA ATIOTPEWPETE TUXOV APVNTIKEG CUVETIELEG TIOU Ba eixe oTo TEPIBAANOV Kal TNV
avBpuwTtivn vyeia.

MNa va Bpeite 10 MANCLECTEPO KEVIPO GUAAOYNG:

-ETukowvwvnoTe E TIG TOTIKEG APYXES

- ZnNtRote POcBeTeg TIANPOPOPIES ATIO TO KATACTNUA OTIOU AyopPACATE TO TIPOIOV.

Mapdyetal coppwva pe ta tpoéturta CE

c E Ta otdda avamruéng, Topaywyng Kat TWANonNg autol Tou TIPOIOVTIOG CUUHOPQPWVOVIAL HE TOUG KOVOVEG
aopaleiag ou TepthapuBavovtal aToug KavoviopoUgs tng Eupwraikrg Kowdtntag.

H cuokeur) cuppop@wvetal e TG odnyieg g EE:

Odnyia xaunAng téong (LVD)

HAektpopayvntikr cuppatotnta (EMC)

PRODUCT SHEET
12. Mdpka: AKAI
13.Model no. AAF-350
14. Eidog ouoKeLNG Air fryer
15. loyu: 1.300W
16. Xwpnukotnta KAdou 3.5litri
17. AplOUOGS TTPOYPAPPATWY 8
18. PuBuLon Bepuokpaciog 80°C - 220°C
19. PUBULON XpOVOUL PAYELPEUATOG 1 - 60 min
20.2votnua pootaciag urePBEpUavong DA
21. Tpopodooia (voltage / frequency) 220-240 V/ 50-60Hz
22. Xwpa mpoéAeuong PRC

1. MNa ™ BeATiwon NG MoLOTNTAC TOU MPOIOVTOG, OL TEXVLKES TTpodLlaypadEC evoEXeTaL va aAAGEouV Xwplg
npoetdomnoinon.

2. OL lKOVEC O€ QUTO TO EYXELPLSLO lval oXNUATIKEG KoL evOEXeTaL va SltadEpouv amo To mPoiov.

OL TIHEG TTOU avaypAadovTal OTNV ETIKETA TOU TIPOIOVTOC I} 0T CUVOSEUTIKA £yypada TOU IPoiovtog AapBdvovtal
OTO £pyaothplo pe Baon ta KatdAAnAa mpotumna.

AIANOMEAX:
SOUNDSTAR, A’ Map. AvBoknnwv 14, 56429, Néa Eukapnia, ©@gooalovikn,
www.soundstar.gr



®PUTIOPHUK C FOPELL, Bb34YX
AAF-350
BbJITAPCKU




bnarogapum By, Ye n3bpaxre HalLums npodyKT. [peau fa nanonssare 103v ypes v 3a 4a noaydume
Hali-0obpama yrioTpeba rnpoyerere BHUMAaTesIHO MHCTPYKUNNTE.
N3bpoeHute Tyk MepKU 3a 6e30nacHOCT HamarsaBaT pyucKa OT oXap, TOKOB yAap n HapaHsiBaHe,
KoraTto ce crnasBar npasuiiHo. CbXpaHsBauTe PbKOBOACTBOTO Ha be3ornacHO MSCTO 3a bbgeLym
CripaBKu, KakKTO M rapaHumsta 3aefHoO C KacoBaTa befiexka 3a MOKyrika. AKO € MpUioxuMMo,
npejante Te3u UHCTPYKUMM Ha bbvgeLums cobCTBeHUK Ha ypeaa. BuHarn cria3Bayite OCHOBHUTE
MHCTPYKUMU 3a 6€30MacHOCT U MEPKUTE 3a MpefoTBpaTsaBaHe Ha PUCKOBE, Koraro u3rosi3Bate
eJIEKTPUYECKN YPES.
lpoun3BoanTensaT He HOCM OTFOBOPHOCT 3a LLETH, Bb3HUKHaN B Pe3ysiTaT om Hecria3BaHe Ha Te3un
MHCTPYKUMU OT CTpaHa Ha rnotpebureris.
Kytnsara Ha npogyKkra cbAbpxa:

- Enektpoypegs;

- PbkoBOACTBO Ha notpeburens;

- lapaHymnoHeH cepTnghukar.
@PUTIOPHUKBT C ropeLy Bb34yX € MOAXOAALY 3a Me4YeHe, roTBeHE U MbPXEHEe Ha XPaHUTESTHU
MPOAYKTH KaTo 3e/1IeHYYLM, MbPXEHU KapToghU 1 KapTou o CEJICKU - OT MPECHU UITN 3aMPa3eHmn
KapToghu, KakKTo M 3a NpuroTBsiHe Ha pmba, NUIeLLKo v 4pyro Meco.
Tosn ypen e npegHasHadYeH camMoO 3a OomawHa yrnotpeba u He ce rperopb4Yysa 3a
rpomuLLIeHa/TbproBcka yrnorpeba.
- Mons, nmante npeasug, 4e rnpou3BoANTENAT HE Hocu OTFOBOPHOCT B CrlyYall Ha HernpaBusiHa
yrotpeba. HenpasunHata ynotpeba Moxe ga goBese 40 oTragaHe Ha rapaHuymsTa.
- He wmogucbuuymparite ypena 6e3 040bBPEHUETO Ha [POU3BOAMNTENI U HE U3Non3BanTe
AONbJIHUTESIHO 060pYyABaHe, KOETO He € 040BPEeHO Nn OCTaBEHO OT MPOU3BOANTESIS.
- He n3nonssavite pe3epBHU HacTun uam akcecoapu, KOUTO He ca AOCTaBeHU uiu og4o0bpeHn ot
rpon3BoANTESS.
- Mons, cnasBaute uysnara uHgopmaumsi B ToBa PbKOBOACTBO Ha Morpeburterss, ocobeHo o
OTHOLUEeHne Ha be3ornacHocTTa.

BAXXHW NPEANA3HU MEPKU

o [pu n3non3eBaHeTO Ha BCEKU eNEeKTPUYECKN ypes BuHarn tpsabea fa ce cna3sat OCHOBHUTE
Mepku 3a 6e30MnacHOCT.

o AKO anapartbT € NOBpeAeH, He ce onuTeamTe ga ro pemoHtTupare camu. O6bpHETE ce KbM
OTOPU3NPAHUS CEPBU3EH LIEHTbP HA BHOCUTENS, 3a Aa U3BbPLUN HEOOXOANMUTE PEMOHTHM
JENHOCTW.

o ToBa yCTpOWUCTBO MOXE [a ce M3rnosn3Ba oT Aela Ha Bb3pacT 8 rogmMHun 1 rnoseye, Kakto u ot
nvua ¢ HamaneHn Pu3n4eckun, CETUBHN UM YMCTBEHU CMOCOBHOCTU UK OT TakmBa 6e3 OnuT
UM NO3HaHMWA, NPU YCIIOBUE Ye Te ca MO HaA30pa Ha Nvue, KOeTo OTroBaps 3a TaxHaTta
6esonacHocCT unm ca oby4veHun ga 6opasat 6€30MacHO ¢ YCTPOMUCTBOTO.

o [Heuata He TpsbBa fa UrpasT C To3n enekTpoypesd. Te CbLLO Taka He Tpsbea fa n3sbpLusar
AEVHOCTM N0 MOYMCTBaHE M NOAAPbBXKKA HAa YCTPOMCTBOTO, ako Ca Ha Bb3pacT noa 8 roanHu
N He ca nopg HabnogeHue.

o He ocraesiTe yCcTponCTBOTO M 3axpaHBaLLus kaben B obcera Ha geua.

o [Npegn pa n3nonseare ypena, NpoBepeTe Aann MPEXOBOTO HanpeXeHne CbOTBETCTBA Ha
NOCOY€EHOTO Ha Tabenkarta C faHHW.

o [poBepete ganu LwencensT, KbM KOMTO LLE CBBbPXETE ypeaa, € 3a3eMeH.

o BwHaru nHcranuparite enektpuyeckute ypeam Bbpxy ctabunHa, paBHa MOBbPXHOCT, OT KOSTO
HSMa fa nagHar.

o Hskom yactn Ha TO3M enekTpoypen morat fa CTaHaT ropeLuu, He rM AOoKOCBanTe, Tbil KaTo
MOXe Aa ce u3ropute/HapaHure.

o YBeperte ce, Ye pbLeTe BU Ca Cyxu, Npean Aa LOKOCHETE enekTpuyeckn ypen, kaben nnm
wencen.



Enektpuyecknte ypeam morat ga OTAenaTt TonfunHa no Bpeme Ha pabota. 3a aa usberHere
puUCKa OT noxap, ce yBepeTe, 4e OKOJI0 ypea uma foCTaTbyHO CBOBOAHO NPOCTPAHCTBO U
4ye TON He BfM3a B KOHTAKT CbC 3ananvmu matepuanu. Enektpuyeckute ypeam HuUKora He
TpsibBa fga ce nokpuear.

YBepeTe ce, Ye enektpudeckuTe ypean, kabenu u Lwencenn He BmM3aTt B KOHTaKT C BOAA.
He nortanante enektpuyeckute ypeaw, kabenute wnu wiencenure BbB BoAa wnu gpyra
TEYHOCT.

He pokocBailTe enektpuyecku ypeam, KOUTO ca nonagHanu BbB Bopgata. HeszabasHo
N3KNtoYeTe OT enlekTpuyeckara mpexa. Cnpete ga nsnonseare ypeaa.

YBepeTe ce, ye efiekTpudeckute ypeau, kabenurte u Liencenute He BAMU3aT B KOHTAKT C
N3TOYHULUM Ha TOMJIMHA KaTo HanpuMep ropenku Unmn BCAKaKbB BUA, OTKPUT OrbH.

He no3eonsasante kabenute aa npemuHasaT npes pbba Ha MMBKaTa UM macara.
N3kntouBante anapara, KOrato He ro uanonssare.

N3kntoueTe 3axpaHBaLLmsa kaben oT efiekTpuyeckara Mpexa, Kato usgbpnare Lierncena, a He
kabena.

PepoBHO npoBepsBanite kKabena UM YyCTpoOMCTBOTO 3a noBpeau. He wu3nonseante
eneKkTpuyeckms ypend, ako kabenbT nokasBa nNpu3Haum Ha noBpepa. Ako kabenbt e
noBpeneH, Tom Tpsbea Aa 6bae 3aMeEHEH OT NPOM3BOAMUTENS, CEPBU3 UM NULE C nogobHa
KBanudukaums, 3a ga ce n3berHe onacHocr.

To3n ypen He TpsbBa fAa ce CBbp3Ba Ype3 BLHLUEH KOHTPOSiep UM C Apyra cucrema 3a
ANCTaHLMOHHO YNpaBfieHne unu Nnporpammpyem KOHTaKT.

Hukora He n3nonssanTe ypena Ha BnaxkHu MecTa.

Mpu U3KNOYBaAHE OTMEHETE BCUYKM OMnepaumm Ha KOHTponHua naHen. Cnen ToBa u3Bagete
Lerncesna oT enekTpnvyeckmna KOHTaKT.

N3kniouete ypeaa OT enektpyyeckata mpexa, Korato He ro u3arnonasate v npeav ga ro
nounctute. OctaBeTe ro ga U3CTMHe, Npeau fa nocraBuTe WM CBanuUTe Herosu Yactu U
npegu pa novucreare ypeaa.

He nanonasante ypeaa 3a Lenu, pasnuyHun oT Tesn, 3a KOUTO e NnpegHa3HayeH.

MNpoBepeTe ganu KollHMUATa 3a MNevyeHe e MnocTaBeHa MpaBWHO B MNpegHata 4vacT Ha
YekMeaXXeTo. YInTe Ha ApbXKata Ha KowHuuata TpsabBa Aa ca HaMbiIHO MOCTABEHU B
XneboeTe B ropHaTa 4acT Ha YeKMeaKeTO 3a KOLLUHULN.

BuHarn ce yBepsBalTe, 4Ye 4YEKMEXETO Ha KOowHWuaTa 3a (OPUTIOPHUK € HambiHO
3aTBOPEHO, KaTO ApbXKaTa Ha KOLUHMLUATa € 34paBO 3aKflyeHa B YeKMeOKeTo, A0KaTo
P PUTIOPHUKBT paboTu.

MNPEOYTIPEXOEHWE: ®puTIOpHUKBLT C ropell, Bb3ayxX HsaMa ga paboTu, ako YeKMeKeTro Ha
KOLLIHMLATa 3a OPUTIOPHUK HE € HaMb/THO 3aTBOPEHO.

BHUMAHWE: Cnep, nbp)eHe € ropeLy, Bb34yX KOLLHULATA 32 MbpPXKEHE, YEKMEKETO Ha KOLLHMLATa
3a MbPXXEHe U NpuroTBeHara xpaHa ca ropeluy. TpsibBa ga ce BHMMaBa MHOTO, koraTo ce pabotu ¢
OPUTIOPHUKA C ropeLL, Bb3AyX C KOLLHULLATa/YEKMEKETO.

BuHaru cnassamnte cnegHnTe OCHOBHUM rnpeana3Hn MepKu, npean aa n3nosi3Bate enekTpnyvecku
ypeau:

1.
2.

3.

o~

MpoueTeTe BCUYKM MHCTPYKLMK U MU 3ana3eTe 3a ObaeLm cnpaBKu.

Mpeon pa wn3nonaeate ypepa, NPOBEpPEeTe fann HanpeXeHUeTo B enekTpuyeckara Mpexa
CbOTBETCTBA Ha MOCOYEHOTO Ha Tabesnkara ¢ AaHHUTe 3a ypepa (220-240 V).

He nanonaeante yCTPONCTBOTO, aKo € C NoBpeAeH Kaben unu wencen, nnm ako e edeKTHo,
M3MNyCHaTO UNKN NMOBPEAEHO MO HsAKakbB HauumH. CBbpXKeTe ce C KBanuduumpaH TEXHUK 3a
eneKkTpuyecka Unm MexaHm4Ha NpoBepKa, PEMOHT UIM HacTpPOMKa.

He octaBaunTe ypena 6e3 Haa3op no Bpeme Ha paborta.

He nocrasante kabena B Te4HOCT. AKO 3axpaHBaLLUAT kKaben e NoBpeaeH, Ton Tpsbea aa 6bae
3aMEHEH OT OTOPU3NPaH CEPBM3EH NEPCOHan.

[pbxTe 3axpaHBawma kaben panedy or geua wunum 6ebeta, 3a ga usberHere puck ot



HapaHsBaHe, TOKOB yaap wiu 3agyLlaBaHe.
7. ToctaBeTe ypena Bbpxy niocka, Tonjoycrondmsa NOBbPXHOCT.
8. He nokpusante/6nokupante BEHTUNALUMOHHUTE OTBOPM, Pa3MOSIOKEHN B ropHaTa u 3agHarta
4yacT Ha ypeja.
9. Pasnonoxete yCTPOUCTBOTO Ha NoHe 10 CM OT CTeHU nnu apyrn npegmeTu.
10.BuHaru nsnonssante ApbXKata Ha KOLHULATA, 3a Aa OTBOPUTE YEKMEe[KETO Ha KoLuHWuaTa
3a NPUroTBsiHE Ha XpaHa.
11.BuHarn mn3nonaeavTte KOLUHWLATA 3a MPUrOTBAHE Ha XpaHa, 3a Aa He 3aropu XpaHara.
MpoBepeTe ganu kowHuuata e obpe nocraBeHa.
MPEOYMPEXOEHWE: Cnep npukniouBaHe Ha npoueca Ha NPUroTBsHE Ha XpaHata BUHaru
nocraBsanTe CbAa 3a roTBEHe U KOoLLHULAaTa 3a Ne4YeHe BbpXy paBHa, TOMSI0yCToONYMBa NOBBbPXHOCT.
MPEAYNPEXAEHWE: Hepoctatb4yHOTO MM NPEKOMEPHOTO MbJfIHEHE HA KOLLUHWULATa 3a MbpXeHe
MOXe Aa NoBpean (PpuUTIOpHUKA C ropeLl, Bb3ayX.
12. Hukora He npemecTBanTe ropeLumns puTIOPHMK No BPEME Ha NPUIrOTBAHE Ha XpaHa Uin Korato
B Hero uma ropeula xpaHa. OcraBeTe NpoAyKTa fa ce oxnagu, npeau Aa ro npemecture.
13. N3non3BanTte 3axpaHBalums kaben Ha NPoAyKTa, KOUTO ce AO0CTaBs C Hero. 3non3saHeTo Ha
yObIDKUTEN He ce npernopbyBa. BuHaru ce ceBbp3BanTe ANPEKTHO KbM eNeKTpUYeckus KOHTaKT.
BHUMAHMWE: Mo Bpeme Ha paboTta ypenbT OTAENS TONMMHA U BUCOKATa TeMneparypa B JonHaTta
4YacT Ha ypefa MOXe [a MNOBPeOM KyxHEHCKua MSOT, ako TOM He € YCTOMYMB Ha BUCOKM
Temnepatypu. NpenopbyBaMe M3MNON3BaHETO Ha CUIIMKOHOBA MOAJSOXKA UKW APYr YCTOMYMB Ha
Temnepatypara matepuar, Kato Toi TpsabBa aa 6bae noctaBeH Nog pUTIOPHMKA C FOpPELL, Bb3AYX.
AKO He ro HanpasuTe, TOBa MOXe Aa foBefe A0 NOTbMHABAHE Ha MOKPUTUETO UK Aa NPUYMHM
TpanHu neTHa.
14. AKO enekTpuyeckara Bepura € npeTtoBapeHa C Apyru ypeau, ypegobT BU MOXe Aa He paboTu
npaesunHo. Ton Tpsibea Aa paboTtn B OTAENHA eNeKTpUYecKa Bepura ot gpyru ypeau.
15. [la He ce u3nonsea Ha OTKPUTO.
16. 3anaseTe Te3n UHCTPYKLMMW.
MPEOYMPEXOEHWE: MNeyeHeTo, roTBEHETO U NEYEHETO NpU TBBPLE BUCOKA TemnepaTtypa Moxe
Aa posefe oo obpasyBaHe Ha OnacHuW 3a 34paBeTo BeLLecTBa.
- OTCTpaHeTe n3ropenute octaTbUMm.
- He npeBapsaBanTe xpaHaTta no Bpeme Ha roTBEHe Ui MbpPXKEHE.

FOPELLM NOBBPXHOCTU

OnacHocT oT HapaHsaBaHe!

MoBbpPXHOCTUTE Ha OPUTIOPHUKA MOraT fa ce HaropeLaT rno Bpeme Ha paborta. 3a Aa He gonycHeTe
n3rapsiHug, cnegpanTe MHCTPYKUUUTE No-gony:

- M3nonsBaiiTe pbKaBuum 3a pypHa, gokato pabotute ¢ ypeaa.

- MocTaBaunTe ypena camo Bbpxy TOMSI0YCTOMYMBA NOBBPXHOCT.

- He pokocBanTe BEHTUNALMOHHUTE OTBOPU OTCTPaHMU Ha ypeaa.

- [JokocBanTe caMo ApbXKKUTe U ByTOHUTE 3a ynpasneHune.

- He nocraBssinte pbKka B ypefa U He JOKOCBaUTE CbAa 3a rOTBEHE UMW ropeLums nior.

- He npemectBanTe ypeaa, 4OKATO € BKITKOYEH, MW aKo He e HaMb/IHO OXNafeH cneg ynoTtpeba.

- BHumaBanTe 3a napara, n3nu3alla otypega. He gpbXrte rnaBata CM AUPEKTHO Hag ypena u He
nocraesanTe pbLUeTe CU B Napara.

- BuHaru nocrasante opuTIOpHMKa BbPXY YCTOMYMBA HA TOMJIMHA MOBBPXHOCT.

TO3U NPOAYKT E NPEAHA3HAYEH CAMO 3A AOMALLHA YNMOTPEBA U HE TPABBA A
CE U3MOJI3BA 3A NMPOMULLIIEHU LENN.

MPEOU MHbPBATA YINOTPEBA
1. AKO KOLLHMLIATa e 3akKfeLleHa B YeKMeaKeTo Ha (DPUTIOPHUKA, XBaHeTe 3[1paBo ApbXKaTta Ha
KOLLHMLATA, 32 Ja OTBOPUTE YEKMEOXKETO, Clief, KOeTo M3BajeTe YeKMeaKeTo 3a NPOAYKTU U ro



nocTaBeTe Ha Y1cTa 1 paBHa paboTHa NMOBBLPXHOCT.

2. OTCTpaHeTe BCUYKM OMAKOBBYHU MaTepMasni U eTMKeTU OT BbTpeLUHaTa 1 BbHLUHATa CTpaHa Ha
dpuTiOpHUKa. MpoBepeTe fany HMa ONakoBKM MOJ, M OKOJO KOLLHMLIATA U YEKMELKETO.

3. NamuiiTe kollHMLATa 3a NeYeHe U YEKMEKETO B ropella canyHeHa Boaa.

4. He notansaute kopnyca Ha ¢hpuTIOpHMKa BbB Boga. M36bpLueTte TaN0TO Ha PpUTIOPHMKA C

BnakHa Kbpna, crnep, KOeTo noacyLleTe 4obpe BCUYKM YacTw.
5. 3aknoueTe KolLHMLATa 3a NeYeHe crief, NoYUCTBaHEeTO M B HelHaTa CeKLms.

OMUCAHMUE HA YCTPOUCTBOTO

J KoHuTponeH naxen

KowwHunua
3a roteeHe

OCHOBHO TAIIO VA

HYEeKMEIKE
KOIDHHIIA 34
TOTBECHE

OMUCAHUE HA KOHTPOJTHUA NAHEN

1 2 3 11 _i)
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1. NHamkatop Ha nporpamata 3a Mmeco 8. MHaukaTtopHa Ha nporpama 3a ¢uneta oT
2. lNporpameH NHOMKaTop 3a MbPXEHU Mmeco

KapTodhu 9. NHankatop 3a BEHTUNAUNSA

3. ViHaukartop 3a noarpasaHe 10. byTOH 3a TemnepaTtypa/Bpeme 3a rotBeHe
4. VNnpukatop 3a nporpamara Mai 11. ByTOHM 3a HacTpoWKa Ha Temneparyparta /
5. NHamkatop Ha nporpamara 3a BPEeMeTo 3a NpUroTBaHe Ha XpaHara
NUMIEeLIKo Meco 12. \ngukatop 3a nporpamara 3a nnogose u

6. WHaukatop 3a nporpamara 3a puba  3eneHuyLu
7. ByToH 3a BknouBaHe/u3knousaHe/  13. byToH 3a n3bop Ha nporpama
MNAY3A 14. NHankaTtop Ha nporpamMata 3a NUNEeLLKN Kpur

MHCTPYKUUU 3A YNOTPEBA

NPEAYNPEXOEHUA!

e To3u NpopyKT He TpsbBa fa ce M3Non3Ba 3a NpesBapsiBaHe Ha BoAa.

e TpsibBa Aa ce BHMMaBa MHOro nNpu pabota C KOLIHMLATa U YEKMEeOXXeTo, Korato ca ropeLuw.
BHuMaBaunTe, Korato msnyckare napara OT KOLHULATa 3a NbpXeHe U XpaHata - T8 € MHOro
ropeLla u MOXxe a BU HapaHu.

e OpUTIOPHUKBT HAMA fa paboTM M KOHTPOSHMAT MNaHen uWe OCTaHe W3KIKYEH, A0KaTo
YeKMeXKeTO Ha KoLLHMLaTa Ha (OpUTIOPHUKA HE Ce 3aTBOPU HaMbIIHO.

3ABENEXKA: lNo Bpeme Ha nbpBata ynotpeba puUTIOPHUKBT MOXE Aa oTaenu fieka Mupusma.

ToBa e HOpMasHO U NO-KbCHO Ta3n MMpPU3Ma e U34esHe.

1. TlloctaBete pPUTIOPHUKA BBPXY MMOCKA, TOMMOycTonumBa paboTHa MNOBBLPXHOCT B

HenocpeacTBeHa BIM30CT A0 KOHTAKT.

2. XBaHeTe 3[4paBO ApbXKaTa Ha KOLIHMLUATa, 32 Aa OTBOPUTE YEKMEeLKeTo, Cfief, KOeTo ro

n3BageTe OT anapaTta U ro NOCTaBeTe Ha YNCTa, paBHa MOBBPXHOCT.

3 . lNocTtaBeTe xpaHaTa B KOLIHMLATa 3a neveHe. He npenbnBanTte KowHMUAaTa C XpaHa. 3a ga

ocuUrypute npaBuUiHO TOTBEHE W UMpKynauus Ha ropewmsa Bb3ayx, HUKOMA He nbnHete

KOLLHMLIaTa NoBeye OT NosoBMHarTa.

4. TlocraBeTe CrnobeHOTo 4YeKMeaXe Ha KOLHWLuATa 3a MbpXeHe B npepHata 4acT Ha

doputiopHuka. BuHarn ce yBepsiBante, ye YeKMeKETO Ha KOLUHMLATa 3a MbPXKEHE € HambfIHO

3aTBOPEHO.

5. BkntoueTe kabena B KoHTakTa. BCMUKKM CBETNMHM Ha eKpaHa LLe CBETHAT 3a 1 ceKyHaa, BNM3anku

B PEXMM Ha rOTOBHOCT, a CBETNIMHATa Ha ByTOHa 3a 3axpaHBaHe LLe CBETU NOCTOSAHHO.

6. HatncHete 6yToHa 3a 3axpaHBaHe (7) 3a 0,5 cekyHAM n anapaTbT WE U3gagae 3BYKOB CUrHarn.

Bcuukn cBeTNMHM Ha KOHTPOSIHWS MaHen uwe CBEBHAT U Ke Ce MosABABaT Temrnepatypara no

nogpasbupare 220 °C. Bpeme no nogpasbupare "0:16" (pexvnm Ha rotBeHe "nbpxxeHu kaptodum").

7. [lokocHeTe 6yTtoHa 3a HacTpolka Ha Temnepartypata/Bpemeto (10), 3a pa wusbepete

Temnepartypara uiam BpemeTo, a MPOMEHUTE LLie Ce MoKaxaT Ha aucnnes.

8. [lokocHeTe byToHuTe ,,+“ nnu ,,-“, 3a fa 3agagete BpeMeTo 3a rotBeHe. BpemeTto moxe fa ce

yBenuuu nnmn Hamanu ¢ 1 muHyta. MakcumanHoTo Bpeme, KOeTo MOXe Aa ce 3agage, € 60 MuH.

9. AKO HaTUCHeTe NPOABLIDKUTENHO Knasuwmute (+)(-), moxete 6bpP30 Aa HaCcTpouTe BpPEMETO.

[nana3oHbT Ha HacTpourka Ha Bpemeto e 0:01-0:60, ¢ usknyeHne Ha nporpamara 3a CyLUeHU

naopgose.

10. JokocHete 6yToHa ,,+* unun ,,-“, 3a ga 3afgapete Temneparypara Ha rotBeHe. Temneparypara

MOXe Aa ce yBenuuum unm Hamanu ¢ 5 C.

11. HatucHete pgbnrute 6ytonm (+)(-), 3a Aa 3agagete 6Lp30 Temneparyparta. [uana3oHbT Ha

HacTponka Ha Temnepartypara e 80-220 C.

12. Jleko pokocHeTe ByTOHa 3a BK/HOYBaHE/M3KIOBAHE W anapaTtbT Le 3anoyHe ga pabotu, a

nHamkatopute 3 n 9 e 3anoyHaT ga murat B nocnefoBaTesiHo.

13. KoraTo nporpamara 3a rotBeHe 3aBbpLUN, ypeabT LWe usgane 3 3ByKOBM CUrHana, Ha gucnies



we ce nokaxe ,,000“ n ypeabt aBTOMaTU4HO Le cnpe pabota. Mons, usknoyere 3axpaHBaLyms
kaben oT KOHTaKTa.

14. 3a pa ocurypute paBHOMEPHO roTBeHe/neveHe, OTBOpETE YeKMe[)KeTO Ha KollHuuaTta 3a
neyeHe No cpepata Ha rotBeHeto. lMpoBepsBanTe, obpbLuanTe MNN pasknawante eHepruyHo
XpaHaTta B KOLUHULaTa 3a NeyYeHe.

BAXHO: Korato uagbpnate u4ekMemXKeto OT Kopnyca Ha OpuUTIOpHMKA, YpeabT Le cnpe
aBTOMaTM4yHO. B MOMeHTa, B KOMTO NOCTaBUTE YekMeaXeTo obpaTHO B ypeaa, TOM aBTOMaTu4yHO
e Bb30bHOBM paboTarta cw.

Cnep Kato NpUKNIYNTE C NEYEHETO, N3BaAeTe YEKMEKETO OT ypeaa M ro noctaBeTe BbpXy paBHa
TOMSI0YCTONYMBA MOBBbPXHOCT, CNef, KOeTO U3BafeTe KoLHMLaTa 3a NeyYeHe OT YeKMeKeTo, KaTo

ocBoboguTe M HaTucHeTe ByTOHa 3a 3aKpenBaHe Ha KOLUHULATA. s

3a fa ocurypute paBHOMEPHO roTBeHe/u3nsiakBaHe, OTBOPETE YEKMeAXeTO Ha KOoluHWuaTta no
cpepata Ha rotBeHeto. [loBaurHeTe KoLHWLATa 32 NeYyeHe OT YeKMeKETOo, 3a [ia 3aBbpTUTE Unu
pasknatute xpaHata. Korato npukouuTte, nocraBeTe KowHuuata obpaTtHO B YeKMeOXeTo.
TanmepbT e cnpe obpaTtHOTO BpoeHe, Korato YEKMEAXXETO Ce OTBOPU, U PPUTIOPHUKDBT LLE Cripe
[la ce HarpsBa, 0KaTO YEKMEOXKETO He Ce MOCTaBu OTHOBO U 06paTHOTO BpoeHe He NPOLBITKN.
NPEAYNPEXOEHUE : BuHarm w3nonseamte KyxXHEHCKM pbKaBuLM, Korato 6GopaBute C
KoLLHMUaTa Ha opUTIOpHMKA.

lMpoeepeTe Aanu KoLwHMLATa 3a MbPXeHe € B 3aK4YEHO NOJIoXKEeHMe, KOorato pasbbpkeaTe XpaHa.
3a pa nsberHete HapaHsiBaHe, He HaTucKanTe byToHa 3a ocBobOXKAaBaHe Ha KOLUHWULATa, [OKATO
A npemecTtBare.

Ha ABbHOTO Ha YeKkMeKeTO MOXe [a ce HaTpyna ropellio macno. 3a ga usberHete pucka OT
HapaHsaBaHe UK U3rapsHe, UK 3a Aa NpefoTBpaTuTe 3aMbpcsaBaHe Ha XpaHata C 010, BUHarm
OTKIIOYBaNTE M U3BaXAanTe KOLHMLATa 3a MbPXEHe OT YeKMeAXKeTo, Npean Aa g n3npasHuTe.
HUKOTI A He o6pbLiaiiTe YeKMeA)KeTo C NpPUKpeneHa KoLwHMULa 3a NbpXxeHe. OTkniouBanuTe
KOLIHULaTa U eABa TOraBa u3Baxxgaute NpurorBeHara xpaHa ot Hesl.

MPEOYNPEXAEHUA! UsknioueTe hpUTIOPHUKA C ropeLy, Bb3AyX OT eJIeKTpuyecKara Mpexa,
Korato He ro usnonssare.

OcraBete rotoBata xpaHa pga npectonm 5-10 cekyHau, npegu fa wu3Bagute YeKMemKeto Ha
KOLWHULaTa Ha opUTIOPHUKA UK XpaHaTa OT KOLLUHWULATa 3a MbpXKeHe.

CBbBETU 3A YNOTPEBA

AKO (PpUTIOPHUKDBT € CTYAEH, perynupante Bpemeto Ha 3-5 MUHYTKU, 3a Aa 3arpeeTe anapara.
MHanKatopbT 3a eNEeKTPMYECKO HarpsiBaHe Nnokasea, Ye OpUTIOPHMKBLT 3anoyBa Aa ce 3arpsisa.
BaxHo: ako BYTOHBLT 3a CTapTUpaHe He e HaTUCHaT, OPUTIOPHUKDBT HAMa [a ce 3arpee.

Mo Bpeme Ha paboTa MHAMKATOPDBT 3a ENEKTPUYECKUS HarpeBaTeneH efneMeHT cBeTBa/yracsa B
3aBUCMMOCT OT AOCTUIHATOTO HMBO Ha TemnepaTtypara.

3a ga ocurypute paBHOMEPEH LIBAT Ha FOTBEHE/U3rapsiHe, OTBOPETE YEKMEAKETO Ha OPUTIOPHMKA
Nno cpefara Ha BpeMeTO 3a FOTBEHE M MNPOBeEpeTe XpaHata B KOolHWuata. 3aBbpTete Unm
pasknarete xpaHara B KoLlHuMLUaTa.

3ABEJIEXXKA: BHnmaBaunTe, Korato BpbLUaTte xpaHa B YekMeQKeTo/KolHuMuara. 3a ga nsberHete
TeNleCHU HapaHABaHWA UMM MaTepuanHu LLeTn, He obpbLUanTe xpaHata, KaTo paskfialiare uenms
ypea.

NPEAYNPEXOEHUE! Mo Bpeme Ha ynotpeba 6baeTe 0cObeHO BHUMATENHN NMPU U3BAXKLAHETO
Ha YeKMeXeTo, 3a Aa u3berHete onapeaHe/HapaHsBaHe OT ropeLla napa.

3ABEJIEXXKA: B gonHarta 4yacT Ha YeKMemXXeTo Ha (OpUTIOPHMKA MOXE Aa Ce HaTpyna ropeLio
macno. 3a aa nsberHerte TenecHv HapaHsBaHUSA UM 3aMbpcsaBaHe Ha XpaHata, He 3abpaBsanTe aa
n3BaguTe CToMKarta OT YeKMe[KeTo npenu NoYncTBaHe, crief, Koeto Moyuctere ocTaTbyHOTO
Macno OT AbHOTO Ha OPUTIOPHUKA.

NMPEAYNPEXOEHWUE! Cnepn rotBeHe He NMOCTaBANTE YEKMEOKETO U/MNWN KOLLHMLATA OUPEKTHO



BbPXY MNyacTMacoBu npegmeTu, 3a Aa He rv pastonure !

B kpas Ha nporpamara 3a roTBeHe, Korato BpEMETO 3a roTBEHe € AOCTUrHATO, yPeabT Le uspaae
HenpekbCcHaT 3BYKOB CUTHasn. ®pUTIOPHUKBT C ropeLl, Bb3AyX Le ce U3KJTI0UYM aBTOMaTUYHO.
MocTtaBeTte rotoBara xpaHa B nogxoad, cba,. AKO e Heob6xoaMMO, NPoAbITKETE FOTBEHETO.
3ABEJIEXXKA: Korato ce nogroteBate 3a cnefBawloto roTBeHe, HarpeBaTefiHata cucteMa Ha
dopUTIOPHKKA LLLE Ce 3arpee No-6bp30, OTKOMKOTO NbPBUS MbT.

NMONE3HU CbBETU

M3nonssanTe 3exTMH UAn pacTUTENTHO Macso 3a MbpPXXeHe BbB (PPUTIOPHMKA C ropeLl, Bb3ayX.

- MoxeTe ga uanonssate (PpUTIOPHUKA C ropell, Bb3AyX, 3a Aa NPUroTBate npeasaputesHo
OrMakoBaHW XpaHU C MUHUMAJTHO KOSIMYECTBO Macsio U HamasieHO BpeMe 3a roTBEHe.

- He npenbneanTe KowHMLATa 3a MbpXXeHe Ha XpaHa. Hukora He NbiHeTe KowHuLaTa noseye ot
nonoBuHara.

- 3a nocTuraHe Ha Han-gobpu pes3ynTaTM HAKOWU XpaHu Tpsbea fga ce pasbbpkeaT unu obpbLiaTt
€HEepruyHo MNo Bpeme Ha roTBeHe.

- XpaHu C BUCOKO CbAbpXKaHMe Ha Macio UM Mas3HUHM KaTo Hanpumep Meco, He ca NoAXOAALLM
3a rotBeHe B 1031 ypepn,. Onnoto n Mas3HMHUTE MoraT fia u3TekaT B CbJa 3a roTBeHe U [a 3aropsr.
- AKO roTBUTE XpaHu C BUCOKO CbAbpXKaHWE Ha Ma3HWHWU, 3a Aa nsberHete otaensHeTo Ha AUM B
pesynrart Ha U3rapsHeTO Ha MasHWHKW, NpenopbyBamMe Aa u3uexzare MasHuHaTa OT ypepga MO
BpeMe Ha ynotpeba.

- 3a fa ce npepoTBpaTvM OTAENSHETO Ha U3NuWeH aum/napa u 3a ga ce rnosyvyM paBHOMEPHO
nokagoeHsiBaHe, NpenopbyBaMe fa He ce MOCTaBAT XpaHu C NpeKaneHo MHOro Brara BbpXy TAX.
Hanpumep, n3bbpLuete napyera MeCoO CbC Cyxa Kbpna Npeau Aa rv nocrtaBute B KOLLHMLATA.

- Pasnonoxete xpaHata B KOLUHMUATA Taka, Yye [a ce OCUrypu MOTOK OT Bb3AYX Hah BCUYKU
NMOBBPXHOCTU U Aa Ce nsneye paBHOMEPHO.

- OPUTIOPHMKBT C FrOpeLL, Bb3AyX MOXe [a ce u3nonssa B NpoabiikeHne Ha 15-20 muHyTM 3a
3arpsiBaHe Ha XpaHa go Temneparypa 220°C.

NMPEAYNPEXOEHUA! BuHarn u3nonssante TepMOMETbP 3a MeCO, 3a Aa Ce yBepuTe, 4e
rOBEXA0TO MEeCO, NTULumMTE U pubaTta ca HanbAHO CrOTBEHW, NPeAM Aa M KOHCyMupare.

1. 3a pa ocurypute paBHOMEPHO U3MNuyaHe/3avyepBsaBaHe, OTBOPETE YEKMEeKEeTO Ha TaBaTa 3a
neyeHe no cpepata Ha BPEMETO 3a roteeHe. [lpoeepsiBanTe, obpbLLanTe MM pasknaiianre
€HEepruyHo xpaHata B KOLLHMLATA.

2. lTomHeTe, Ye NbPXKEHETO Ha NO-Manku KONMYeCcTBa XpaHa 3a No-KpaTko BPeEME Ha roTBeHe Lie
Aage no-aobpu pesyntatn. Kopurmpante temneparypara 1 BpEMETO 3a MbpXKeHe Ha Bb3Ayxa, ako
e HeobxoaMMo, 3a fa 3a40BONUTE BKyCa CW.

BAXHO: OcBeH ako xpaHWTe He ca npeaBapuTeniHO HamacfeHW, 3a XpyrnkaBu U Kadsasu
pes3ynTaTM BCUYKU XpaHu Tpssbea Aa 6baaT neko HamacneHn Npean MbpXxXeHe C ropeLy, Bb3ayx.

- Moxete pa HanpbCckate unun Aa HaHeceTe Macro BbPXy XpaHara C YeTka.

- CnpelioBeTe ¢ Macrio BbpLaT gobpa paboTa, TbM KaTo MAC/IOTO Ce pa3snpenens paBHOMEPHO U ca
HeobXxoANMU NO-Masiku Konm4yecTsa Macno.

- 3a ga nonyuuTte XpyrnkaBu pes3yntaTtu, ce yBepeTte, Ye XxpaHaTta e cyxa, npean ga pobasute
Macnorto.

- Hapexerte no-manku nap4yeta 3a no-xpyrkasa xpaHa.

- [penopbyBa ce PpUTIOPHUKDBT Aa ce 3arpee npeasaputenHo 3a 3 - 5 MUHYTH, 3a fa ce nogobpu
NPUroTBAHETO Ha XpaHara.

AOMbJIHUTENTHA UHOOPMALIUA 3A NPEABAPUTEJTHO 3AAAOEHUTE NMPOrPAMU
3a pa usnonseate NpeABapuUTesHO 3ajafieHnTe NPorpamMu 3a NPUroTBsiHe Ha XpaHa, HaTUcHeTe
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HatucHete 6yTOH 13"@\7/}'-5" , QokaTo usbepeTte xenaHata npeaBapuTenHo 3agafeHa nporpama.
NHavkaTopbT 3a BCSAKa NpeaBapuTenHo 3ajafeHa nporpaMa Lie CBeTHe U e noTebpan usbopa
BU.

Korato nsbopsT Ha NpeaBapuTenHO 3agajeHa NnporpaMa 3a rotBeHe NPUKII0YN, HaTUCHeTe ByTOH
7 M OPUTIOPHUKBT C ropeLL, Bb3ayXx Lie 3arnoyHe ga paboTw.

Mo BCAKO BpeMe MoOXeTe Aa NPOMeHWUTe Temnepatypata u/vnn BpemeTo 3a roTBeHe, Karto
HaTucHete ByToHa 10 W cnep ToBa HatucHete OyToHWTe +/- crnopepn >XenaHuWeTo cu, 3a Aa
yBenuuute/Hamanute Temneparypara uiam BpeMeTo 3a rotBeHe.

TUN XPAHA TEMMNEPATYPA BPEME 3A DEWCTBME
noaroToBKA
Meco 200°C 15 MUHYTH
MbpxxeHn kapTodou 220°C 16 MUHYTH
N3BALOETE
Man 160°C 15 MUHYTH
MuneLko 220°C 20 MUHYTK
Yyma 180°C 20 MUHYTK
MeceH dhann 200°C 10 MUHYTH
lNMnopose/3eneHuyum 40 - 80°C 4 yaca

Munewkun Kpunua 220°C 13 MUHYTH

Tasu rabnuya nokassa cpefHOTO BpeMe 3a roTBeHe B 3aBUCUMOCT OT NMPeABapUTESNIHO 3a4aeHaTa
Temriepartypa, Kato Te3u CTOMHOCTW MoraT fga ce POMEHST CrIopes XesaHusara Bu, 3a [a ce
ronyyat Hau-4obpu pe3ynratn ro BpeMe Ha rpoLeca Ha rotBeHe.

NMOYUCTBAHE U NOOOPDBXXKA

NMPEAYNPEXOEHWUA! OctaBete chputiopHuKa aa U3CTuHe, Npeam Aa 3anovyHete KakBoTo U
Aa e noyucTtBaHe. BuHaru uskno4uBante ypega ot enekrpudeckata Mpexa npeau novymcrsaHe.
N3BageTe kowwHULATa OT ypena. YBepeTe ce, Ye KakTo KOLIHWULATa, Taka U CbAbT Ca U3CTUHANM,
NpoLEeCHT Ha MOYMCTBAHE Le Ce OCBHLLECTBM CaMO Chnepf, Nb/HOTO UM U3CTUBAHE.

3a pa ce npegnasuTe OT TOKOB yaap, He noTansuTte kabena, 6e3XMYHOTO 3axpaHBaHe uUnu ypeaa
BBbB BOoAa MK Te4HocCT. Cnep Bcska ynotpeba NbpBo ce yBEPETE, Ye CTEKBLT € U3BaAEH OT CTEHHMUSA
KOHTaKT.

MouncTBanTe BCUUKM NOABUXKHM YaCTK crnep Bcska ynotpeba ¢ Tonna Boga ¢ npenapar 3a MUeHe
Ha CbaoBe.

He n3nonssante abpa3nBHKM BELLECTBA 3a MOYMCTBAHE Ha KOLUHWLUATa/ypeaa, Tbil KaTo Te morat
[a paspyLuat HeobpaTvmo He3as1enBaLLoTo NOKPUTUE BbPXY TAX.

MoxeTe pa naMmmeTe KakTo KOLIHULATA, Taka M Kynata B CbAOMMANHATA MalluHa, Kato 3a Hau-
A06pu pe3yntatu rm NoCTaBUTe Ha Han-ropHUa padT Ha CbaOMUANHATA MaLLMHA.

Crnobete BCMYKM YacTu 1 rn 3anaseTe 3a crnefpalla ynotpeba.

N36bpLueTe BbHLLHATa NMOBbPXHOCT HA anapaTta C MeKa, BNaXHa Kbpna, 3a Aa OTCTpaHuTe neTHaTta.

BENO3UT
1. YBepete ce, ye PPUTIOPHUKDLT € U3KIMIYEH OT eflekTpuyeckata Mpexa U Ye BCUYKK
KOMMOHEHTN Ca MOYUCTEHN N MOACYLLIEHM NPEAN CbXPaHEHME.
2. He npubupaiite ypeaa, ako Bce owie € ropeL, Uaun BRaxeH.
3. CbxpaHsiBauTe anapaTa Ha YACTO U CYXO MSACTO.

OTCTPAHABAHE HA HEU3NPABHOCTU



[MpoayKTbT e AOCTABEH OT HALLUMA CKag B NepdeKTHO CbCTOSHME. AKO BCe NakK OTKpueTe
npobnem, Mons, N3nona3eante PbLKOBOACTBOTO 3a OTCTPAHsABaHE Ha HEU3MPABHOCTM NO-A0NY.
AKO He ycneeTe fa ro paspeLunte, ce CBbpXKeTe C 0OTOpU3npaH CepsBus.

Mpobnem

Bb3moxHa nMPpUYnHa

PeweHue

P PUTIOPHUKBLT C ropeLL
Bb34yX HEe paboTu.

Ypenbt He € BKITHYEH KbM
enekTpuyeckaTa Mpexa.

BkntoveTe wiencena Kbm 3asemeH
KOHTaKT. .

He e 3apaneHo Bpeme 3a
rOTBEHE.

N36epeTe BpeMeTo 3a roTBeHe
cropepg, HCTPyKLu1TE B
PBKOBO/ICTBOTO.

MpurotBeHara xpaHa e
cyposa.

KonunuectsoTo XpaHa B
KOLUHMLATa € TBbpae rojsamo.

Cnarante no-manku napyerta
XpaHa B KowwHuuara. lNo-mankute
nap4yeta ce rotBAaT PaBHOMEPHO.

3agafeHara Temnepartypa e
TBbPAE HUCKA.

HacTtpoiite Temneparypata Ha
NoAXoAsLL0TO HUBO Criopes,
WHCTPYKUMUTE 32 FOTBEHE.

BpemeTo 3a rotBeHe e TBbpAE
KpaTKo.

Hactpoiite BpemeTo 3a rotBeHe
Ha NoAXoAsLLOTO HUBO Cropef,
WHCTPYKLMUTE 3a FOTBEHE.

XpaHara He ce
NPUroTBs paBHOMEPHO.

Hsakou Bugose xpaHa TpsibBa
Aa ce obpbLyat/pa3bbpkBar no
cpepnarta Ha roTBeHeTo.

XpaHu KaTo NbpPXXeHN KapTodu
TpsibBa Aa ce pasbpksat Mo
cpefara Ha rotTBEHeTO.

MbpxxeHnTe xpaHu He ca
XpynKaBu.

N3bpanu cte BMA XpaHa, KoATO
N3NCKBa NPUroTBsiHE B
Knacuyeckn/obMKHOBEH
OPUTIOPHUK.

M3nonaBanTe 3a xpaHu, KOUTO
morar Aa ce NpuroTeaT BbB
dOPUTIOPHMKaA € ropeLly, Bb3ayx UK
r'M Hama)keTe C Manko Ofvo, 3a Aa
cTaHat no-XpynKasw.

CbabT 3a roTBEHE HEe
MOXe Aa ce NnocTaBm
npaBuUIHO B ypeaa.

B kowwHuuaTa nma 1BbpPOE
MHOIO CbCTaBKM

Mpw NbNHEHe He NnpeBuLLaBanTe
nHgmkatopa MAX Bbpxy
KOLUHWLUaTa.

KolwHuuaTa He e noctaBeHa
NpPaBWIHO B Cbaa.

lNocTaBeTe KOLWIHMLUATA B Cba 3a
roTBEHE AOKATO 4YyeTe LpaKBaHe.

AnapatbT otaens 6an
ANM.

Ma3zHute XpaHu ce roTeAr.

Korato nprotesate Ma3Hu XpaHu B
ypeaa, ronsiMo KosiIn4ecTBo Ofmo
n3tnya B cbga. Onnoto moxe ga
obpasysa 651 UM 1 CbabT Aa ce
Harpee noeeve o1 0bMyanHoTO.
ToBa He ce oTpa3ssiBa Ha KpauHWUs
pesynTar OT rOTBEHETO.

B cba MMa ocTaTbLy OT
MasHWHM OT NpeauLLIHa
ynotpeba

benmat agMm ce AbMXKM  Ha
n3rapsiHeTo Ha Ma3HWHaTa,
OCTaHarna B Cb/ia 3a roTBeHe.

Mouncteante pobpe cbaoa 3a

roTeeHe Crie Bcsika ynotpeba.

[MbpxeHuTe KapTOodU He
ca paBHOMEpPHO
n3neyveHu.

He cTte nanonssanu npaBUIHUA
copT KapTodou.

N3nonaBaiTe npecHn kaptodu u
ce yBepeTe, Yye Te ca Lenu no
BPEME Ha roTBEHETO.

He cte nounctnnm pobpe
KapTocdoute Npean aa rm
CroTBuTE.

M3nnakHeTe nobpe kaptodute, 3a
[la OTCTPaHUTE HULLECTETO.

lMpecHute KapTodom He
ca Xpyrkasu, cnef Karo

KonuuecTtBoTo Ha
NM3MNoN3BaHOTO OIMO U BoAaA

Moacywete pobpe kaptoduTe,
npeau aa gobaente mMacnoro.




ca bunu NpuroTBeHu OKa3Ba BNusHUE BbpXYy HauuHa | Hapexete kaptodute Ha Masku
BbB (PpUTIOPHUKA. Ha NPUroTBsiHE Ha KapTodpute. | mapyeta, 3a Ja CraHaT no-

XpYrKaBW Hakpasi.
[lobaBeTe oLle marnko onvo, 3a Aa
Nony4YnTe No-xpynkaeu KapTogu.

EKOJIOTMYHO OTTrOBOPHO U3XBBPIIAHE HA OTNAABLIA

i

To3n cMmBOn BbPXY MPOAYKTa MM OMakoBKaTa O3HayaBa, Ye NpoayKTbT He
TpsbBa ga ce TpeTupa Kato 0O6MKHOBEH JOMalLleH oTnaabK. He naxsbpnante ypena
B GuTOBMTE OTNAAbUM B Kpas Ha eKkcnnoaTtaumoHHUs My nepuog, a ro 3aHeceTe B
oTopuU3NpaH cbbmparteneH NyHKT 3a peumknmpaHe. 1o To3M Ha4vH e NoOMorHeTe 3a
onasBaHETO Ha OKOofHaTa cpefa M LWe npeaoTBpaTUTe Bb3MOXHU HeraTUBHU
nocreavum 3a okoriHaTa cpefia U YoBELLKOTO 3paBe.

3a ga HamepuTe agpeca Ha Han-6nNmn3kMs LeHTBbP 3a cCbbupaHe Ha oTnagbuMm:

CBbpxeTe ce C MeCTHUTE BNacTy;

MoceTteTte yebcanTa: http://www.damtn.government.bg;

lMounckante gonbrHUTENHA MHGOPMaUMA OT MarasuHa, B KOUTO CTe 3aKynunm
npoaykTa.

TexHn4yecku cneundomkaLmnm

C€

CobrnacHo ctaHgaptute Ha EO

Etanute Ha paspaboTBaHe, Npou3BOACTBO M npodaxba Ha TO3M MPOAYKT ca
cbobpaseHn cC npaBunata 3a ©0e30nNacHOCT, BKIKYEHW B pernameHTUTe Ha
EBponenckaTta obLLHOCT.

YCTPOWCTBOTO € B CbOTBETCTBME C AnpekTmBute Ha EC:

- OlmpekTnBa 3a HMCKO HanpexeHue (LVD)

- EnektpomarHuTtHa ceBmectumocTt (EMC)

NMPOAYKUMUOHEH JIUCT

1. TbproBcka Mapka Ha NPOU3BOLMUTENS: AKAI

2. [lpounsBoacTBeH mogern: AAF-350

3. Bwupg Ha ycTponCTBOTO ®PUVEP C rOPELL, Bb30YX

4. HomuHanHa MOLLIHOCT: 1.300W

5. KanauuteT Ha KowHuuata 3.5 nutpa

6. bpou npegBapuTenHo 3agageHu nporpamm 8

7. Perynupyema temneparypa 80°C - 220°C

8. MexaHn3bm 3a HacTpoWnKka Ha BPeEMETO 3a 1 - 60 MuH.
roTBEHE

9. Cucrtema 3a 3awuTa oT nperpsisaHe oT

10. U3TOYHMK Ha 3axpaHBaHe 220-240 V/ 50-60 Hz
(HanpexeHune/yecToTa)

11. lbpxaBa Ha NPoOU3BOACTBO CBP

1.3a ga ce nogobpu kKa4ecTBOTO Ha NPOAYKTA, TEXHUYECKUTE crneumndukaumum nognexar Ha

npomsiHa 6e3 npeanseecTue.
2./300paxeHusTa B TOBa PbKOBOACTBO Ca CXEMATMYHU M MOXe Aa ce pasnu4yasart oOT

npoaykTa.

3.CToMHOCTNTE, MOCOYEHN Ha eTMKETa Ha NPOAYKTa UNN B NPUAPYKaBaLLMTe JOKYMEHTH, ca

nony4yeHun B na6opaTopMﬂTa Bb3 OCHOBA Ha CbOTBETHUTE CTAaHOAPTU.
BHOCWUTE/: TA INTERVISION TRADING-RO O
byn. N.K BpbtuaHy, Ne 48-52, crpaga A, eTax 5,
ctaa 504-505, rpag Mutew, okpbr ApaxKeww, PymbHUA
MoweHckm koa: 110121
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K&szbnjlik, hogy termékiinket valasztotta. A készlilek hasznalata elbtt és az optimalis hasznalat
érdekében Kérjlik, olvassa el figyelmesen a hasznalati utasitast.
Az itt felsorolt biztonsagi intézkedések helyes betartasa csbékkentik a tiiz, az aramdités és a sertilés
veszélyét. A kézikényvet a késébbi hasznalatra, valamint a garanciaigazolast a vasarlasi
bizonylattal egytitt érizze meg biztonsagos helyen. Adott esetben adja at ezeket az utasitasokat a
készlilek leendd tulajdonosanak. Elektromos késziilék hasznalatakor mindig tartsa be az alapvetd
biztonsagi utasitasokat és kockazat-megelbzési intézkedeéseket.
A gyartd nem vallal felelésséget az olyan karokért, amelyek abbdl erednek, hogy a felhasznalo
nem tartja be ezeket az utasitasokat.
A termék doboza a kévetkezlbket tartalmazza:

- Termék;

- Hasznalati utmutato;

- Garanciaigazolas.
A forrolevegoés fritéz alkalmas olyan élelmiszerek siitésére, fé6zésére €s piritasara, mint példaul
zbldségek, sllt krumpli és burgonyaszeletek - friss vagy fagyasztott burgonyabdl, valamint hal,
csirke vagy mas husok elkészitésére.
Ez a kéesziilek kizardlag személyes hasznalatra készliilt, és nem ajanlott ipari/kereskedelmi
hasznalatra.
- Felhivjuk figyelmét, hogy a gyarto nem vallal felel6sséget a nem rendeltetésszerii hasznalat
esetén. A nem rendeltetésszer(i hasznalat esetén a garancia érvényét vesztheti.
- Ne mddositsa a készliléket a gyarto jovahagyasa nélkil, és ne hasznaljon a gyarto altal nem
Jovahagyott vagy nem altala forgalmazott segédberendezéseket.
- Ne hasznaljon a gyarto altal nem szolgaltatott vagy nem engedélyezett potalkatrészeket vagy
tartozekokat.
- Kérjlik, tartsa be a jelen hasznalati utmutatdoban talalhato &sszes informaciot, kiléndsen a
biztonsagra vonatkozo informaciokat.

FONTOS OVINTEZKEDESEK

o Barmilyen elektromos készllék hasznalatakor mindig be kell tartani az alapvet6 biztonsagi
ovintézkedéseket.

o Ha a gép meghibasodott, ne probalja meg sajat maga megjavitani. A szilikséges javitasok
elvégzeése érdekében forduljon a forgalmazé altal felhatalmazott szervizk6zponthoz.

o Eztakésziléket 8 éves vagy annal idésebb gyermekek, valamint csékkent fizikai, érzékszervi
vagy szellemi képességekkel rendelkezb, illetve tapasztalat vagy ismeretek hianyaban Iévé
személyek hasznalhatjak, feltéve, hogy a biztonsagukért felelés személy feliigyeli 6ket, vagy
a készllék biztonsagos hasznalatara kiképzést kaptak.

o Gyermekek nem jatszhatnak ezzel a készlilékkel. Nem végezhetnek tisztitasi és karbantartasi
feladatokat a készliléken, kivéve, ha elmultak 8 évesek és felligyelet alatt allnak.

o Ne hagyja a készliléket és a tapkabelt gyermekek szamara elérhetd kbzelségben.

o A készilék hasznalata el6tt ellendrizze, hogy a halozati fesziltség megfelel-e a készllék
tablajan feltintetett feszultségnek.

o Ellenérizze, hogy a csatlakozd, amelyhez a készliléket csatlakoztatni kivanja, foldelt (féldelt).

o Az elektromos készllékeket mindig stabil, sik fellletre szerelje fel, ahonnan nem eshetnek
le.

o Az elektromos készlilék egyes részei felforrosodhatnak, ne érintse meg Oket, mert
megégetheti magat/ megsebesilhet/megsérilhet.

o Gy6z6djon meg rola, hogy keze szaraz, miel6tt elektromos készillékhez, vezetékhez vagy
csatlakozohoz érne.

o Az elektromos készllékek mikoddés kdzben hét bocsathatnak ki. A tlizveszély elkerilése
érdekében Ugyeljen arra, hogy a készilék koril elegenddé szabad hely legyen, és ne
érintkezzen gyulékony anyagokkal. Az elektromos készllékeket soha nem szabad letakarni.



o Gy6z6djon meg rola, hogy az elektromos készilékek, kabelek és dugok nem érintkeznek
vizzel.

o Ne meritse az elektromos késziilékeket, kabeleket vagy dugokat vizbe vagy mas folyadékba.

o Ne nyuljon elektromos készilékekhez, ha azok a vizbe keriltek. Azonnal huzza ki a
csatlakozdébdl. Hagyja abba a készilék hasznalatat.

o Gy6z6djon meg réla, hogy az elektromos készlilékek, vezetékek és csatlakozok nem

érintkeznek héforrasokkal, példaul égbkkel vagy barmilyen nyilt tlzzel.

Ne hagyja, hogy a kabelek a mosogaté vagy az asztal pereme félé I6gjanak.

Kapcsolja ki a késziléket, amikor nem hasznalja.

Huzza ki a tapkabelt a halozatbdl ugy, hogy a csatlakozot huzza ki, ne a kabelt rancigalva.

Rendszeresen ellendrizze a kabelt és a késziléket a sérilések szempontjabol. Ne hasznalja

az elektromos készliléket, ha a kabel sérllés jeleit mutatja. Ha a kdbel megsériilt, a veszély

elkerllése érdekében a gyartdnak, a szervizszolgaltatonak vagy egy ezzel egyenértéku

képesitéssel rendelkez6 személynek kell kicserélnie azt.

o Ezt a készlléket nem szabad kuilsé vezérlén keresztll vagy mas tavvezeérlé rendszerrel vagy
programozhato aljzattal dsszekapcsolni.

o Soha ne hasznalja a készlléket nedves helyen.

o A kapcsolas megsziintetéséhez torolje az 6sszes vezérlbpanel-miiveletet. Ezutan huzza ki a
csatlakozét a fali aljzatbal.

o Hasznalaton kivll és tisztitas el6tt valassza le a készuléket a halozatrol. Hagyja kihdini a
készlléket, miel6tt alkatrészeket helyezne fel vagy levesz, illetve miel6tt megtisztitia a
készuléket.

o Ne haszndlja a készliléket a rendeltetésétél eltérd célra.

o Ellenérizze, hogy a sitokosar megfeleléen be van-e helyezve a készlilék ellilsé részébe. A
kosar fogantyujan 1évé flleknek teljesen be kell illeszkednilk a kosarfiok tetején lévo
hornyokba.

o Muikddés kdzben mindig gy6z6djon meg arrdl, hogy a stutbkosar fiokja teljesen zarva van, és
a sutékosar fogantyuja biztonsagosan roégzitve van a készulék eliilsé részébe.

FIGYELMEZTETES: A forrdlevegds fritéz csak akkor miikddik, ha a fritézkosar fiokja teljesen zarva
van.

FIGYELEM: A forrolevegbs sltés utan a sttékosar, a sttékosar fiokja és a fétt ételek forroak. A
forroleveg®s sutokosarral/fiokkal ellatott sitbkosar kezelése soran nagy korultekintéssel kell eljarni.

o O O O

Az elektromos készilékek hasznalata el6tt mindig tartsa be a kovetkez6 alapvetd

ovintézkedéseket:

1. Olvassa el az dsszes utasitast, €s 6rizze meg a késbbbi hasznalatra.

2. A készillék hasznalata elétt ellenérizze, hogy a haldzati feszliltség megfelel-e a készilék
cimtablajan feltintetett feszlltségnek (220-240V).

3. Ne hasznalja a készliléket, ha sérllt a vezeték vagy a csatlakozd, vagy ha hibas, leesett vagy

barmilyen médon megsérilt. Az elektromos vagy mechanikai ellenérzés, javitas vagy beallitas

céljabdl forduljon szakképzett szakemberhez.

Ne hagyja a készliléket felligyelet nélkil mikoédés kdzben.

Ne helyezze a kabelt semmilyen folyadékba. Ha a tapkabel megséril, azt a hivatalos

szervizszemélyzetnek kell kicserélnie.

6. A sérllés, aramutés vagy fulladas veszélyének elkeriilése érdekében tartsa tavol a tapkabelt
a gyermekektél vagy csecsemoEktol.

7. Helyezze a készliléket egy sima, héallo fellletre.

8. Ne takarja/zarja el a késziilék tetején és hatuljan talalhaté szell6zényilasokat.

9. Helyezze a készliléket legalabb 10 cm tavolsagra a falaktél vagy mas targyaktol.

10. Az ételkészitd kosar fiokjanak kinyitasahoz mindig hasznalja a kosar fogantyujat.

11.Mindig hasznalja az ételkészit6 kosarat, hogy az étel ne égjen meg. Ellendrizze, hogy a kosar
biztonsagosan a helyén van-e.

o~



FIGYELMEZTETES: Az ételkészitési folyamat befejezése utan a fézéedényt és a siitékosarat
mindig tegye sima, héallo fellletre.

FIGYELMEZTETES: A siitékosar alul- vagy tultéltése karosithatja a forrélevegés siitét.

12. Soha ne mozgassa a forré légsiitét ételkészités kdzben, vagy ha forré étel van benne.
Mozgatas el6tt hagyja kihdlIni a terméket.

13. Hasznalja a termékhez mellékelt tapkabelt. Hosszabbitd kabel hasznalata nem ajanlott. Mindig
kbzvetlenl a fali konnektorhoz csatlakoztassa.

FIGYELEM: M(ikddés kbzben a készillék hét bocsat ki, €s a magas hémérséklet a készllék also
részén karosithatja a f6z6lapot, ha az nem magas hdmeérsékletnek ellenallé. Javasoljuk egy
szilikon alatét vagy mas hémérsékletalld anyag hasznalatat, ezt a forrolevegds siuté ala kell
helyezni. Ennek elmulasztasa a felllet s6tétedését vagy maradando foltosodast okozhat.

14. Ha az elektromos aramkér mas készllékekkel tulterhelt, eléfordulhat, hogy a készllék nem
muakodik megfeleléen. A készileket mas készilékektdl elkildnitett elektromos aramkérben kell
uzemeltetni.

15. Ne hasznélja kiltéren.

16. Mentse el ezeket az utasitasokat.

FIGYELMEZTETES: A tul magas hémérsékleten torténd siités, fézés és piritas soran egészségre
veszélyes anyagok keletkezhetnek.

- Tavolitsa el az égett maradvanyokat.

- F6zés vagy sutés kdzben ne fézze tul az ételt.

FORRO FELULETEK

Sérilésveszély!

A fritéz fellletei mikodés kdzben felforrésodhatnak. Az égési sérilések elkerilése érdekében
kdvesse az alabbi utasitasokat:

- A készilék mikodtetése kdzben viseljen hdalld kesztydit.

- A késziiléket csak hdallo fellleten helyezze el.

- Ne érintse meg a készilék oldalan 1évé szell6zényilasokat.

- Csak a fogantyukat és a vezérlégombokat érintse meg.

- Ne tegye a kezét a készilékbe, és ne érintse meg a f6z6edényt vagy a f6zdlapot.

- Ne mozgassa a készilléket bekapcsolt allapotban, vagy ha hasznalat utan nem hdilt le teljesen.
- Vigyazzon a készulékbdl kijovd gozre. Ne tartsa a fejét kdzvetlenil a készulék fole, és ne tegye
a kezét a gbzbe.

- A fritézt mindig héallo fellletre helyezze.

EZ A TERMEK KIZAROLAG HAZTARTASI HASZNALATRA KESZULT, ES NEM
HASZNALHATO IPARI CELOKRA.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Ha a kosar beszorult a stitéfiokba, a kosar fogantyujat er6sen megragadva nyissa ki a fiokot,
majd vegye ki a kosarat, és helyezze egy tiszta, sik munkafellletre.

2. Tavolitson el minden csomagoloéanyagot és cimkét a fritbz belsejérél és kilsejérél. Ellenérizze,
hogy a kosar és a fiok alatt és koril nincs-e csomagolas.

3. Mossa ki a sttékosarat és a fiokot forré szappanos vizben.

4. Ne meritse a siitétestet vizbe. A fritbztestet nedves ruhaval térélje at, majd minden részét
alaposan szaritsa meg.

5. A tisztitas utan zarja be a sttékosarat a fidkjaba.
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1. A husprogram kijelzdje 8. Filé husprogram kijelz6je
2. Sultkrumpli program kijelzje 9. Szell6zés kijelzb
3. Fltésjelzé 10. H6mérséklet / fé6zési id6 gomb
4. Pite programjelzé 11. Homérseéklet / ételkészitési id6 beallitasi
5. Csirke programjelzé gombok
6. Hal programjelzé 12. A gyimolcs- és zéldségprogram kijelzéje
7. Be/Ki/Sziinet gomb 13. Programvalaszté gomb

14. Csirkeszarny programjelz6

HASZNALATI UTASITAS

FIGYELMEZTETES!

- Ez a termék nem hasznalhat¢ vizforralasra.

- Nagy ovatossaggal kell kezelni a kosarat és a fiokot, ha forrd. A sitékosarbol és az ételekbdl
szarmazé g6z kiszelléztetésekor dvatosan jarjon el, mert nagyon forro, és megsebesitheti Ont.

- A légsuté nem fog makodni, és a kezel6panel mindaddig kikapcsolva marad, amig a sttékosar



fiokja teljesen be nem zarddik.

MEGJEGYZES: Az els6 hasznalat soran a légsiité enyhe szagot araszthat. Ez normalis, és ez a
szag késobb el fog tdnni.

1. Helyezze a légsutét egy sima, h6éallo munkateriletre, egy fali csatlakozé kdzvetlen kodzelébe.
2. Fogja meg erbsen a kosar fogantyujat, hogy kinyissa a fiokot, majd vegye ki a késziilékbél, és
helyezze egy tiszta, sik fellletre.

3 . Helyezze az ételt a sttbkosarba. Ne toltse tul a kosarat élelmiszerrel. A megfelels siités és a
forro levegd keringetésének biztositasa érdekében SOHA NE tdltse meg a kosarat felénél jobban.
4. Helyezze be az 6sszeszerelt sitokosar fiokot a Iégstitd ellilsé részébe. Mindig gy6zddjon meg
arrol, hogy a sutdkosar fiok teljesen zarva van.

5. Csatlakoztassa a kabelt az fali csatlakozé. A kijelz6 képernydjének Osszes lampaja 1
masodpercre kigyullad, és készenléti Gzemmodba Iép, a bekapcsoldo gomb fénye pedig
folyamatosan vilagitani fog.

6. Nyomja meg a bekapcsolé6 gombot (7) 0,5 masodpercig, és a készllék hangjelzést ad. A
kezel6panel 6sszes lampaja kigyullad, és megjelenik az alapértelmezett hémérseéklet 220 °C.
Alapértelmezett id6 "0:16" (f6zési mod "sult krumpli®).

7. Erintse meg a hémérséklet/idd bedllitasi gombot (10) a hémérséklet vagy az id6
kivalasztasahoz, és a modositasok megjelennek a kijelzén.

8. A f6zési idd beallitasahoz koppintson a "+" vagy "-" gombra. Az id6 1 perccel ndvelhetd vagy
csOkkenthet6. A maximalisan beallithato idé 60 perc.

9. Ha hosszan lenyomja a (+)(-) billentylket, gyorsan beallithatja az id6t. Az id6 beallitasi
tartomany 0:01-0:60, kivéve az aszalt gyumolcs program esetében.

10. Erintse meg a "+" vagy "-" gombot a fé6zési hdmérséklet beallitasahoz. A hémérséklet 5 °C-kal
ndvelhetd vagy cstkkenthetd.

11. A hémérséklet gyors beallitasahoz nyomja meg hosszan a (+)(-) kijelzbket. A hémérséklet
beallitasi tartomanya 80-220 °C.

12. Erintse meg enyhén a start/stop gombot, és a gép miikddésbe lép, a 3 és 9 ikonok pedig
dinamikus ciklusban villogni kezdenek.

13. Amikor a f6zési program befejezddik, a készilék 3 hangjelzést ad, a kijelz6n megjelenik a
"000" id6, és a készllék automatikusan leall. Kérjik, huzza ki a tapkabelt a fali csatlakozébol.

14. Az egyenletes sités/piritas érdekében a sités felénél nyissa ki a sitékosar fiokjat. Ellenérizze,
forgassa vagy erételjesen razza meg a sitékosarban lévo ételt.

FONTOS: Amikor kihuzza a fidkot a fritéztestbdl, a készllék automatikusan leall. Amint
visszahelyezi a fiokot a készlilékbe, a készlilék automatikusan folytatja a mikoédést.

Ha befejezte a sltést, vegye ki a fiokot a készllékbdl, és helyezze azt egy sima hoéallo fellletre,
majd a kosar régzit6 gombjanak elengedésével és megnyomasaval vegye ki a sitOkosarat a

fiokbol.

Az egyenletes f6zés/tblités érdekében a kosarfiokot a f6zés félidejében nyissa ki. Emelje ki a
sutékosarat a fiokbdl, hogy megforgassa vagy megrazza az ételt. Ha végzett, helyezze vissza a
kosarat a fiokba. Az id6zit6 megallitia a visszaszamlalast, amikor a fiokot kinyitja, és a légsiitd
leallitia a melegitést, amig a fidkot vissza nem helyezi, és a visszaszamlalas nem folytatodik.
FIGYELMEZTETES : A siitékosar kezelésénél mindig hasznaljon héallé keszty(it.

Ellenérizze, hogy a sutbkosar az ételek keverésekor a zart helyzetben van-e. A sérulések
elkerllése érdekében ne nyomja meg a kosar kioldé gombjat a kosar mozgatasa kdzben.

A forro olaj felgyulemlik a fidk aljan. A testi sérulés vagy égési sérulés veszélyének elkerulése,
illetve az olaj ételek szennyez6désének megakadalyozasa érdekében Urités el6tt mindig oldja ki
€s vegye ki a sttbkosarat a fiokbol.

SOHA ne forditsa meg a fiokot a hozzaerdsitett siitbkosarral. Oldja ki a kosarat, és csak
ezutan vegye ki a megsiilt ételt a kosarbol.

FIGYELMEZTETES! Hazza ki a forrélevegé6s siitét a konnektorbél, ha nem hasznalja.



Hagyja allni a fott ételt 5-10 masodpercig, miel6tt kivenné a fritbzkosar fiokjat vagy az ételt a
sutékosarbol.

TIPPEK HASZNALAT SORAN

Ha a frit6z hideg, allitsa be az id6t 3-5 percre, hogy a készulék eldbmelegedjen. Az elektromos
flitésjelzd jelzi, hogy a légsitd elkezdett felmelegedni.

Fontos: ha nem nyomja meg az inditogombot, a frit6z nem fog felmelegedni.

Mikddés kdzben az elektromos flitéelem kijelzbje az elért hémeérsékleti szinttdl figgden vilagit /
kialszik.

Az egyenletes sutési/piritasi szin biztositasa érdekében a sutési id6 felénél nyissa ki a fritdzfiokot,
és ellendrizze a kosarban |évl ételeket. Forgassa vagy razza meg a kosarban lévé ételt.
MEGJEGYZES: Legyen 6vatos, amikor visszahelyezi az ételt a fiokba/kosarba. A személyi
seérllések vagy anyagi karok elkerllése érdekében ne forditsa fel az ételt az egész készilék
razasaval.

FIGYELEM! Hasznalat kézben kiléndsen dvatosan jarjon el a fidk eltavolitadsakor, hogy elkerilje
a forré g6z okozta leforrazast/sérulést.

MEGJEGYZES: Forré olaj gy(ilhet 6ssze a sut6fidk aljan. A személyi sériilések vagy az ételek
szennyezddésének elkerlilése érdekében tisztitas el6tt mindenképpen vegye ki a tartdallvanyt a
fiokbdl, majd tisztitsa le a maradék olajat a fritdéz aljarol.

FIGYELEM! F6zés utan ne helyezze a fidkot és/vagy a kosarat kdzvetlentl a mianyag asztalra,
hogy elkerllje a mianyag asztal megolvadasat!

A f6zési program végén, amikor a f6zési idd elérte a megadott id6t, a készilék folyamatosan
csipogni fog. A forrélevegds siité automatikusan kikapcsol.

Tegye a fétt ételt egy megfelelé edénybe. Sziikség esetén folytassa a f6zést.
MEGJEGYZES: A kovetkezé siitési miveletre valé felkésziiléskor a fritéz flitérendszere
gyorsabban felmelegszik, mint az els6 alkalommal.

HASZNOS TIPPEK

Hasznaljon oliva olajat vagy névényi olajat a forrélevegds sitében valo siitéshez.

- A forrolevegds sutovel minimalis olajjal és csdkkentett f6zési idével sttheti az elére csomagolt
ételeket.

- Ne toltse tul a kosarat az ételek sitéséhez. Soha ne téltse meg a kosarat felénél jobban.

- A legjobb eredmény érdekében egyes ételeket f6zés kdzben erételjesen meg kell keverni vagy
meg kell forgatni.

- A magas olaj- vagy zsirtartalmu ételek, mint példaul a husok, nem alkalmasak ebben a
készllékben valo fézésre. Az olaj és a zsir a f6z6edénybe szivaroghat és megéghet.

- Ha magas zsirtartalmu ételeket készit, a zsirégetésbdl eredé fistképzddés elkertilése érdekében
javasoljuk, hogy hasznalat kdzben a serpenydbdl tltse le a zsirt.

- A felesleges fiist/g6z felszabadulasanak megakadalyozasa és az egyenletes barnulas érdekében
javasoljuk, hogy ne tegyen olyan ételeket, amelyeken tul sok nedvesség van. A husdarabokat
példaul tordlje le egy szaraz torl6vel, mielbtt a kosarba helyezi 6ket.

- Rendezze el az ételt a kosarban ugy, hogy a leveg6 annak teljes felliletén aramolhasson, és az
ételek egyenletesen barnuljanak.

- A forrolevegbs sité 15-20 percig hasznalhatd az ételek 220°C-os hdémérsékletlire valo
felmelegitésére.

FIGYELMEZTETES! Mindig hasznalijon hushémérét, hogy megbizonyosodjon arrél, hogy a
marhahus, a baromfi és a hal alaposan atsiilt-e fogyasztas el6tt.

1. Az egyenletes sltés/piritas érdekében a sitési idd felénél nyissa ki a sitéedény fiokjat.
Ellenérizze, forgassa vagy erételjesen rdzza meg a kosarban lévé ételt.

2. Ne feledje, hogy kisebb mennyiségu étel sitése révidebb sitési idd alatt jobb sitési eredményt
ad. A hb6mérsékletet és a légkeveréses sutési idét sziikség szerint allitsa be izlésének
megfeleléen.



FONTOS: Hacsak az ételek nincsenek el6re megzsirozva, a ropogos és barna eredmeény
érdekében minden ételt enyhén be kell olajozni a forrélevegds sités elott.

- Az ételt permetezheti vagy ecsettel kenheti olajjal.

- A permetezéolajok jol miikddnek, mert az olaj egyenletesen oszlik el, és kevesebb olajra van
szlkség.

- A ropogos eredmény érdekében az olaj hozzaadasa el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy az étel
szaraz.

- A ropogodsabb ételhez vagjon kisebb darabokat.

- Az ételek jobb atsllése érdekében ajanlott a stitét 3-5 percig elémelegiteni.

TOVABBI INFORMACIOK ELORE BEALLITOTT PROGRAMOKRA VONATKOZOAN

Az eldre beallitott ételkészitési programok hasznalatahoz nyomja meg a 13 & gombot.

Nyomja a 13 () gombot mindaddig, amig ki nem valasztja a kivant elére beallitott programot.
Az egyes elbre beallitott programok jelz6fénye kigyullad és megerésiti a valasztast.

Ha az elbre beallitott f6zési program kivalasztasa befejez6détt, nyomja meg a 7-es gombot, és a
forrélevegbs sité elkezd mikddni.

Barmikor mdodosithatja a hémeérsékletet és/vagy a f6zési idét a 10 gomb megnyomasaval, majd a
+/- gombok megnyomasaval tetszés szerint ndvelheti/csdkkentheti a hdmérsékletet vagy a f6zési
idot.

ELELMISZER TiPUS HOMERSEKLET ELOKESZITESI IDO TEVEKENYSEG

Hus 200°C 15 perc
Sult krumpli 220°C 16 perc VEGYE KI!
Pite 160°C 15 perc
Csirke 220°C 20 perc
Hal 180°C 20 perc
Husfilé 200°C 10 perc
Gyumédlcs / z6ldség 40 - 80°C 4 ora

Csirke szarnyak 220°C 13 perc

Ez a tablazat az atlagos f6zési id6ket mutatja az elére beallitott hmérsékletnek megfeleléen, ezek
az értékek az On kivédnsédgai szerint modosithatok, hogy a f6zési folyamat sorén a legjobb
eredmenyt érje el.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

FIGYELMEZTETES! Hagyja kihidlni a fritézt, miel6tt barmilyen tisztitasi folyamatot
elkezdene. Tisztitas el6tt mindig huzza ki a készliléket a fali csatlakozobdl. Vegye ki a kosarat a
fiokjabol. Gy6z6djon meg rola, hogy mind a kosar, mind az edény lehlt, a tisztitasi folyamatnak
csak a teljes leh(lés utan foghat neki.

Az aramités elleni védelem érdekében ne meritse a kabelt, a vezeték nélkiili tapegységet vagy a
készliléket vizbe vagy folyadékba. Minden hasznalat utan elészér gy6zddjon meg arrdl, hogy a
csatlakozo6t kihuzta a fali aljzatbol.

Minden hasznalat utan tisztitson meg minden levehetd alkatrészt meleg vizzel és
mosogatoszerrel.

Ne hasznaljon suroloszereket a kosar/edény tisztitdsahoz, mivel azok helyrehozhatatlanul
ténkretehetik a tapadasmentes bevonatot.

A kosar és a tal mosogatdogépben is moshatd, a legjobb tisztitasi eredmény érdekében helyezze
Oket a mosogatogeép felsé allvanyara.



Rakja vissza az 6sszes alkatrészt, és tegye el a kdvetkez6 hasznalatra.
A foltok eltavolitasahoz torélje at a gép kulsé fellletét puha, nedves ruhaval.

TAROLAS

1. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a fritdz le van valasztva a halozatrol, és hogy tarolas el6tt

minden alkatrészt meg lett tisztitva és szaritva.
2. Ne tarolja a készlléket, ha az forrdé vagy nedves.

3. Tarolja a készlléket tiszta, szaraz helyen.

HIBAELHARITAS

A terméket tdkéletes allapotban szallitottak ki raktarunkbol. Ha azonban problémat észlel, kérjik,
hasznalja az alabbi hibaelharitasi utmutatét. Ha nem tudja megoldani, forduljon a hivatalos

szervizhez.

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A forrdlevegds sitd
nem mukodik.

A készilék nincs bedugva.

Dugja be a csatlakozot egy foldelt
fali aljzathoz.

Nincs beallitott f6zési ido.

Valassza ki a f6zési id6t a hasznalati
utmutatéban talalhaté utasitasoknak
megfeleléen.

A készllékben

elkészitett étel nyers.

A kosarban lévo étel
mennyisége tul sok.

Tegyen kisebb darabokat a kosarba.
A kisebb darabok egyenletesen
stilnek meg.

A beallitott hdmeérséklet tul
alacsony.

Allitsa a hémérsékletet a megfeleld
szintre a f6zési utasitasoknak
megfeleléen.

A f6zési id6 tul rovid.

Allitsa be a f6zési idét a megfeleld
szintre a f6zési utasitasoknak
megfeleléen.

Az étel nem
egyenletesen sul
meg.

Bizonyos tipusu ételeket a
fé6zés felénél meg kell
forditani/meg kell keverni.

Az olyan ételeket, mint a sult
krumpli, a sités felénél meg kell
forditani/razni.

A silt ragcsalnivalok
nem ropogoésak.

Olyan ételtipust valasztott,
amelyet klasszikus /
hagyomanyos sitében kell
sutni.

Hasznaljon légsitében elkészithetd
ragcsalnivaldkat, vagy kenje meg
Oket egy kis olajjal, hogy
ropogosabbak legyenek.

A f6z6edényt nem
lehet megfeleléen

Tul sok 6sszetevo van a
kosarban

Toltéskor ne Iépje tul a kosaron 1évd
MAX jelzést.

behelyezni a A kosar nincs megfeleléen Nyomja a kosarat a f6z6edénybe,
készllékbe. elhelyezve a talban. amig egy kattanast nem hall.

A gép fehér fustot Zsiros ételek készlilnek a Ha zsiros ételeket siit a

bocsat ki. készllékben. készllékben, nagy mennyiségu olaj

szivarog az edénybe. Az olajbdl
fehér flst keletkezhet, és a késziilék
a szokasosnal jobban
felmelegedhet. Ez nem befolyasolja
a f6zés végeredmeényét.

Az edényben korabbi
hasznalatbol szarmazo
zsirmaradvanyok vannak.

A fehér fustét a féz6edényben
maradt zsir elégetése okozza.
Minden hasznalat utan alaposan
tisztitsa meg a készlléket.

A sult krumpli nem
sul egyenletesen.

Nem a megfeleld burgonyat

hasznalja.

Hasznaljon friss burgonyat, és
dgyelijen arra, hogy a f6zés soran




egészben maradijon.

Nem tisztitotta meg jol a
burgonyat f6zés elbtt.

Oblitse le jol a burgonyat, hogy
eltavolitsa a keményit6t.

A friss burgonya nem
ropogos a sutdében
valo sutés utan.

A felhasznalt olaj és viz
mennyisége befolyasolja a
burgonya f6zési médjat.

Az olaj hozzaadasa elétt jol szaritsa
meg a burgonyat.
A burgonyat vagja apré darabokra,

hogy a végén ropogdsabb legyen.
Adjon hozza még egy kis olajat, hogy
a burgonya ropogo6sabb legyen.

KORNYEZETTUDATOS HULLADEKARTALMATLANITAS

i

A terméken vagy a csomagolason talalhaté szimbdélum azt jelenti, hogy a
terméket nem szabad normal haztartasi hulladékként kezelni. A késziléket
élettartamanak végén ne dobja a haztartdsi hulladékba, hanem vigye el
Ujrahasznositas céljabdl egy erre felhatalmazott gydjtéhelyre. Ezzel hozzajarul a
kornyezet védelméhez, és megelbzi a kornyezetre és az emberi egészségre
gyakorolt esetleges negativ kbvetkezményeket.

A legkdzelebbi gyijt6kozpont cimének megkeresése:

Vegye fel a kapcsolatot a helyi hatosagokkal;

Latogasson el a weboldalra: http://www.ktvktvf.zoldhatosag.hu;

Kérjen tovabbi informacidkat attél az tzlettél, ahol a terméket vasarolta.

Miszaki specifikaciok

Ce

Az EK-szabvanyok szerint

A termék fejlesztési, gyartasi és értékesitési szakaszai megfelelnek az EuroOpai
Kbz6sség jogszabalyaiban foglalt biztonsagi szabalyoknak.

A készllék megfelel az unios iranyelveknek:

- Kisfeszlltségi iranyelv (LVD)

- Elektromagneses dsszeférhetbség (EMC)

TERMEKISMERTETO LAP

1. A gyart6 védjegye: AKAI

2. Gyartasi modell: AAF-350

3. A készlilék tipusa MELEGLEVEGOS FRITOZ
4. Névleges teljesitmény: 1.300W

5. Kosar kapacitasa 3,5 liter

6. Elbre beallitott programok szama 8

7. Allithaté hémérséklet 80°C - 220°C

8. Fb6zési id6 beallitasi mechanizmus 1 - 60 perc

9. Tulmelegedés elleni védelmi rendszer IGEN

10. Tapforras (fesziltség/frekvencia) 220-240 V/ 50-60Hz
11. Gyarto orszag Kinai Népkoztarsasag

1.A termékmindség javitasa érdekében a miiszaki specifikaciok elézetes értesités nélkul

valtozhatnak.

2. A jelen utmutatoban szereplé képek sematikusak, és eltérhetnek a terméktol.

3. A termék cimkéjén vagy a kiséré dokumentumokban feltlintetett értékeket a laboratériumban

a megfelel§ szabvanyok alapjan allapitottak meg.

IMPORTOR: SC INTERVISION TRADING-RO SRL
Bld. I.C Bratianu, nr. 48-52, corp A, etaj. 5,
camera 504-505, Pitesti, Arges megye, Romania
Iranyitészam: 110121



FRYTKOWNICA NA GORACE
POWIETRZE AAF-350
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Dziekujemy za wybor naszego produktu. Przed uzyciem tego urzgdzenia i w celu zapewnienia
optymalnego uzytkowania, prosimy o doktadne zapoznanie sie z instrukcja.
Wymienione tu srodki bezpieczeristwa zmniejszajg ryzyko pozaru, porazenia prgdem i obrazern,
jesli sg przestrzegane prawidfowo. Instrukcje nalezy zachowac w bezpiecznym miejscu do
wykorzystania w przysztosci, jak rowniez gwarancje wraz z dowodem zakupu. W razie potrzeby
przekazac te instrukcje przysztemu wiascicielowi urzgdzenia. Podczas korzystania z urzgdzenia
elektrycznego nalezy zawsze przestrzegac podstawowych instrukcji bezpieczeristwa i srodkow
zapobiegajgcych ryzyku.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajgce z nieprzestrzegania przez
uzytkownika niniejszej instrukcji.
Pudetko z produktem zawiera:

- Produkt;

- Instrukcja obstugi;

- Certyfikat gwarancyjny.
Frytkownica na gorgce powietrze nadaje sie do pieczenia, gotowania i smazenia produktow
spozywczych, takich jak warzywa, frytki i kliny ziemniaczane - ze swiezych lub mrozonych
ziemniakow, a takze do przygotowywania ryb, kurczaka lub innych mies.
To urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku osobistego i nie jest zalecane do uzytku
przemystowego/komercyjnego.
- Nalezy pamietac, Zze producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku niewtasciwego
uzZytkowania. Niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowac utrate gwarancji.
- Nie modyfikuj urzgdzenia bez zgody producenta i nie uzywaj urzgdzeri pomocniczych nie
zatwierdzonych lub dostarczonych przez producenta.
- Nie nalezy uzywac czesci zamiennych ani akcesoriow niedostarczonych lub niezatwierdzonych
przez producenta.
- Nalezy przestrzegaC wszystkich informacji zawartych w niniejszej instrukcji obsfugi, w
szczegdlnosci dotyczgcych bezpieczeristwa.

WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

o Podczas korzystania z kazdego urzgdzenia elektrycznego nalezy zawsze przestrzegac
podstawowych zasad bezpieczenstwa.

o Jesli urzadzenie jest niesprawne, nie nalezy probowacC naprawiaC go samodzielnie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem importera, aby dokona¢ niezbednych napraw.

o To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz przez osoby o
ograniczonych mozliwosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, lub o braku
doswiadczenia lub wiedzy, pod warunkiem, ze sg one nadzorowane przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo lub zostaty przeszkolone w zakresie bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia.

o Dzieci nie powinny bawi¢ sie tym urzgdzeniem. Nie powinny rowniez wykonywac czynnosci
zwigzanych z czyszczeniem i konserwacjg urzgdzenia, chyba ze majg ponad 8 lat i sg pod
nadzorem.

o Nie nalezy pozostawiaC urzgdzenia i przewodu zasilajagcego w zasiegu dzieci.

o Przed uzyciem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy napiecie w sieci odpowiada napieciu
podanemu na tabliczce znamionowe;.

o Sprawdz, czy wtyczka, do ktérej zamierzasz podtgczy¢ urzadzenie jest uziemiona.

o Zawsze instaluj urzgdzenia elektryczne na stabilnej, ptaskiej powierzchni, z ktérej nie spadna.

o Niektdre czesci tego urzgdzenia elektrycznego mogg by¢ gorace, nie nalezy ich dotykac,
poniewaz mozna sie poparzy¢ / zranic.

o Przed dotknieciem urzadzenia elektrycznego, przewodu lub wtyczki upewnij sie, ze masz
suche rece.



o Urzadzenia elektryczne moga wydzielac ciepto podczas pracy. Aby unikng¢ ryzyka pozaru,
upewnij sie, ze urzadzenie ma wystarczajgco duzo wolnej przestrzeni wokét siebie i ze nie
styka sie z materiatami tatwopalnymi. Urzadzen elektrycznych nigdy nie nalezy przykrywac.

o Upewnij sie, ze urzadzenia elektryczne, kable i wtyczki nie majg kontaktu z woda.

o Nie nalezy zanurzac urzadzen elektrycznych, kabli ani wtyczek w wodzie lub jakiejkolwiek
innej cieczy.

o Nie dotyka¢ urzgdzen elektrycznych, jesli wpadly do wody. Natychmiast odfgczy¢ od
zasilania. Zaprzesta¢ uzywania urzadzenia.

o Upewnij sie, ze urzagdzenia elektryczne, przewody i wtyczki nie majg kontaktu ze zrodtami

ciepfa, takimi jak palniki lub jakikolwiek rodzaj otwartego ognia.

Nie pozwal, aby kable zwisaty nad krawedzig zlewu lub stotu.

Odfaczaj urzadzenie, gdy go nie uzywasz.

Odfacz przewdd zasilajacy od sieci, pociggajac za wtyczke, a nie za przewdd.

Regularnie sprawdza¢ kabel i urzadzenie pod katem uszkodzen. Nie nalezy uzywac

urzgdzenia elektrycznego, jesli kabel wykazuje oznaki uszkodzenia. Jesli kabel jest

uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, serwis lub osobe o réwnowaznych
kwalifikacjach, aby unikna¢ zagrozenia.

o Urzadzenie to nie moze by¢ podtagczone za pomoca zewnetrznego sterownika lub z innym
systemem zdalnego sterowania lub gniazdem programowalnym.

o Nigdy nie uzywaj urzadzenia w wilgotnych miejscach.

o Aby odigczy¢ anuluj wszystkie operacje wykonywane na panelu sterowania. Nastepnie
wyjmij wtyczke z gniazda sciennego.

o Odtgcz urzadzenie od sieci, gdy nie jest uzywane i przed czyszczeniem. Przed zatozeniem
lub zdjeciem czesci oraz przed czyszczeniem urzgdzenia nalezy pozostawi¢ je do
ostygniecia.

o Nie nalezy uzywac urzgdzenia do celdow innych niz te, do ktorych zostato przeznaczone.

o Sprawdz, czy kosz do smazenia jest prawidtowo osadzony w przedniej czesci szuflady.
Wypustki na uchwycie kosza powinny by¢ catkowicie wsuniete w rowki w gdrnej czesci
szuflady kosza.

o Zawsze upewnij sie, ze szuflada kosza frytkownicy jest catkowicie zamknieta, z uchwytem
kosza frytkownicy zablokowanym bezpiecznie w szufladzie, podczas pracy frytkownicy.

OSTRZEZENIE: Frytkownica na gorace powietrze nie bedzie dziataé, jesli szuflada kosza frytkownicy

nie bedzie catkowicie zamknieta.

UWAGA: Po smazeniu gorgcym powietrzem kosz do smazenia, szuflada kosza do smazenia i

gotowane potrawy sg gorgce. Nalezy zachowac duzg ostroznos¢ podczas obstugi frytkownicy z

koszem/szuflada.
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Przed uzyciem urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzega¢ nastepujacych

podstawowych srodkéw ostroznosci:

1. Przeczytaj wszystkie instrukcje i zachowaj je na przysztosc.

2. Przed uzyciem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy napiecie w sieci odpowiada napieciu
podanemu na tabliczce znamionowej urzadzenia (220-240V).

3. Nie uzywaj urzadzenia, jesli ma ono uszkodzony przewdd lub wtyczke, lub jesli jest wadliwe,

upuszczone lub uszkodzone w jakikolwiek sposob. Skontaktuj sie z wykwalifikowanym

technikiem w celu przeprowadzenia kontroli elektrycznej lub mechanicznej, naprawy lub

regulacji.

Nie nalezy pozostawiac¢ urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

Nie nalezy wktada¢ kabla do zadnej cieczy. W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego

musi on zosta¢ wymieniony przez autoryzowany serwis.

6. Przewdd zasilajgcy nalezy trzymac z dala od dzieci lub niemowlat, aby unikngé ryzyka obrazen,
porazenia prgdem lub uduszenia.

7. Umiesci¢ urzgdzenie na pfaskiej, odpornej na dziatanie ciepta powierzchni.

o~



8. Nie zakrywaj/blokowac szczelin wentylacyjnych znajdujacych sie na gorze i z tytu urzadzenia.

9. Ustaw urzadzenie w odlegtosci co najmniej 10 cm od scian lub innych obiektéw.

10. Do otwierania szuflady kosza do przygotowywania zywnosci nalezy zawsze uzywa¢ uchwytu
kosza.

11.Zawsze uzywaj kosza do przygotowywania potraw, aby nie przypali€ jedzenia. Sprawdz, czy
kosz jest bezpiecznie umieszczony na swoim miejscu.

OSTRZEZENIE: Po zakorczeniu procesu przygotowywania potrawy nalezy zawsze umiescié

garnek i kosz do smazenia na ptaskiej, odpornej na temperature powierzchni.

OSTRZEZENIE: Niedopetnienie lub przepetnienie kosza do smazenia moze spowodowad

uszkodzenie frytkownicy na gorgce powietrze.

12. Nigdy nie nalezy przenosi¢ frytkownicy na gorgce powietrze podczas przygotowywania

potraw lub gdy zawiera ona gorgca zywnosc¢. Przed przeniesieniem produktu nalezy pozwoli¢ mu

ostygnac.

13. Nalezy uzywac przewodu zasilajgcego dostarczonego z produktem. Nie zaleca sie stosowania

przedtuzacza. Zawsze podtgczaj bezposrednio do gniazdka sciennego.

UWAGA: Podczas pracy urzadzenie wydziela ciepto, a wysoka temperatura w dolnym obszarze

urzgdzenia moze uszkodzi¢ blat kuchenny, jesli nie jest on odporny na wysokie temperatury.

Zalecamy uzycie podktadki silikonowej lub innego materiatu odpornego na temperature, nalezy

ja umiesci¢ pod frytkownicg na gorgce powietrze. Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze

skutkowac przyciemnieniem wykonczenia lub spowodowac trwate przebarwienia.

14. Jesli obwod elektryczny jest przecigzony innymi urzgdzeniami, Panstwa urzadzenie moze nie

dziata¢ prawidtowo. Musi by¢ ono zasilane oddzielnym obwodem elektrycznym od innych

urzadzen.

15. Nie stosowac na zewnatrz.

16. Nalezy zachowac niniejszg instrukcje.

OSTRZEZENIE: Pieczenie, gotowanie i smazenie w zbyt wysokiej temperaturze moze

spowodowac powstanie substanciji niebezpiecznych dla zdrowia.

- Usung¢ przypalone pozostatosci.

- Nie nalezy rozgotowywac potraw podczas pieczenia lub smazenia.

GORACE POWIERZCHNIE

Niebezpieczenstwo obrazen!

Powierzchnie frytkownicy mogg sie nagrzewac¢ podczas pracy. Aby zapobiec poparzeniom,
nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami:

- Podczas obstugi urzgdzenia nalezy nosic¢ rekawice kuchenne.

- Urzadzenie ustawiacC tylko na powierzchni odpornej na dziatanie wysokich temperatur.

- Nie nalezy dotyka¢ otworéw wentylacyjnych znajdujgcych sie z boku urzadzenia.

- Dotykac tylko uchwytow i przyciskow sterujgcych.

- Nie wktadac reki do urzadzenia i nie dotyka¢ garnka ani ptyty grzejnej.

- Nie nalezy przenosi¢ urzgdzenia, gdy jest wigczone lub gdy nie jest catkowicie ostygniete po
uzyciu.

- Nalezy uwazac na pare wydobywajaca sie z urzgdzenia. Nie trzymaj gtowy bezposrednio nad
urzgdzeniem i nie wktadaj rak do pary.

- Zawsze umieszczaj frytkownice na powierzchni odpornej na dziatanie wysokich temperatur.

TEN PRODUKT JEST PRZEZNACZONY WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO | NIE MOZE
BYC UZYWANY DO CELOW PRZEMYSLOWYCH.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Jesli kosz utkngt w szufladzie frytkownicy mocno chwyci¢ za uchwyt kosza, aby otworzy¢
szuflade, a nastepnie wyjg¢ szuflade na produkty i umiesci¢ jg na czystej, ptaskiej powierzchni
robocze;.



2. UsungC wszystkie materiaty opakowaniowe i etykiety z wnetrza i z zewnatrz frytkownicy.
Sprawdz, czy nie ma opakowan pod i wokot kosza i szuflady.

3. Umyj kosz do smazenia i szuflade w goracej wodzie z mydtem.

4. Nie nalezy zanurzac¢ korpusu frytkownicy w wodzie. Przetrzyj korpus frytkownicy wilgotng
szmatka, a nastepnie doktadnie osusz wszystkie czesci.

5.. Po oczyszczeniu widz kosz do szuflady.

OPIS URZADZENIA

Panel sterowania

Kosz do smazenia

Gtéwny korpus —~
Szuflada
na kosz

OPIS PANELU STEROWANIA
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1. Wskaznik programu ,,Stek” 8. Wskaznik programu” Poledwica”
2. Wskaznik programu "Frytki” 9. Wskaznik wentylacji
3. Wskaznik ogrzewania 10. Przycisk temperatury / czasu gotowania
4. Wskaznik programu ,,Pieczywo” 11. Przyciski ustawiania temperatury / czasu
5. Wskaznik programu ,,Kurczak” przygotowania potrawy
6. Wskaznik programu ,,Ryby” 12. Wskaznik programu "Owoce i warzywa”
7. Przycisk On/Off/Pauza 13. Przycisk wyboru programu

14. Wskaznik programu "Skrzydetka kurczaka”



INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

OSTRZEZENIA!

- Produkt ten nie powinien by¢ uzywany do gotowania wody.

- Nalezy zachowac¢ duzg ostroznos¢ podczas obstugi kosza i szuflady, gdy sa gorgce. Nalezy
zachowac ostroznosc , para wydobywajgca sie z kosza do smazenia i potraw jest bardzo gorgca
i moze Cie zraniC.

- Frytkownica nie bedzie dziatac, a panel sterowania pozostanie wytgczony, dopdki szuflada kosza
frytkownicy nie zostanie catkowicie zamknieta.

UWAGA: Podczas pierwszego uzycia frytkownica moze wydziela¢ lekki zapach. Jest to normalne
i zapach ten zniknie péznie;.

1. Umies¢ frytkownice na ptaskiej, odpornej na wysokie temperatury powierzchni roboczej w
bliskiej odlegtosci od gniazdka.

2. Chwy¢ mocno za uchwyt kosza, aby otworzy¢ szuflade, a nastepnie wyjmij ja z urzadzenia i
umies¢ na czystej, ptaskiej powierzchni.

3. Umies¢ zywnos¢ w koszu dosmazenia. Nie nalezy przepetnia¢ kosza jedzeniem. Aby zapewni¢
prawidtowe gotowanie i cyrkulacje gorgcego powietrza NIGDY nie napetniaj kosza bardziej niz do
potowy.

4. Wiéz zmontowang szuflade kosza do smazenia do przedniej czesci frytkownicy. Zawsze upewnij
sie, ze szuflada kosza do smazenia jest catkowicie zamknieta.

5. Podtgcz kabel do gniazdka. Wszystkie kontrolki na ekranie wyswietlacza zapalg sie na 1
sekunde, wchodzac w tryb czuwania, a kontrolka przycisku zasilania bedzie swiecic sie stale.

6. Nacisnij przycisk zasilania (7) przez 0,5 sekundy, a urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy. Zapalg
sie wszystkie lampki na panelu sterowania i pojawi sie domysina temperatura 220 ‘C. Czas
domysiny "0:16" (tryb gotowania "Frytki").

7. Dotknij przycisku ustawienia temperatury/czasu (10), aby wybra¢ temperature lub czas, a
dokonane zmiany zostang pokazane na wyswietlaczu.

8. Dotknij przyciskow "+" lub "-", aby ustawi¢ czas gotowania. Czas mozna zwiekszy¢ lub
zmniejszy¢ o 1 minute. Maksymalny czas, jaki mozna ustawic to 60 min.

9. Po dtugim nacisnieciu przyciskéw (+)(-) mozna szybko ustawi¢ czas. Zakres ustawiania czasu
wynosi 0:01-0:60, z wyjgtkiem programu suszonych owocow.

10. Dotknij przycisku "+" lub "-", aby ustawi¢ temperature gotowania. Temperature mozna
zwiekszyC lub zmniejszy¢ 0 5 C.

11. Nacisng¢ i przytrzymac klawisze (+)(-), aby szybko ustawi¢ temperature. Zakres ustawiania
temperatury wynosi 80-220 C.

12. Lekko dotknij przycisku start/stop, a maszyna zacznie dziata¢ ,a ikony 3 i 9 zaczng migaé¢ w
dynamicznym cyklu.

13. Po zakoniczeniu programu gotowania urzgdzenie wyda 3 sygnaty dzwiekowe, na wyswietlaczu
pojawi sie czas "000" i urzgdzenie wytaczy sie automatycznie. Prosze odigczy¢ przewdd zasilajacy
od gniazdka.

14. Aby zapewni¢ rownomierne gotowanie/pieczenie, otworzy¢ szuflade kosza do smazenia w
potowie gotowania. Sprawdzi¢, obrdoci¢ lub energicznie potrzasngé zywnoscig w koszu do
pieczenia.

WAZNE: Po wysunieciu szuflady z korpusu frytkownicy urzadzenie automatycznie zatrzyma sie.
Po ponownym wiozeniu szuflady do urzgdzenia, automatycznie wznowi ono prace.

Po zakonczeniu smazenia nalezy wyjac szuflade z urzadzenia i umiescic jg na ptaskiej powierzchni
odpornej na dziatanie wysokich temperatur, a nastepnie wyja¢ kosz do smazenia z szuflady,

zwalniajgc i naciskajgc przycisk mocowania kosza. s

Aby zapewni¢ réwnomierne gotowanie/ pieczenie, otworz szuflade kosza w potowie gotowania.
Podnies kosz do smazenia z szuflady, aby obroécié lub potrzgsng€ potrawg. Po zakornczeniu,
umies¢ kosz z powrotem w szufladzie. Timer zatrzyma odliczanie po otwarciu szuflady, a
frytkownica przestanie grza¢ do czasu ponownego umieszczenia szuflady i kontynuowania



odliczania.

UWAGA: Podczas obstugi kosza frytkownicy nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.
Sprawdz, czy kosz do smazenia jest zablokowany podczas mieszania potraw. Aby unikng¢
obrazen, nie nalezy naciskac przycisku zwalniajgcego kosz podczas przenoszenia kosza.
Goracy olej moze gromadzi¢ sie w dolnej czesci szuflady. Aby unikngé ryzyka obrazen lub
poparzen, lub aby zapobiec zanieczyszczeniu zywnosci olejem, przed opréznieniem nalezy
zawsze odblokowac kosz do smazenia i wyja¢ go z szuflady.

NIGDY nie przewracaé¢ szuflady zzamocowanym koszem do smazenia. Odblokowac¢ kosz i
dopiero wtedy wyja¢ z niego ugotowang potrawe.

OSTRZEZENIA!!! Odtacz frytkownice na gorace powietrze od zasilania, gdy nie jest
uzywana.

Pozostaw ugotowane jedzenie na 5-10 sekund przed wyjeciem szuflady kosza frytkownicy lub
zywnosci z kosza do smazenia.

WSKAZOWKI DOTYCZACE UZYTKOWANIA

Jesli frytkownica jest zimna, ustaw czas na 3-5 minut, aby wstepnie rozgrza¢ urzadzenie.
Wskaznik ogrzewania elektrycznego pokazuije, ze frytkownica zaczyna sie nagrzewac.

Wazne: jesli przycisk start nie zostanie wcisniety, frytkownica nie bedzie sie nagrzewac.
Podczas pracy wskaznik elektrycznego elementu grzejnego zapali sie / zgasnie w zaleznosci od
osiggnietego poziomu temperatury.

Aby zapewni¢ rownomierne gotowanie/smazenie, otwérz szuflade frytkownicy w potowie czasu
gotowania i sprawdz jedzenie w koszyku. Obrdcic¢ lub potrzgsngc¢ zywnoscig w koszyku.
UWAGA: Zachowaj ostroznos¢ podczas ponownego umieszczania zywnosci w szufladzie/koszu.
Aby unikng¢ obrazen ciata lub szkéd materialnych, nie nalezy przewraca¢ zywnosci poprzez
potrzasanie catym urzgdzeniem.

OSTRZEZENIE! Podczas uzytkowania nalezy zachowaé szczegdlng ostrozno$é przy wyjmowaniu
szuflady, aby unikng¢ poparzenia/obrazen spowodowanych gorgcg para.

UWAGA: Goracy olej moze gromadzi¢ sie w dolnej czesci szuflady frytkownicy. Aby unikngc
obrazen ciata lub zanieczyszczenia zywnosci, nalezy pamietac, aby przed czyszczeniem wyjgé
kosz z szuflady, a nastepnie wyczysci¢ resztki oleju z dna frytkownicy.

OSTRZEZENIE!!! Po ugotowaniu nie nalezy stawia¢ szuflady i/lub kosza bezposrednio na
plastykowym stole, aby unikna¢ stopienia plastykowego stotu!

Po zakoriczeniu programu gotowania, po uptywie czasu gotowania, urzgdzenie wyda ciggty
sygnat dzwiekowy ,.bip”. Frytkownica na gorace powietrze wylaczy sie automatycznie.
Ugotowana potrawe przelozy¢é do odpowiedniego pojemnika. W razie potrzeby
kontynuowac¢ gotowanie.

UWAGA: Podczas przygotowania do kolejnego gotowania system grzewczy frytkownicy bedzie
nagrzewat sie szybciej niz za pierwszym razem.

POMOCNE WSKAZOWKI

Do smazenia we frytkownicy na goragce powietrze uzywaj oliwy z oliwek lub oleju roslinnego.

- Mozesz uzy¢ frytkownicy na gorgce powietrze, aby gotowaé potgotowe potrawy z minimalng
iloscig oleju i skroconym czasem gotowania.

- Nie nalezy przepetnia¢ kosza, aby usmazy¢ jedzenie. Nigdy nie napetniaj kosza bardziej niz do
potowy.

- Aby uzyskaé najlepsze rezultaty, niektore potrawy nalezy energicznie mieszacC lub obracac¢
podczas gotowania.

- Potrawy o duzej zawartosci oleju lub tluszczu, jak np. miesa, nie nadajg sie do gotowania w tym
urzadzeniu. Olej i thuszcz mogg przedostac sie do naczynia i zapalic.

- W przypadku gotowania potraw o wysokiej zawartosci ttuszczu, aby unikng¢ wydzielania sie
dymu wynikajgcego ze spalania ttuszczu, zalecamy odsgczanie ttuszczu z kosza w trakcie



smazenia.

- Aby zapobiec uwalnianiu sie¢ nadmiaru dymu/pary i dla réwnomiernego przyrumienienia
zalecamy nie umieszczacC potraw o zbyt duzej wilgotnosci. Na przyktad wytrzyj kawatki miesa
suchym recznikiem przed umieszczeniem ich w koszu.

- Ut6z jedzenie w koszu tak, aby umozliwi¢ przeptyw powietrza na wszystkich powierzchniach i
aby réwnomiernie sie zrumienito.

- Frytkownica na gorace powietrze moze by¢ uzywana przez 15-20 minut do ponownego
podgrzewania potraw do temperatury 220°C.

OSTRZEZENIA! Zawsze uzywaj termometru do migsa, aby upewnié sig, ze wotowina, dréb i ryby
sg doktadnie ugotowane przed jedzeniem.

1. Aby zapewni¢ réwnomierne pieczenie/brgzowienie, otworz szuflade kosza do smazenia w
potowie czasu pieczenia. Sprawdz, obrdc¢ lub energicznie potrzasnij potrawg w koszu.

2. Pamietaj, ze smazenie mniejszych ilosci potraw w krotszym czasie daje lepsze rezultaty
gotowania. Dostosuj temperature i czas smazenia w zaleznosci od potrzeb, aby dostosowac¢ sie
do swojego smaku.

WAZNE: Jesli zywno$é nie jest wstepnie natluszczona, dla uzyskania chrupiacych i
przyrumienionych rezultatow, wszystkie potrawy powinny byc¢ lekko naoliwione przed smazeniem
gorgcym powietrzem.

- Olejem mozna spryskac lub posmarowac jedzenie.

- Oleje w sprayu sprawdzajg sie, poniewaz olej jest rownomiernie rozprowadzany i potrzebne sg
mniejsze ilosci oleju.

- Aby zapewnic chrupigce rezultaty, upewnij sie, ze jedzenie jest suche przed dodaniem oleju.

- Pokroj mniejsze kawatki, aby uzyskac bardziej chrupigce jedzenie.

- Zaleca sie wstepne rozgrzanie frytkownicy przez 3 - 5 minut, aby poprawi¢ gotowanie potraw.

INFORMACJE DODATKOWE PROGRAMY WSTEPNE
Aby skorzystqé ze wstepnie ustawionych programéw przygotowywania potraw, nalezy nacisngc¢

przycisk 13 " .

Naciskaj przycisk 13"‘?:%??" do momentu wybrania zgdanego programu. Lampka kontrolna dla
kazdego zaprogramowanego programu zaswieci sie i potwierdzi dokonany wybor.

Po zakonczeniu wyboru programu gotowania nacisnij przycisk 7 i frytkownica zacznie pracowac.
W kazdej chwili mozna zmieni¢ temperature i/lub czas gotowania, naciskajgc przycisk 10, a
nastepnie naciskajac przyciski +/- w zaleznosci od potrzeb, aby zwiekszy¢/zmniejszy¢
temperature lub czas gotowania.

RODZAJ ZYWNOSCI TEMPERATURA CZAS DZIALANIE
PRZYGOTOWANIA

Mieso 200°C 15 min

Frytki 220°C 16 min Wysiadac
Ciasto 160°C 15 min
Kurczak 220°C 20 min
Ryby 180°C 20 min
Poledwica 200°C 10 min

Owoce / warzywa 40 - 80°C 4 godziny
Skrzydetka z 220°C 13 min
kurczaka

Ta tabela pokazuje srednie czasy gotowania w zaleznosci od ustawionej temperatury, wartosci te
mozna modyfikowaC w zaleznosci od potrzeb, aby uzyskac najlepsze wyniki podczas procesu
gotowania.



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

OSTRZEZENIA!!! Pozwél frytkownicy ostygnaé przed rozpoczeciem jakiegokolwiek
procesu czyszczenia. Zawsze odtgczaj urzgdzenie od prgdu przed czyszczeniem. Usun kosz z
szuflady. Upewnij sie, ze zarowno kosz jak i garnek ostyglty, nalezy czysci¢ dopiero po ich
catkowitym ostygnieciu.

W celu ochrony przed porazeniem pradem nie nalezy zanurza¢ przewodu, wtyczki ani urzgdzenia
w wodzie lub cieczy. Po kazdym uzyciu nalezy upewnic sig, ze wtyczka jest najpierw wyjeta z
gniazda sciennego.

Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie zdejmowane czesci, uzywajac cieptej wody z
detergentem do mycia naczyn.

Do czyszczenia kosza/ garnka nie nalezy uzywac substancji sciernych, poniewaz mogg one
nieodwracalnie zniszczy¢ znajdujacg sie na nich powtoke nieprzywierajgca.

Zaréwno kosz jak i miske mozesz my¢ w zmywarce, dla najlepszych efektow czyszczenia umiesc

je na goérnej pétce zmywarki.
Ztozy¢ wszystkie czesci z powrotem i zachowac¢ do nastepnego uzycia.
Przetrzyj zewnetrzng powierzchnie urzadzenia miekka, wilgotng szmatka, aby usunac¢ plamy.

1. PRZECHOWYWANIEUpewnij sie, ze frytkownica jest odtagczona od sieci elektrycznej, a
przed przechowywaniem wszystkie elementy zostaty wyczyszczone i wysuszone.

2. Nie nalezy przechowywac urzadzenia, gdy jest gorgce lub wilgotne.

3. Urzadzenie nalezy przechowywac w czystym, suchym miejscu.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
Produkt zostat dostarczony z naszego magazynu w idealnym stanie. Jesli jednak odkryjesz
problem, skorzystaj z ponizszego przewodnika rozwigzywania problemoéw. Jesli nie mozna
rozwigzac¢ problemu, skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Frytkownica na

Urzgdzenie nie jest podtgczone

Wiozy¢ wtyczke do uziemionego

gorgce powietrze nie | do pradu. gniazdka.
dziata. Nie ustawiono czasu Wybierz czas gotowania zgodnie z
gotowania. instrukcjg obstugi.

Zywnos$é gotowana w
urzadzeniu jest
surowa.

llos¢ jedzenia w koszyku jest
zbyt duza.

W16z do koszyka mniejsze kawatki
jedzenia. Mniejsze kawatki gotujg
sie rownomiernie.

Ustawiona temperatura jest
zbyt niska.

Ustawi¢ temperature na
odpowiednim poziomie zgodnie z
instrukcja gotowania.

Czas gotowania jest zbyt kroétki.

Ustawi¢ czas gotowania na
odpowiednim poziomie zgodnie z
instrukcjg gotowania.

Potrawy nie sg
gotowane
rownomiernie.

Niektore rodzaje potraw
powinny by¢ obracane/
mieszane w potowie
gotowania.

Potrawy takie jak frytki powinny by¢
wstrzagsane /obracane w potowie
gotowania.

Smazone przekaski
nie sa chrupigce.

Wybrates rodzaj potrawy, ktéry
wymaga gotowania w
klasycznej / zwyktej
frytkownicy.

Wybierz przekaski, ktére mozna
przygotowac we frytkownicy lub
posmaruj je odrobing oleju, aby byty
bardziej chrupigce.

Nie mozna
prawidtowo wtozycC

W koszyku jest zbyt wiele
sktadnikow

Podczas napetniania nie nalezy
przekracza¢ wskaznika MAX na




naczynia do
gotowania do
urzadzenia.

koszu.

Kosz nie jest prawidtowo
umieszczony w urzgdzeniu.

Wepchnij koszyk do garnka, az
ustyszysz klikniecie.

Maszyna emituje biaty
dym.

Ttuste pokarmy sg gotowane.

Podczas smazenia ttustych potraw
w urzgdzeniu duza ilos¢ oleju
wycieka do garnka. Olej moze
wytwarzac biaty dym, a patelnia
moze nagrzewac sie bardziej niz
zwykle. Nie ma to wptywu na
koncowy rezultat gotowania.

Zbiornik posiada pozostatosci
smaru z poprzedniego
uzytkowania

Biaty dym powstaje w wyniku
spalania tluszczu pozostatego w
garnku.

Po kazdym uzyciu nalezy dokfadnie
wyczysci¢ garnek.

Frytki nie sg
ugotowane
réwnomiernie.

Nie  uzytes
ziemniakow.

odpowiednich

Uzyj Swiezych ziemniakow i upewnij
sie, ze pozostang w catosci podczas
procesu gotowania.

Nie oczyscitas dobrze
ziemniakéw przed gotowaniem.

Dobrze optukac¢ ziemniaki, aby
usunac skrobie.

Swieze ziemniaki po
ugotowaniu we
frytkownicy nie sg
chrupiace.

llos¢ uzytego oleju i wody ma
wptyw na to, jak ugotujg sie
ziemniaki.

Przed dodaniem oleju dobrze osusz
ziemniaki.

Pokroj ziemniaki na mate kawatki,
aby byly bardziej chrupigce na

koncu.

Dodaj troche wiecej oleju, aby
uzyskac bardziej chrupigce
ziemniaki.

EKOLOGICZNIE ODPOWIEDZIALNA UTYLIZACJA ODPADOW

n

Ten symbol na produkcie lub opakowaniu oznacza, ze produkt nie powinien by¢
traktowany jak zwykte odpady domowe. Po zakonczeniu okresu uzytkowania
urzagdzenia nie nalezy wyrzuca¢ go do odpadéw domowych, lecz oddaé¢ do
autoryzowanego punktu zbiorki w celu recyklingu. W ten sposéb pomozesz chroni¢
Srodowisko i zapobiegniesz ewentualnym negatywnym skutkom dla srodowiska i
zdrowia ludzi.

Aby znalez¢ adres najblizszego punktu zbidrki:

Skontaktuj sie z lokalnymi wtadzami;

Zapraszamy na strone internetowg: www.mos.gov.pl;

Popros o dodatkowe informacje w sklepie, w ktérym zakupite$ produkt.

Dane techniczne

C€

Zgodnie z normami WE
Etapy rozwoju, produkcji i sprzedazy tego produktu sg zgodne z zasadami
bezpieczenstwa zawartymi w przepisach Wspaolnoty Europejskie;.

Urzadzenie jest zgodne z dyrektywami UE:

- Dyrektywa niskonapieciowa (LVD)

- Kompatybilnos$¢ elektromagnetyczna (EMC)




KARTA PRODUKTU

1. Znak towarowy producenta: AKAI

2. Model produkcyjny: AAF-350

3. Rodzaj urzadzenia FRYTKOWNICA NA GORACE
POWIETRZE

4. Moc nominalna: 1.300W

5. Pojemnos¢ kosza 3.5 litrow

6. Liczba ustawionych programéw 8

7. Regulowana temperatura 80°C - 220°C

8. Mechanizm ustawiania czasu gotowania 1 - 60 min.

9. System ochrony przed przegrzaniem oD

10. Zrodto zasilania (napiecie/czestotliwo$c) 220-240 V/ 50-60Hz

11.Kraj produkciji CBP

1. Aby poprawic¢ jakos¢ produktu, specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez
powiadomienia.

2. Zdjecia w tej instrukcji sg schematyczne i moga sie rozni¢ od produktu.

3. Wartosci podane na etykiecie produktu lub w dokumentach towarzyszgcych zostaty
uzyskane w laboratorium na podstawie odpowiednich norm.

IMPORTER: SC INTERVISION TRADING-RO SRL
Bld. I.C Bratianu, nr. 48-52, czes¢ A, pietro 5,
pokoj 504-505, miasto Pitesti, okreg Arges, Rumunia
Kod pocztowy: 110121




HORKOVZDUSNA FRITEZA
AAF-350

CESK




Dekujeme, Ze jste si vybrali nas produkt. Pred pouZitim tohoto spotrebiCe a pro zajisténi
optimalniho pouZivani si prosim peclivé prectéte navod k obsluze.
Zde uvedena bezpecnostni opatreni snizuji pri spravném dodrzovani riziko poZaru, urazu
elektrickym proudem a zranéni. Navod k obsluze si uschovejte na bezpecnéem misté pro budouci
pouZiti, stejné jako zarucni list spolu s dokladem o koupi. Pripadné predejte tyto pokyny
budoucimu majiteli spotrebice. Pri pouZivani elektrického spotrebice vzdy dodrzujte zakladni
bezpecnostni pokyny a opatreni k prevenci rizik.
Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé v dusledku nedodrzZeni téchto pokynu uZivatelem.
Krabice vyrobku obsahuje:

- Vyrobek;

- Navod k obsluze;

- Zarucni list.
Horkovzdusna fritéza je vhodna k peceni, vareni a smazeni potravin, jako je zelenina, hranolky a
bramborové klinky z ¢erstvych nebo mraZzenych brambor, a také k priprave ryb, kureciho nebo
jiného masa.
Tento spotrebiC je urcen pouze pro osobni pouZiti a nedoporucuje se pro prumyslové/komercni
pouZiti.
- Upozorriujeme, Ze vyrobce nenese odpovédnost v pripadé nespravného pouZiti. Nespravné
pouZiti mizZe vést ke ztraté zaruky.
- Spotrebic neupravujte bez souhlasu vyrobce a nepouZivejte Zadné pridavné zarizeni, které
nebylo schvaleno nebo dodano vyrobcem.
- NepouZivejte nahradni dily nebo pfislusenstvi, které nebyly dodany nebo schvaleny vyrobcem.
- Dodrzujte vSechny informace uvedené v tomto navodu k obsluze, zejména pokud jde o
bezpecnost.

DULEZITA PREVENTIVNi OPATRENI

o PFfi pouzivani jakéhokoli elektrického spotrebice je tfeba vzdy dodrzovat zakladni
bezpec€nostni opatreni.

o Pokud je spotfebi¢ vadny, nepokousejte se jej opravit sami. Obrafte se na autorizované
servisni stfedisko dovozce, které provede potfebné opravy.

o Toto zafizeni mohou pouzivat déti od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti €i znalosti, pokud jsou pod
dohledem osoby odpovédné za jejich bezpenost nebo pokud byly proskoleny v bezpe¢ném
pouzivani zafizeni.

o Déti by si s timto pfistrojem nemély hrat. Rovnéz by nemély provadét Cisténi a udrzbu
pfistroje, pokud nejsou starsi nez 8 let a nejsou pod dohledem.

o Nenechavejte zafizeni a napajeci kabel v dosahu déti.

o Pred pouzitim spotfebiCe zkontrolujte, zda napéti v siti odpovida napéti uvedenému na
typovém Stitku.

o Zkontrolujte, zda je zastrCka, ke které se chystate spotrebic pfipojit, uzemnéna.

o Elektrické spotrebiCe vzdy instalujte na stabilni, rovny povrch, ze kterého nespadnou.

o Neékteré Casti tohoto elektrického spotfebice mohou byt horké, nedotykejte se jich, protoze
byste se mohli popalit / zranit.

o Nez se dotknete elektrického spotfebiCe, kabelu nebo zastrky, ujistéte se, Ze mate suché
ruce.

o Elektrické spotiebiCe mohou béhem provozu uvolfiovat teplo. Abyste predesli riziku pozaru,
dbejte na to, aby mél spotfebi¢ kolem sebe dostatek volného prostoru a aby nepfiSel do
styku s hoflavymi materialy. Elektrické spotiebiCe by nikdy nemély byt zakryté.

o Dbejte na to, aby elektrické spotrebiCe, kabely a zastréky nepfisly do styku s vodou.

Neponofujte elektrické spotfebiCe, kabely ani zastréky do vody nebo jiné kapaliny.
o Nedotykejte se elektrickych spotiebiCl, které spadly do vody. Okamzité je odpojte ze
zasuvky. Prestarite spotrebi€ pouzivat.

O



o Dbejte na to, aby elektrické spotrebiCe, kabely a zastrcky nepfisly do styku se zdroji tepla,
jako jsou horaky nebo jakykoli otevieny ohen.
Nenechavejte kabely viset pfes okraj dfezu nebo stolu.
Odpojte spotrebic vzdy, kdyz jej nepouzivate.
Napéajeci kabel odpojte od elektricke sité vytazenim zastrcky, nikoliv kabelu.
Pravidelné kontrolujte, zda kabel a zafizeni nejsou poSkozené. Pokud kabel vykazuje znamky
poskozeni, elektricky spotrebiC nepouzivejte. Pokud je kabel poSkozeny, musi byt vyménén
vyrobcem, servisni firmou nebo osobou s odpovidajici kvalifikaci, aby se predeslo nebezpeci.
o Tento spotrebi¢ nesmi byt pfipojen pres externi ovladac nebo s jinym systémem dalkového
ovladani nebo programovatelnou zasuvkou.
o SpotrebiC nikdy nepouzivejte na mokrych mistech.
o Odpojeni zrusi vSechny operace na ovladacim panelu. Poté vytahnéte zastréku ze zasuvky.
o Pokud spotrebiC nepouzivate a pred Cisténim jej odpojte od elektrické sité. Pfed nasazenim
nebo sejmutim dill a pred Cisténim spotrebiCe jej nechte vychladnout.
o Nepouzivejte spotrebic k jinym ucelim, nez ke kterym je urcen.
o Zkontrolujte, zda je pecici koS spravné usazen v predni Casti zasuvky. USi na rukojeti koSe
by mély byt zcela zasunuty do drazek v horni ¢asti zasuvky.
o Vzdy se ujistéte, Ze je zasuvka fritovaciho koSe zcela zavfena a rukojef fritovaciho kose je v
zasuvce pevneé zajisténa, pokud je fritéza v provozu.
VAROVANI: Horkovzdu$na fritéza nebude fungovat, pokud nebude zasuvka fritovaciho kose zcela
uzaviena.
UPOZORNENI: Po fritovani horkym vzduchem jsou fritovaci ko$, zasuvka fritovaciho ko$e a
pfipravované potraviny horké. PFfi manipulaci s horkovzdusnou fritézou s koSem/zasuvkou je trfeba
dbat velké opatrnosti.
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Pred pouzitim elektrickych spotfebict vzdy dodrzujte nasledujici zakladni bezpe€nostni opatreni:

1. Prectéte si vSechny pokyny a uschovejte si je pro budouci pouZiti.

2. Pred pouzitim spotrebiCe zkontrolujte, zda napéti v siti odpovida napéti uvedenému na
typovém §titku spotfebie (220-240 V).

3. Zafizeni nepouzivejte, pokud ma poskozeny kabel nebo zastréku nebo pokud je vadné, spadlo

nebo je jakkoli poskozené. Obratte se na kvalifikovaného technika, ktery provede elektrickou

nebo mechanickou kontrolu, opravu nebo sefizeni.

Nenechavejte spotrebi¢ béhem provozu bez dozoru.

Kabel nevkladejte do zadné kapaliny. Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt vyménén

autorizovanym servisnim pracovnikem.

6. Abyste predesli riziku zranéni, urazu elektrickym proudem nebo uduseni, drzte napajeci kabel

mimo dosah déti nebo kojencl.

Spotrebi€ postavte na rovny, Zaruvzdorny povrch.

Nezakryvejte/neblokujte vétraci otvory umisténé v horni a zadni ¢asti spotrebice.

Zarizeni umistéte alespori 10 cm od stén nebo jinych predméta.

10 K otevreni zasuvky koSe na pfipravu potravin vzdy pouzivejte rukojet kose.

11.Vzdy pouzivejte ko§ na pfipravu potravin, aby se jidlo nepfipalilo. Zkontrolujte, zda je ko$
pevné nasazen.

UPOZORNENI: Po dokoné&eni pfipravy pokrmu vzdy polozte hrnec a pecici ko$ na rovny,

zaruvzdorny povrch.

VAROVANI: Nedostate&né naplnéni nebo preplnéni fritovaciho kose mlze vést k podkozeni

horkovzdusné fritézy.

12. Nikdy nepremistujte horkou fritézu béhem pfipravy jidla nebo kdyZ obsahuje horké potraviny.

Pfed pfemisténim nechte vyrobek vychladnout.

13. PouZijte napajeci kabel dodany s vyrobkem. PouZiti prodluzovaciho kabelu se nedoporucuje.

Vzdy se pfipojujte pfimo do zasuvky.

UPOZORNENI: B&hem provozu spotiebié¢ uvolfiuje teplo a vysoka teplota ve spodni &asti
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spotfebice mulze poskodit varnou desku, pokud neni odolna vuci vysokym teplotam.
Doporucujeme pouzit silikonovou podlozku nebo jiny teplotné odolny material, ten by mél byt
umistén pod horkovzdusnou fritézou. V opacném pripadé muze dojit ke ztmavnuti povrchu nebo
k trvalému znecisténi.

14. Pokud je elektricky obvod pretizen jinymi spotrebici, nemusi spotfebi€ spravné fungovat. Musi
byt provozovan na oddéleném elektrickém obvodu od ostatnich spotrebicu.

15. Nepouzivejte ve venkovnim prostredi.

16. Tyto pokyny si ulozte.

UPOZORNENI: Pegeni, vafeni a smazeni pfi prili§ vysoké teploté mize vést ke vzniku zdravi
Skodlivych latek.

- Odstrante spalené zbytky.

- Béhem vareni nebo smazeni jidlo nepfepalujte.

HORKE POVRCHY

Nebezpeci zranéni!

Povrchy fritézy mohou byt béhem provozu horké. Abyste predesli popaleninam, postupuijte podle
nize uvedenych pokynu:

- PFi obsluze spotrebiCe pouzivejte chhapky.

- Spotrebic€ pokladejte pouze na zaruvzdorny povrch.

- Nedotykejte se vétracich otvoru na boku spotfebice.

- Dotykejte se pouze rukojeti a ovladacich tlaCitek.

- Nevkladejte ruce do spotrebiCe a nedotykejte se varné nadoby ani horké plotynky.

- Nepremistujte spotrebic, pokud je zapnuty nebo pokud neni po pouziti zcela vychladly.

- Davejte pozor na paru vychazejici ze stroje. Nedrzte hlavu pfimo nad spotrfebi¢em a nevkladejte
ruce do pary.

- Fritézu vzdy pokladejte na zaruvzdorny povrch.

TENTO VYROBEK JE URCEN POUZE PRO POUZITi V DOMACNOSTI A NESMi SE POUZIVAT
PRO PRUMYSLOVE UCELY.

PRED PRVNiIM POUZITIM

1. Pokud je ko$ zaseknuty v zasuvce fritézy, pevné uchopte rukojet koSe a zasuvku otevrete, poté
zasuvku na potraviny vyjméte a poloZzte ji na Cistou rovnou pracovni plochu.

2. Odstrarite vSechny obalové materialy a Stitky z vnitfku i vnéjsku fritézy. Zkontrolujte, zda pod
koSem a zasuvkou a kolem nich nejsou obaly.

3. Pecici ko$ a zasuvku umyjte v horké mydlové vodé.

4. Neponorujte télo fritézy do vody. Télo fritézy otfete vihkym hadfikem a poté vSechny Casti
dikladné osuste.

5. Po vycisténi pecici koS zajistéte v jeho Casti.



POPIS SPOTREBICE

Ovladaci panel

Fritovaci kos

Telo spotiebice
Zasuvka na
fritovaci ko$

POPIS OVLADACIHO PANELU
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1. Ukazatel programu maso 8. Indikator programu filetové maso
2. Ukazatel programu hranolkt 9. Indikator vétrani
3. Indikator vytapéni 10. Tlacitko teploty / doby vareni
4. Indikator programu zakusek 11. TlaCitka nastaveni teploty / doby pfipravy
5. Indikator programu kure jidla
6. Indikator programu ryby 12. Ukazatel programu ovoce a zeleniny
7. Tlacitko zapnout/vypnout/ 13. TlaCitko pro vybér programu
pozastavit 14. Indikator programu kureci kfidla

NAVOD K POUZITi

UPOZORNENI!

- Tento vyrobek by se nemél pouzivat k pfevarovani vody.

- Pfi manipulaci s horkym koSem a zasuvkou je tfeba dbat zvySené opatrnosti. Pfi vypousténi pary
z fritovaciho koSe a potravin bud'te opatrni, je velmi horka a muze vas poranit.

- Fritéza nebude fungovat a ovladaci panel zlstane vypnuty, dokud nebude zasuvka fritovaciho
koSe zcela zavrena.



POZNAMKA: PFi prvnim pouZziti miize fritéza vydavat mirny zapach. To je normalni a tento zapach
pozdg&ji zmizi.

1. Umistéte fritézu na rovnou, zaruvzdornou pracovni plochu v blizkosti zasuvky.

2. Pevné uchopte rukojet koSe a otevrete zasuvku, poté ji vyjméte ze stroje a polozte na Cisty
rovny povrch.

3 . Vlozte potraviny do peciciho koSe. Nepreplriujte ko§ potravinami. Pro zajisténi spravného
peceni a cirkulace horkého vzduchu NIKDY nenaplnujte ko$ vice nez do poloviny.

4. Vlozte sestavenou zasuvku fritovaciho koSe do predni Casti fritézy. Vzdy se ujistéte, ze je
zasuvka fritovaciho koSe zcela zavrena.

5. Zapojte kabel do zasuvky. VSechny kontrolky na displeji se rozsviti na 1 sekundu, ¢imz prejdou
do pohotovostniho rezimu, a kontrolka tlaCitka napajeni bude svitit trvale.

6. Stisknéte tlacitko napajeni (7) na 0,5 sekundy a pfistroj zapipa. Na ovladacim panelu se rozsviti
vSechny kontrolky a zobrazi se vychozi teplota 220°C. Vychozi ¢as "0:16" (rezim peceni
"hranolky").

7. Dotykem tlaCitka nastaveni teploty/Casu (10) vyberte teplotu nebo €as a vaSe zmény se zobrazi
na displeji.

8. Klepnutim na tlagitko "+" nebo "-" nastavte dobu pfipravy. Cas Ize zvysit nebo sniZit o 1 minutu.
Maximalni doba, kterou Ize nastavit, je 60 min.

9. Dlouhym stisknutim tlacitek (+)(-) mlZzete rychle nastavit ¢as. Rozsah nastaveni ¢asu je 0:01-
0:60, s vyjimkou programu suseného ovoce.

10. Klepnutim na tlacitko "+" nebo "-" nastavte teplotu pfipravy. Teplotu Ize zvysit nebo snizit o
5 °C.

11. Stisknutim dlouhych tlaCitek (+)(-) rychle nastavte teplotu. Rozsah nastaveni teploty je 80-
220 °C.

12. Lehce se dotknéte tlaCitka zapnout/pozastavit a stroj zaCne pracovat a ikony 3 a 9 zaCnou
blikat v dynamickém cyklu.

13. Po dokonCeni programu vareni spotrebi€ tfikrat pipne, na displeji se zobrazi ¢as "000" a
spotrebi¢ automaticky ukonci svou Cinnost. Vytahnéte prosim napajeci kabel ze zasuvky.

14. Abyste zajistili rovhomérné peceni/pfipravu, oteviete zasuvku peciciho koSe v poloviné
peceni. Pokrm v pecicim kosi zkontrolujte, prudce otocte nebo jim zatfeste.

DULEZITE: Po vytaZeni zasuvky z t&la fritézy se spotiebi¢ automaticky zastavi. Jakmile zasuvku
vlozite zpét do spotrebice, automaticky se obnovi jeho provoz.

Po dokonceni peceni vyjméte zasuvku ze spotrebiCe a polozZte ji na rovny zaruvzdorny povrch,

poté vyjméte pecici koS ze zasuvky uvolnénim a stisknutim tlacitka pro ukotveni koSe. =
Abyste zajistili rovhomérné peceni/pfipravu, oteviete zasuvku koSe v poloviné vareni. Zvednéte
pecici ko$ ze zasuvky, abyste mohli pokrm otocit nebo protifepat. Po dokonceni vlozte koS zpét
do zasuvky. Po otevreni zasuvky Casovac zastavi odpocitavani a fritéza prestane ohfivat, dokud
zasuvku opét nevlozite a odpocitavani nebude pokracovat.

VAROVANI : Pii manipulaci s fritovacim ko$em vzdy pouzivejte kuchyriské rukavice.

PFi michani potravin zkontrolujte, zda je fritovaci ko$ v zajisténé poloze. Aby nedoslo ke zranéni,
nestisknéte tlaCitko pro uvolnéni kose pfi jeho pohybu.

Na dné zasuvky se muze hromadit horky olej. Abyste se vyhnuli riziku poranéni nebo popaleni
nebo aby olej neznedistil potraviny, vzdy pfed vyprazdnénim odemknéte a vyjméte fritovaci kos
ze zasuvky.

Zasuvku s nasazenym fritovacim koSem NIKDY neotacejte. Kos odemknéte a teprve poté
vyjméte uvarené jidlo z kose.

UPOZORNENI! Pokud horkovzdusnou fritézu nepouzivate, odpojte ji ze zasuvky.
Pred vyjmutim zasuvky fritovaciho ko$e nebo potravin z fritovaciho koSe nechte uvarené potraviny
5-10 sekund odstat.



TIPY NA POUZITi

Pokud je fritéza studenda, nastavte Cas na 3-5 minut, aby se pfristroj predehral. Indikator
elektrického ohrevu ukazuje, Ze se fritéza zaCina zahfivat.

Dulezité: pokud nestisknete tlacitko Zapnout, fritéza se nezahreje.

Béhem provozu se v zavislosti na dosazené teploté rozsviti / zhasne indikator elektrického
topného télesa.

Abyste zajistili rovhomérné peceni/pfipravu, oteviete zasuvku fritézy v poloviné doby vareni a
zkontrolujte potraviny v koSi. Potraviny v kosi otaCejte nebo jimi tfeste.

POZNAMKA: PFi vraceni potravin do zasuvky/ko$e bud'te opatrni. Abyste pfedesli zran&ni osob
nebo poskozeni majetku, neotacejte potraviny tfesenim celého spotrebice.

POZOR! Pri pouzivani bud'te obzvlasté opatrni pfi vyjimani zasuvky, abyste se neopafrili/neporanili
horkou parou.

POZNAMKA: Na dné zasuvky fritézy se mize hromadit horky olej. Abyste pfedesli zranéni osob
nebo kontaminaci potravin, nezapomente pred Cisténim vyjmout stojan ze zasuvky a poté vydcistit
dno fritézy od zbytkU oleje.

POZOR! Po vareni nepokladejte zasuvku a/nebo ko$ pfimo na plastovy stul, aby se plastovy stul
neroztavill

Na konci varného programu po uplynuti doby pfipravy se ozve nepretrzity zvukovy signal.
Horkovzdusna fritéza se automaticky vypne.

Hotové potraviny viozte do vhodné nadoby. V pripadé potieby pokracujte ve fritovani.
POZNAMKA: Pri ptipravé na dalsi fritovani se topny systém fritézy zahteje rychleji nez p¥i prvnim
vareni.

UZITECNE RADY

Pro smazeni v horkovzdusné fritéze pouzivejte olivovy nebo rostlinny ole;.

-V horkovzdusné fritéze mulzete pripravovat predbalené potraviny s minimem oleje a kratSi dobou
pfipravy.

- Nepreplnujte koS na smazeni potravin. Nikdy nenapliujte koS vice nez do poloviny.

- Pro dosazeni nejlepSich vysledku je tfeba nékteré potraviny béhem vareni intenzivné michat
nebo otacet.

- Potraviny s vysokym obsahem oleje nebo tuku, jako jsou klobasy, nejsou pro pfipravu v tomto
spotrebiCi vhodné. Olej a tuk mohou uniknout do varné nadoby a spalit se.

- Pokud pecete potraviny s vysokym obsahem tuku, abyste zabranili uvolfiovani koure vznikajiciho
pfi spalovani tuku, doporu¢ujeme béhem pouzivani vypustit tuk z panve.

- Abyste zabranili uvoliovani nadmérného mnozstvi koufe/ pary a dosahli rovhomeérného
propeceni, doporuCujeme nevkladat potraviny s prili§ velkou vihkosti. Napfiklad kousky masa
pred vlozenim do koSe otfete suchou utérkou.

- Potraviny v koSi rozmistéte tak, aby umoznily proudéni vzduchu po v§ech plochach a aby se
rovnomeérné opékaly.

- Horkovzdusnou fritézu Ize pouzivat 15-20 minut k ohfevu potravin na teplotu 220 °C.
UPOZORNENI! Pfed konzumaci hovéziho masa, drilbeze a ryb se vzdy uijistéte pomoci
teploméru, Ze jsou dukladné propecené.

1. Abyste zajistili rovhomérné propeceni/opeceni, oteviete zasuvku fritovaciho koSe v poloviné
doby peceni. Pokrm v koSi zkontrolujte, prudce otocte nebo jim zatfeste.

2. Nezapomerite, ze smazeni mensiho mnozstvi potravin v kratSich Casovych usecich pfinasi lepsi
vysledky. Podle potfeby upravte teplotu a dobu smazeni na vzduchu podle své chuti.
DULEZITE: Pokud nejsou potraviny pfedem namazané tukem, mély by byt véechny potraviny
pred smazenim horkym vzduchem lehce namazany olejem, aby byly kfupavé a propecené.

- Potraviny mlzete potfit olejem ve spreji nebo Stétcem.

- Oleje ve spreji funguji dobre, protoze olej je rovnhomérné rozlozen a je potfeba mensi mnozstvi
oleje.

- Chcete-li zajistit kfupave vysledky, ujistéte se, Ze jsou potraviny pfed pridanim oleje suché.

- Pro kfupavéjsi pokrm krajejte mensi kousky.



- Doporucujeme fritézu predehfivat po dobu 3 az 5 minut, aby se pokrm lépe pfipravil.

DALSIi INFORMACE PREDNASTAVENE PROGRAMY
Chcete-li pouzit pFednarg,_tavené programy pripravy pokrmd, stisknéte tlacitko 13 & .

Stisknéte tlaCitko 13 & , dokud nezvolite pozadovany prednastaveny program. Kontrolka
kazdého prednastaveného programu se rozsviti a potvrdi vasi volbu.

Po dokonceni vybéru prednastaveného programu vareni stisknéte tlacCitko 7 a horkovzdusna
fritéza zaCne pracovat.

Teplotu a/nebo dobu vareni mizete kdykoli zménit stisknutim tlacitka 10 a naslednym stisknutim
tlaCitek +/- podle svého prani zvysit/snizit teplotu nebo dobu vareni.

TYP POTRAVIN TEPLOTA DOBA PRIPRAVY AKCE

Maso 200°C 15 minut
Hranolky 220°C 16 minut VYBERTE

Kola¢ 160°C 15 minut
Kure 220°C 20 minut
Ryby 180°C 20 minut
Filetové maso 200°C 10 minut
Ovoce / zelenina 40 - 80°C 4 hodiny
Kureci kridélka 220°C 13 minut

V tabulce jsou uvedeny prumérné doby vareni v zavislosti na nastavené teploté, tyto hodnoty Ize
upravit podle vasich prani, abyste dosahli co nejlepsich vysledku pri smazZeni.

CISTENI A UDRZBA

vzdy odpoijte spotrebic ze sité. Vyjméte koS z panve. Ujistéte se, ze koS i nadoba vychladly, proces
CiSténi probéhne az po jejich uplném vychladnuti.

Z dlivodu ochrany pred urazem elektrickym proudem neponofujte kabel, bezdratovy napajeci
zdroj ani spotrebi¢ do vody nebo kapaliny. Po kazdém pouZziti se nejprve ujistéte, ze je zastrCka
vytazena ze zasuvky.

Po kazdém pouziti vyCistéte vSechny odnimatelné €asti teplou vodou s pfidavkem prostfedku na
myti nadobi.

K cCisténi koSe/hrnce nepouzivejte abrazivni latky, protoze mohou nenavratné znicit nepfilnavy
povrch.

Ko$ i misu muzete myt v myCce nadobi, pro dosazeni nejlepSich vysledkl je umistéte na horni
stojan mycky.

VSechny dily sestavte zpét a ulozte pro dalSi pouziti.

Vnéjsi povrch pfistroje otfete mékkym vihkym hadfikem, abyste odstranili skvrny.

SKLADOVANI
1. Pred uskladnénim se ujistéte, zZe je fritéza odpojena od elektrickeé sité a ze vSechny soucasti
byly vyCistény a vysuseny.
2. Neskladujte spotrebic, pokud je horky nebo mokry.
3. Pristroj skladujte na Cistém a suchém misté.

RESENi PROBLEMU

Vyrobek byl z naSeho skladu dodan v perfektnim stavu. Pokud vSak objevite problém, pouzijte
nize uvedeny navod k Feseni problému. Pokud se vam jej nepodafi vyresit, obrafte se na
autorizovany servis.



Problém

Mozna pricina

Reseni

Horkovzdusna fritéza
nefunguje.

SpotrebiC neni zapojen
do sité.

Vlozte zastrcku do zasuvky s uzemnénim.

Nebyla nastavena doba
smazeni.

Dobu pfipravy zvolte podle pokynu v
navodu.

Suroviny pfipravené v
spotrebici jsou

Mnozstvi potravin v
koSiku je pfilis velké.

Do kosiku vkladejte mensSi kousky jidla.
MensSi kousky se uvari rovhomeérné.

suroveé. Nastavena teplota je priliS | Nastavte teplotu na spravny stupen podle
nizka. pokynu Kk pfiprave.
Doba vareni je pfilis Nastavte dobu vafeni na spravny stupen
kratka. podle pokynu k pfiprave.

Jidlo neni Nékteré druhy potravin Potraviny, jako jsou hranolky, by se mély

rovhomeérné by se mély v poloviné v poloviné vareni obratit.

propecené. vareni obracet.

Smazené potraviny
nejsou kifupave.

Vybrali jste si druh jidla,
ktery vyZzaduje pfipravu v
klasickeé / bézné fritéze.

Pouzivejte svaCiny, které Ize pfipravit ve
fritéze, nebo je potrete trochou oleje, aby
byly kfupavéjsi.

Varnou nadobu nelze
do spotrebice
spravné vlozit.

V kosiku je pfilis mnoho
ingredienci

PFi pInéni neprekracujte ukazatel MAX na
kosSi.

Ko$ neni v mise spravné
umistén.

Zatlacte koS do hrnce, dokud neuslysite
cvaknuti.

Stroj vypousti bily
kour.

Pfipravuji se tu¢na jidla.

Kdyz ve spotfebici smazite tucné
potraviny, unika do hrnce velké mnozstvi
oleje. Olej mlze vytvaret bily kour a
panev se muze zahfivat vice nez obvykle.
Na konec€ny vysledek vareni to nema vliv.

Nadoba ma zbytky tuku z
pfedchoziho pouZziti

Bily kouf je zplUsoben spalovanim tuku,
ktery zlstal v hrnci.
Po kazdém pouziti
vyCistéte.

hrnec dudkladné

Hranolky nejsou
rovhomeérné
propeceneé.

Nepouzili
brambory.

jste  spravné

Pouzivejte Cerstvé brambory a dbejte na
to, aby béhem vareni zlistaly celé.

Brambory jste pfed
varenim dobre neodistili.

Brambory dobfe oplachnéte, abyste je
zbavili Skrobu.

Cerstvé brambory
nejsou po uvareni ve
fritéze kfupavé.

Mnozstvi pouzitého oleje
a vody ovliviuje zplsob
smazeni brambor.

Brambory dobfe osuste pred pfidanim do
oleje.

Brambory nakrajejte na malé kousky, aby
byly na konci kfupavéjsi.

Aby byly brambory krupavéjsi, pfidejte
trochu vice oleje.

EKOLOGICKA LIKVIDACE ODPADU

.

Tento symbol na vyrobku nebo obalu znamend, Ze by se s vyrobkem nemélo
nakladat jako s béznym domovnim odpadem. Po skonceni Zivotnosti nevyhazujte
spotfebi¢ do komunalniho odpadu, ale odevzdejte jej k recyklaci na autorizovaném
sbérném misté. Timto zpusobem pomuzete chranit zivotni prostfedi a zabranite
moznym negativnim dusledkim pro zivotni prostfedi a lidské zdravi.

Zjisténi adresy nejblizSiho sbérného strediska:

Obratte se na mistni urady;

Navstivte webové stranky: http://www.asekol.cz/asekol/;

Dal$i informace si vyZadejte v obchodé, kde jste vyrobek zakoupili.




Technické specifikace

Podle norem ES
c € Vyvoj, vyroba a prodej tohoto vyrobku probihaji v souladu s bezpe&nostnimi predpisy
Evropského spole€enstvi.
Zafizeni je v souladu se smérnicemi EU:
- Smérnice o nizkém napéti (LVD)
- Elektromagneticka kompatibilita (EMC)
LISTY VYROBKU
1. Ochranna znamka vyrobce: AKAI
2. Vyrobni model: AAF-350
3. Typ zafizeni HORKOVZDUSNA FRITEZA
4. Jmenovity vykon: 1.300W
5. Kapacita kose 3.5 litru
6. Pocet prednastavenych programi 8
7. Nastavitelna teplota 80°C - 220°C
8. Mechanismus nastaveni doby pfipravy 1 -60 min
9. Systém ochrany proti pfehrati Z
10. Zdroj napajeni (napéti/frekvence) 220-240 V/ 50-60 Hz
11.Zemé vyroby CBP

1.V zajmu zlepSeni kvality vyrobku se technické specifikace mohou zménit bez pfedchoziho
upozornéni.

2.0brazky v této pfirucce jsou schematické a mohou se liSit od vyrobku.

3. Hodnoty uvedené na Stitku vyrobku nebo v privodni dokumentaci jsou ziskany v laboratofi
na zakladé pfislusnych norem.

DOVOZCE: SC INTERVISION TRADING-RO SRL
Bld. I.C Bratianu, nr. 48-52, korp A, 5.patro
pokoj 504-505, mésto Pitesti, okres Arges, Rumunsko
ps¢: 110121



TEPLOVZDUSNA FRITEZA
AAF-350
LOVENSKY

S N




Dakujeme, Ze ste si vybrali nds produkt. Pred pouZitim tohto spotrebica a na zabezpecenie jeho
optimalneho pouZivania si pozorne precitajte navod na pouZitie.
Tu uvedené bezpecnostné opatrenia pri spravnom dodrZiavani zniZuju riziko poZiaru, urazu
elektrickym prudom a zranenia. Navod na obsluhu si uschovajte na bezpecnom mieste, aby ste
dori mohli v buducnosti nahliadnut, rovnako ako do zarucného listu spolu s dokladom o kupe. V
pripade potreby odovzdajte tieto pokyny buducemu majitelovi spotrebiCa. Pri pouZivani
elektrickeho spotrebiCa vzdy dodrzZiavajte zakladné bezpecnostné pokyny a opatrenia na
predchadzanie rizikam.
Vyrobca nezodpoveda za Ziadne skody spdsobené nedodrZzanim tychto pokynov zo strany
pouZivatela.
Krabica s produktom obsahuje:

- Vyrobok;

- Navod na poulZitie;

- Zarucny list.
Teplovzdusna fritéza je vhodna na pecenie, varenie a vyprazanie potravin, ako je zelenina,
hranolky a zemiakové placky z Cerstvych alebo mrazenych zemiakov, ako aj na pripravu ryb,
kuracieho alebo iného mésa.
Tento spotrebiC je uréeny len na osobné pouZitie a neodporuca sa na priemyselné/komercné
pouZitie.
- Upozorriujeme, Ze vyrobca neprebera zodpovednost v pripade nespravneho pouZivania.
Nespravne pouZivanie méZe viest k zaniku zaruky.
- Spotrebi¢ neupravujte bez suhlasu vyrobcu a nepouZivajte Ziadne pridavné zariadenia, ktoré nie
su schvalené alebo dodané vyrobcom.
- Nepouzivajte nahradné diely alebo prislusenstvo, ktoré nie su dodané alebo schvalené
vyrobcom.
- Dodrziavajte vsetky informacie uvedené v tomto navode na pouZitie, najmé pokial’ ide o
bezpecnost.

DOLEZITE PREVENTIVNE OPATRENIA

o Pri pouzivani akéhokolvek elektrického spotrebi¢a by sa mali vzdy dodrziavat zakladné
bezpecnostné opatrenia.

o Ak je zariadenie chybné, nepokuSajte sa ho opravif sami. Obrafte sa na autorizované
servisné stredisko dovozcu, ktoré vykona potrebné opravy.

o Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti vo veku od 8 rokov a starSie a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami alebo s nedostato¢nymi
skusenostami alebo znalostami za predpokladu, Ze sU pod dohladom osoby zodpovedne;j
za ich bezpec¢nost alebo boli vySkolené v bezpe¢nom pouzivani pomdcky.

o Deti by sa s tymto zariadenim nemali hrat. Taktiez by nemali vykonavat Cistenie a udrzbu
zariadenia, pokial’ nie su starsie ako 8 rokov a pod dohladom.

o Zariadenie a napajaci kabel nenechavajte v dosahu deti.

o Pred pouzitim spotrebic¢a skontrolujte, ¢i siefové napatie zodpoveda napatiu uvedenému na
typovom Stitku.

o Skontrolujte, &i je zastréka, ku ktorej sa chystate pripojit spotrebi¢, uzemnena.

o Elektrické spotrebiCe vzdy instalujte na stabilny, rovny povrch, z ktorého nespadnu.

o Niektoré Casti tohto elektrického spotrebi¢a mézu byt horice, nedotykajte sa ich, pretoze sa
mbzete popalit/poranit.

o Pred dotykom elektrického spotrebiCa, kabla alebo zastréky sa uistite, Ze mate suché ruky.

o Elektrické spotrebi¢e mdzu pocas prevadzky uvoltiovat teplo. Aby ste predisli riziku poziaru,
dbajte na to, aby mal spotrebi¢ okolo seba dostatok volného priestoru a aby neprisiel do
kontaktu s horfavymi materialmi. Elektrické spotrebi¢e by nikdy nemali byt zakryté.

o Uistite sa, Ze elektrické spotrebiCe, kable a zastrcky neprisli do kontaktu s vodou.

o Elektrické spotrebiCe, kable ani zastrcky neponarajte do vody ani do ziadnej inej kvapaliny.



o Nedotykajte sa elektrickych spotrebiCov, ktoré spadli do vody. Okamzite ich odpojte zo
zasuvky. Prestarite spotrebi¢ pouzivat.
o Uistite sa, Ze elektrické spotrebicCe, kable a zastrcky neprichadzaju do kontaktu so zdrojmi
tepla, ako su horaky alebo akykol'vek otvoreny oheri.
Nenechavajte kable visiet cez okraj umyvadia alebo stola.
Pristroj odpoijte vzdy, ked’ ho nepouzivate.
Napajaci kabel odpojte od elektrickej siete vytiahnutim zastrcky, nie kabla.
Pravidelne kontrolujte, Ci kabel a zariadenie nie su poskodené. Ak kabel vykazuje znamky
poSkodenia, elektricky pristroj nepouzivajte. Ak je kabel poSkodeny, musi ho vymenit
vyrobca, servisna sluzba alebo osoba s rovnocennou kvalifikaciou, aby sa predislo
nebezpecenstvu.
o Tento spotrebi¢ nesmie byt pripojeny cez externy ovlada¢ alebo s inym systémom
dialkového ovladania alebo programovatelnou zasuvkou.
o Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na vihkych miestach.
o Ak chcete odpojit, zruste vSetky operacie na ovladacom paneli. Potom vytiahnite zastréku
Zo zasuvky.
o Ak spotrebi€ nepouzivate a pred Cistenim ho odpojte od elektrickej siete. Pred nasadenim
alebo zlozenim dielov a pred Gistenim spotrebi¢a ho nechajte vychladnut.
o Nepouzivajte spotrebiC na iné ucely, nez na ktoré je urceny.
o Skontrolujte, Ci je k68 na peCenie spravne uloZzeny v prednej Casti zasuvky. USi na rukovati
kosa by mali byf Uplne zasunuté do drazok v hornej ¢asti zasuvky koSa.
o Pocas prevadzky fritézy sa vzdy uistite, Ze zasuvka fritovacieho koSa je uplne zatvorena a
rukovat fritovacieho kosa je v zasuvke pevne zaistena.
VAROVANIE: Teplovzdu$na fritéza nebude fungovat, pokial’ nebude zasuvka fritovacieho kos$a Uplne
zatvorena.
POZOR: Po fritovani horucim vzduchom su fritovaci ko8, zasuvka fritovacieho koSa a pripravované
jedlo hortce. Pri manipulacii s teplovzdusnou fritézou s koSom/zasuvkou treba dbat na velku
opatrnost.

0 O O O

Pred pouzitim elektrickych spotrebiCov vzdy dodrziavajte nasledujuce zakladné bezpelnostné

opatrenia:

1. Precitajte si vSetky pokyny a uschovajte si ich pre buduce pouzitie.

2. Pred pouzitim spotrebi¢a skontrolujte, ¢i siefové napatie zodpoveda napatiu uvedenému na
typovom §titku spotrebi¢a (220-240 V).

3. Zariadenie nepouzivajte, ak ma poskodeny kabel alebo zastrcku, alebo ak je poskodené,

spadlo alebo je akymkolvek spésobom poskodené. Kvéli elektrickej alebo mechanickej

kontrole, oprave alebo nastaveniu sa obratte na kvalifikovaného technika.

PocCas prevadzky nenechavajte spotrebic bez dozoru.

5. Kabel nevkladajte do ziadnej kvapaliny. Ak je napdjaci kabel poSkodeny, musi ho vymenit
autorizovany servisny personal.

6. Napajaci kabel drzte mimo dosahu deti alebo dojcCiat, aby ste predisli riziku poranenia, Urazu

elektrickym pradom alebo udusenia.

Spotrebi€ umiestnite na rovny, ziaruvzdorny povrch.

Nezakryvajte/neblokujte vetracie otvory umiestnené v hornej a zadnej Casti spotrebica.

Zariadenie umiestnite do vzdialenosti najmenej 10 cm od stien alebo inych predmetov.

10 Na otvorenie zasuvky ko$a na pripravu potravin vzdy pouzivajte rukovat kosa.

11.Vzdy pouzivajte kéS na pripravu jedla, aby sa jedlo nepripalilo. Skontrolujte, Ci je k6S pevne na
svojom mieste.

UPOZORNENIE: Po ukonceni pripravy pokrmu vzdy polozte hrniec na peCenie a kd$ na peCenie

na rovny, Ziaruvzdorny povrch.

VAROVANIE: Nedostatocné naplnenie alebo preplnenie fritovacieho koSa mbéze viest k

poskodeniu teplovzdusnej fritézy.
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12. Nikdy nepohybujte horucou fritézou pocCas pripravy jedla alebo ked obsahuje horuce
potraviny. Pred premiestriovanim nechajte vyrobok vychladnut.

13. Pouzite napajaci kabel, ktory bol dodany s vyrobkom. PouZivanie predlZzovacieho kabla sa
neodporuca. Vzdy sa pripdajajte priamo do elektrickej zasuvky.

POZOR: PoCas prevadzky spotrebiC uvolnuje teplo a vysoka teplota v spodnej Casti spotrebica
moéze poskodit varni dosku, ak nie je odolna voc&i vysokym teplotam. Odporic¢ame pouzif
silikénovu podlozku alebo iny material odolny voci teplotam, ten by mal byt umiestneny pod
teplovzdusnou fritézou. V opaénom pripade méze dojst k stmavnutiu povrchovej Upravy alebo k
trvalému zafarbeniu.

14. Ak je elektricky obvod pretazeny inymi spotrebi¢mi, vas spotrebi¢ nemusi fungovat spravne.
Musi byt prevadzkovany na samostatnom elektrickom obvode od ostatnych spotrebicov.

15. Nepouzivajte vo vonkajSom prostredi.

16. UloZte si tieto pokyny.

VAROVANIE: Pecenie, varenie a prazenie pri prili§ vysokej teplote méze viest k vzniku zdraviu
Skodlivych latok.

- Odstrante spalené zvysky.

- PocCas varenia alebo vyprazania jedlo neprehrievajte.

HORUCE POVRCHY

Riziko zranenia!

Povrchy fritézy moézu byt pocas prevadzky horlce. Aby ste predisli popaleninam, postupujte
podla nizSie uvedenych pokynov:

- PoCas prevadzky spotrebica noste kuchynské rukavice.

- Spotrebi¢ umiestnite len na teplovzdorny povrch.

- Nedotykaijte sa vetracich otvorov na boku spotrebica.

- Dotykajte sa len rukovati a ovladacich tlacidiel.

- Nevkladajte ruky do spotrebiCa a nedotykajte sa varnej nadoby ani horucej platne.

- Nepohybujte spotrebiCom, ked’ je zapnuty alebo ak nie je po pouziti uplne vychladnuty.

- Davajte pozor na paru vychadzajucu zo zariadenia. Nedrzte hlavu priamo nad spotrebiCom a
nevkladajte ruky do pary.

- Fritézu vzdy umiestnite na Ziaruvzdorny povrch.

TENTO VYROBOK JE URCENY LEN NA POUZITIE V DOMACNOSTI A NESMIE SA POUZIVAT
NA PRIEMYSELNE UCELY.

PRED PRVYM POUZITIM

1. Ak je kO$ zaseknuty v zasuvke fritézy, pevne uchopte rukovat kosa, aby ste zasuvku otvorili,
potom zasuvku na vyrobky vyberte a polozte ju na Cistu, rovnu pracovnu plochu.

2. Odstrarnite vS8etky obalové materialy a Stitky z vnutra aj z vonkajSej strany fritézy. Skontrolujte,
Ci sa pod koSom a zasuvkou a okolo nich nenachadzaju obaly.

3. K&S na vyprazanie a zasuvku umyte v horucej mydlovej vode.

4. Neponarajte telo fritézy do vody. Telo fritézy utrite vihkou handrickou a potom vsSetky Casti
dbkladne osuste.

5. Po vycCisteni uzamknite k&S na vysmazanie v jeho Casti.



POPIS ZARIADENIA

Telo spotrebica

Zasuvka na
fritovaci kos

POPIS OVLADACIEHO PANELA

Ovladaci panel

Fritovaci kos
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Ukazovatel programu maso
Ukazovatel programu hranolCeky
Indikator zohratia

Indikator programu zakusok
Indikator programu kura
Indikator programu ryby

. Tla¢idlo zapnutia/vypnutia/
pozastavit

Noghkowd=

NAVOD NA POUZITIE
UPOZORNENIA!

8. Indikatora programu filetové maso

9. Indikator vetrania

10. Tlacidlo teploty / Casu pripravy

11. Tlacidla nastavenia teploty / Casu pripravy
jedla

12. Ukazovatel programu ovocia a zeleniny
13. Tla€idlo vyberu programu

14. Indikator programu Kuracie kridielka

- Tento vyrobok by sa nemal pouzivat na varenie vody.

- Pri manipulacii s hordcim koSom a zasuvkou treba byt velmi opatrny. Pri vypustani pary z
fritovacieho ko$a a potravin bud'te opatrni, je velmi hortiica a méze vas poranit.

- Fritéza nebude fungovat a ovladaci panel zostane vypnuty, kym sa zasuvka fritovacieho koSa

uplne nezatvori.



POZNAMKA: Pogas prvého pouzitia mdze fritéza vydavat mierny zapach. Je to normaline a tento
zapach neskér zmizne.

1. Fritézu umiestnite na rovnu, tepelne odolnu pracovnu plochu v tesnej blizkosti zasuvky.

2. Pevne uchopte rukovat koSa, aby ste otvorili zasuvku, potom ju vyberte zo zariadenia a polozte
na Cisty rovny povrch.

3 . Umiestnite potraviny do koSa na pripravu. KéS nepreplfiujte potravinami. Na zabezpecenie
spravneho varenia a cirkulacie horticeho vzduchu NIKDY nenapifiajte kd$ viac ako do polovice.
4. Vlozte zmontovanu zasuvku fritovacieho koSa do prednej Casti fritézy. Vzdy sa uistite, ze je
zasuvka fritovacieho koSa uplne zatvorena.

5. Zapojte kabel do zasuvky. VSetky kontrolky na obrazovke displeja sa rozsvietia na 1 sekundu,
¢im prejdu do pohotovostného rezimu, a kontrolka tlac¢idla napajania bude svietit stéle.

6. Stlacte tlacCidlo napajania (7) na 0,5 sekundy a zariadenie zapipa. VSetky kontrolky na
ovladacom paneli sa rozsvietia a zobrazi sa predvolena teplota 220°C. Predvoleny ¢as "0:16"
(rezim varenia "hranolky").

7. Dotknite sa tlaCidla nastavenia teploty/Casu (10), aby ste zvolili teplotu alebo €as, a vase zmeny
sa zobrazia na displeji.

8. Tuknutim na tlagidla "+" alebo "-" nastavte &as varenia. Cas mdzete zvysit alebo znizif o 1
minutu. Maximalny Cas, ktory je mozné nastavit, je 60 min.

9. Ak dlho stlagite tlacidla (+)(-), mbézete rychlo nastavit ¢as. Rozsah nastavenia ¢asu je 0:01-0:60,
okrem programu suseného ovocia.

10. Tuknutim na tlagidlo "+" alebo "-" nastavte teplotu varenia. Teplotu mézete zvysit alebo znizit
o5 °C.

11. Stlacanim dlhych tlacidiel (+)(-) rychlo nastavte teplotu. Rozsah nastavenia teploty je 80-
220°C.

12. Zl'ahka sa dotknite tlacidla Start/stop a zariadenie zacne pracovat a ikony 3 a 9 za¢nu blikat v
dynamickom cykle.

13. Po ukonceni programu varenia spotrebi¢ 3-krat pipne, na displeji sa zobrazi ¢as "000" a
spotrebi¢ automaticky ukondi svoju ¢innost. Vytiahnite napdjaci kabel zo zasuvky.

14. Aby ste zabezpecili rovhomerné pecenie/varenie, v polovici peCenia otvorte zasuvku na
pecenie. Jedlo v koSi na peCenie skontrolujte, prudko otocte alebo nim zatraste.

DOLEZITE: Po vytiahnuti zasuvky z telesa fritézy sa spotrebi¢ automaticky zastavi. V. momente,
ked zasuvku vlozite spat do spotrebica, automaticky sa obnovi jeho prevadzka.

Po skoncCeni peCenia vyberte zasuvku zo spotrebica a polozte ju na rovny Ziaruvzdorny povrch,

potom uvolnenim a stlaCenim tlacidla na ukotvenie koSa vyberte k6§ na peCenie zo zasuvky. =ms
Ak chcete zabezpecdit rovnomernu pripravu/opecenie, otvorte zasuvku kosa v polovici pripravy.
Ko$ na pecenie zdvihnite zo zasuvky, aby ste mohli jedlo otocit alebo pretrepat. Po skonceni
vlozte ko$ spat do zasuvky. Casovad zastavi odpoditavanie, ked’ sa zasuvka otvori, a fritéza
prestane ohrievat, kym sa zasuvka opat nevlozi a odpocitavanie nepokracuije.

UPOZORNENIE : Pri manipulacii s koSom fritézy vzdy pouzivajte kuchynské rukavice.

Pri mieSani potravin skontrolujte, Ci je fritovaci k&S v zablokovanej polohe. Aby ste predisli
poraneniu, nestlacajte tlacidlo uvolnenia koSa pocas jeho presuvania.

Na dne zasuvky sa moze hromadit horuci olej. Aby ste predisli riziku poranenia alebo popalenia,
alebo aby ste zabranili znecisteniu potravin olejom, pred vyprazdnenim vzdy odomknite a vyberte
fritovaci k&S zo zasuvky.

Zasuvku s nasadenym fritovacim koSom NIKDY neotacajte. K6S odomknite a az potom
vyberte uvarené jedlo z kosa.

UPOZORNENIA! Ak fritézu nepouzivate, odpojte ju zo zasuvky.
Pred vybratim zasuvky koSa fritézy alebo potravin z fritovacieho koSa nechajte uvarené potraviny
5-10 sekund odstat.



TIPY NA POUZITIE

Ak je fritéza studena, upravte €as na 3-5 minut, aby sa zariadenie predhrialo. Indikator
elektrického ohrevu ukazuje, ze sa fritéza zacina zahrievat.

Dolezité: ak nestlacite tlacidlo Start, fritéza sa nezahreje.

PocCas prevadzky sa indikator elektrického vykurovacieho telesa rozsvieti/zhasne v zavislosti od
dosiahnutej urovne teploty.

Ak chcete zabezpecit rovnomerné varenie/vypalovanie, otvorte zasuvku fritézy v polovici ¢asu
varenia a skontrolujte potraviny v koSi. Potraviny v kosi otaCajte alebo nimi potriasajte.
POZNAMKA: Pri vracani potravin do zasuvky/ko$a bud'te opatrni. Aby ste predisli zraneniu 0séb
alebo poskodeniu majetku, neotacajte potraviny pretrepavanim celého spotrebica.
VAROVANIE! Poc¢as pouzivania budte obzvlast opatrni pri vyberani zasuvky, aby ste sa
neoparili/neporanili horucou parou.

POZNAMKA: V spodnej Gasti zasuvky fritézy sa méze hromadit horuci olej. Aby ste predisli
zraneniu os6b alebo kontaminacii potravin, pred Cistenim nezabudnite vybrat stojan zo zasuvky a
potom vycistit zvySky oleja zo dna fritézy.

VAROVANIE! Po vareni neumiestiiujte zasuvku a/alebo kdS priamo na plastovy stél, aby ste
zabranili roztaveniu plastového stolal

Na konci programu varenia, ked’ sa dosiahne €as varenia, sa na stranke ozve nepretrzity zvukovy
signal. Teplovzdusna fritéza sa automaticky vypne.

Uvarené jedlo viozte do vhodnej nadoby. V pripade potreby pokracujte vo vareni.
POZNAMKA: Pri priprave na d‘al$ie varenie sa ohrevny systém fritézy zohreje rychlejsie ako pri
prvom vareni.

UZITOCNE RADY

Na vyprazanie v teplovzdusnej fritéze pouzivajte olivovy alebo rastlinny olej.

- Horkovzdusnu fritézu mozete pouzif na pripravu predbalenych potravin s minimalnym
mnozstvom oleja a skratenym ¢asom pripravy.

- K63 na vyprazanie potravin nepreplfiujte. Nikdy nenapifiajte kd$ viac ako do polovice.

- Na dosiahnutie najlepsSich vysledkov je potrebné niektoré potraviny poCas varenia intenzivne
mieSat alebo otacat.

- Potraviny s vysokym obsahom oleja alebo tuku, ako napriklad maso, nie su vhodné na varenie
v tomto spotrebici. Olej a tuk mdzu uniknut do varnej nadoby a pripalit sa.

- Ak pripravujete jedla s vysokym obsahom tuku, aby ste zabranili uvolfiovaniu dymu vznikajuceho
pri spalovani tuku, odporid¢ame vam, aby ste po¢as pouzivania vypustali tuk z panvice.

- Aby ste zabranili uvolfiovaniu nadmerného mnozstva dymu/pary a aby ste dosiahli rovhomerné
opecenie, odporic¢ame nevkladat potraviny s prili§ velkou vihkostou. Napriklad kisky méasa pred
vloZzenim do koSa utrite suchou utierkou.

- Potraviny v koS8i rozmiestnite tak, aby umoznili prudenie vzduchu po vSetkych povrchoch a aby
sa rovhomerne opekali.

- Teplovzdusnu fritézu mézete pouzivat 15-20 minut na ohrev jedla na teplotu 220 °C.
UPOZORNENIA! Pred konzumaciou hovadzieho maéasa, hydiny a ryb sa vzdy uistite, Zze su
dokladne tepelne spracované.

1. Aby ste zabezpecili rovhomerné prepecenie/prehriatie, otvorte zasuvku na pecenie v polovici
doby pecenia. Jedlo v kosi skontrolujte, prudko otocte alebo nim zatraste.

2. Pamatajte, ze vyprazanie mensieho mnozstva potravin v kratSich Casoch varenia prinesie lepSie
vysledky. Podl'a potreby upravte teplotu a ¢as fritovania na vzduchu podla svojej chuti.
DOLEZITE: Ak potraviny nie st vopred potreté tukom, pre dosiahnutie chrumkavych a
prepecenych vysledkov by mali byt v§etky potraviny pred fritovanim horucim vzduchom mierne
potreté olejom.

- Potraviny mézete nastriekat alebo natriet olejom.

- Oleje v spreji funguju dobre, pretoze olej je rovhomerne rozlozeny a je ho potrebné mene;.

- Ak chcete zabezpecit chrumkavé vysledky, pred pridanim oleja sa uistite, Ze su potraviny suché.



- Krajajte mensie kusky, aby boli potraviny chrumkavejsie.
- Fritézu sa odporuca predhrievat 3 - 5 minut, aby sa jedlo lepSie pripravilo.

DALSIE INFORMACIE PREDNASTAVENE PROGRAMY
Ak chcete pouzif prednastavené programy pripravy jedla, stlacte tlacidlo 13 & .

Stlacajte tlaCidlo 13 & , Kym nezvolite poZzadovany prednastaveny program. Kontrolka kazdého
prednastaveného programu sa rozsvieti a potvrdi vas vyber.

Po dokonceni vyberu prednastaveného programu varenia stlacte tlaCidlo 7 a teplovzdusna fritéza
zacne pracovat.

Teplotu a/alebo Cas varenia mdzete kedykolvek zmenit stlacenim tlacidla 10 a potom stla¢anim
tlacCidiel +/- podla vasho Zelania zvysit/znizit teplotu alebo ¢as varenia.

TYP POTRAVINY TEPLOTA CAS PRIPRAVY AKCIA
Maso 200°C 15 minut

Hranolky 220°C 16 min. VYBRAT
Zakusok 160°C 15 minut
Kura 220°C 20 min.
Ryby 180°C 20 min.
Filetové maso 200°C 10 minut
Ovocie / zelenina 40 - 80°C 4 hodiny
Kuracie kridielka 220°C 13 min.

V tejto tabulke su uvedené priemerné Casy varenia podla prednastavenej teploty, tieto hodnoty
moéZete upravit podla svojich Zelani, aby ste dosiahli najlepsie vysledky pocas varenia.

CISTENIE A UDRZBA

UPOZORNENIA! Pred zacatim akéhokol'vek cistenia nechajte fritézu vychladnat. Pred
Cistenim vzdy odpojte spotrebi€ zo siete. Vyberte k6S z nadoby. Uistite sa, Ze kS aj nadoba
vychladli, proces Cistenia sa uskutoCni az po ich uplnom vychladnuti.

Na ochranu pred urazom elektrickym prudom neponarajte kabel, bezdrétovy napajaci zdroj ani
spotrebi¢ do vody alebo tekutiny. Po kazdom pouZziti sa najskér uistite, ze zastrcka je vytiahnuta
ZO zasuvky.

Po kazdom pouziti vycistite vSetky odnimatelné Casti teplou vodou so saponatom na umyvanie
riadu.

Na cistenie ko$a/hrnca nepouzivajte abrazivne latky, pretoze mézu nenavratne znicit neprilnavy
povrch.

Ko6$ aj misu mbzete umyvat v umyvacke riadu, pre dosiahnutie najlepsich vysledkov Cistenia ich
umiestnite na horny stojan umyvacky riadu.

Vsetky diely zloZte spat a uloZte na d'alSie pouzitie.

Vonkajsi povrch zariadenia utrite makkou vihkou handri¢kou, aby ste odstranili Skvrny.

SKLADOVANIE
1. Pred uskladnenim sa uistite, Ze je fritéza odpojena od elektrickej siete a ze vSetky
komponenty boli vyCistené a vysusené.
2. Spotrebi¢ neskladujte, ak je horuci alebo mokry.
3. Stroj skladujte na Cistom a suchom mieste.



RIESENIE PROBLEMOV

Vyrobok bol dodany z nasho skladu v perfektnom stave. Ak vSak zistite problém, pouzite nizSie
uvedeny navod na rieSenie problémov. Ak sa vam ho nepodari vyriesit, obratte sa na

autorizovany servis.

Problém Mozna pric¢ina RieSenie
Teplovzdu$na fritéza Spotrebic nie je pripojeny | Vlozte stupaCku do zasuvky s
nefunguje. K sieti. magnetom.

Nebol nastaveny ziadny
Cas pripravy.

Cas pripravy zvolte podla pokynov v
navode.

Potraviny pripravené v
spotrebiCi su surové.

Mnozstvo potravin v
koSiku je prilis velké.

Do koSika vlozte mensSie kusky
potravin. MenSie kusky sa uvaria
rovnomerne.

Nastavena teplota je prilis
nizka.

Nastavte teplotu na spravny stupen
podla pokynov na varenie.

Cas pripravy je prilis
kratky.

Nastavte Cas varenia na spravny
stupen podla pokynov na varenie.

Jedlo nie je uvarené
rovnomerne.

Niektoré druhy potravin
by sa mali v polovici
pripravy otoCit/ premieSat.

Potraviny, ako su hranolky, by sa mali
v polovici vysmaZzania premiesat.

Vyprazané obcerstvenie
nie je chrumkavé.

Vybrali ste si typ jedla,
ktory si vyzaduje pripravu
v klasickej/beznej fritéze.

Pouzivajte obcCerstvenie, ktoré sa da
pripravit vo fritéze, alebo ho potrite
trochou oleja, aby bolo chrumkavejsie.

Varna nadoba sa neda
spravne zasunut do
spotrebica.

V kosiku je prilis vela
zloZiek

Pri pIneni neprekracujte indikator MAX
na kosi.

K6S nie je v miske
spravne umiestneny.

Zatlacte koS do hrnca, kym neuslysite
cvaknutie.

Stroj vypusta biely dym.

Su pripravované mastné
jedla.

Pri vyprazani mastnych potravin v
spotrebici unika do hrnca velké
mnozstvo oleja. Olej mdze vytvaraf
biely dym a panvica sa mbze zahrievat
viac ako zvyCajne. Nema to vplyv na
konec€ny vysledok varenia.

Nadoba ma zvysky tuku z

Biely dym je spbsobeny spalovanim

predchadzajuceho tuku, ktory zostal v hrnci.
pouzivania Po kazdom pouziti hrniec dbékladne
vyCistite.
Hranolky nie su Nepouzili ste spravne | Pouzivajte Cerstvé zemiaky a dbajte na
rovhomerne upecené. zemiaky. to, aby pocCas varenia zostali celé.

Zemiaky ste pred varenim
dobre neocistili.

Zemiaky dobre oplachnite, aby ste
odstranili Skrob.

~

Cerstvé zemiaky nie su
po vyprazani vo fritéze
chrumkavé.

Mnozstvo pouzitého oleja
a vody ovplyvriuje spdsob
prazenia zemiakov.

Zemiaky dobre osuste pred ich
pridanim do oleja.

Zemiaky nakrajajte na malé kusky, aby
boli na konci chrumkavejsie.

Ak chcete ziskat chrumkavejSie

zemiaky, pridajte trochu viac oleja.




LIKVIDACIA ODPADU EKOLOGICKYM SPOSOBOM

n

Tento symbol na vyrobku alebo obale znamena, Ze s vyrobkom by sa nemalo
zaobchadzat ako s beznym komunalnym odpadom. Po skon&eni Zivotnosti
nevyhadzuijte spotrebi¢ do domového odpadu, ale odovzdajte ho na autorizované
zberné miesto na recyklaciu. Tymto spésobom pomdézete chranit’ zivotné prostredie
a predidete moznym negativnym dosledkom na Zivotné prostredie a ludské zdravie.

Vyhladanie adresy najblizSieho zberného strediska:

Obratte sa na miestne urady;

Navstivte webovu stranku: http://www.asekol.sk/asekol/;

Dalsie informécie si vyZiadajte v obchode, kde ste vyrobok zakupili.

Technické Specifikacie

Ce

Podla noriem ES

Fazy vyvoja, vyroby a predaja tohto vyrobku su v sulade s bezpe€nostnymi predpismi
Europskeho spoloCenstva.

Zariadenie je v stlade so smernicami EU:

- Smernica o nizkom napéti (LVD)

- Elektromagnetick& kompatibilita (EMC)

LIST VYROBKU
1. Ochranna znamka vyrobcu: AKAI
2. Vyrobny model: AAF-350
3. Typ zariadenia TEPLOVZDUSNA FRITEZA
4. Nominalny vykon: 1.300W
5. Kapacita koSa 3.5 litrov
6. PocCet prednastavenych programov 8
7. Nastavitel'na teplota 80°C - 220°C
8. Mechanizmus nastavenia Casu pripravy 1 -60 min
9. Systém ochrany proti prehriatiu Z
10.Zdroj napajania (napatie/frekvencia) 220-240 V/ 50-60 Hz
11.Krajina vyroby CBP

1.V zaujme zlepSenia kvality vyrobku sa technické Specifikacie mézu zmenit bez
predchadzajiuceho upozornenia.

2.0brazky v tejto prirucke su schematické a mézu sa lisit od vyrobku.

3. Hodnoty uvedené na etikete vyrobku alebo v sprievodnych dokumentoch sa ziskavaju v
laboratériu na zaklade prislusnych noriem.

DOVOZCA: SC INTERVISION TRADING-RO SRL
Bld. I.C Bratianu, nr. 48-52, korp A, 5.patro
miestnost” 504-505, mésto Pitesti, okres Arges, Rumunsko
psc¢: 110121




